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O DESEMPENHO DOS PROFESSORES EM RELACAO A SATISFACAO
DOS ESTUDANTES AVALIACAO DA FORMA ACADEMICA EM UMA
INSTITUICAO DE ENSINO DO SUDOESTE DO PARANA

Diego Paganela Morais

Os docentes e discentes envolvidos no processo da produgdo do conhecimento e formacgdo
académica sdo elementos relevantes para andlise dos resultados. O objetivo geral é analisar a
avaliacdo docente pelo discente em uma instituicdo de ensino superior no Sudoeste do Parana.
Como objetivos especificos o estudo se propde a identificar como se dé o processo de avaliagdo do
docente pelo discente na instituicao; verificar as categorias que compde o processo de avaliagao,
analisar os resultados para verificar a satisfagao dos académicos com o desempenho médio dos
docentes. A pesquisa realizada na instituicao de ensino no segundo semestre de 2014, teve 70% de
participagao dos académicos, os itens avaliados no desempenho de seus professores nos quesitos
de Conteudo, didatica, planejamento, avaliacdo e relacionamento. A pesquisa revela que os alunos
estdo satisfeitos na atuacdo geral de seus docentes, as categorias avaliacdo, planejamento e
relacionamento obtiveram 88% de aprovacdo. A fragilidade na atuacdo dos docentes é a didatica
que obteve média de 80% de aprovacdo. Destaca-se o indice de 90% de satisfacdo com o conteudo
dos mesmos em relagdo a disciplina, percebe-se que os discentes identificam a boa formacdo e
preparagao. A qualidade na formagao dos académicos e o aprimoramento do processo de ensino
sdo beneficiados pela participagdo dos discentes no processo de avaliagdio dos docentes,
contribuindo também na satisfagdo dos académicos com o ensino. A busca pelo conhecimento, o
desvendar mistérios e respostas que envolve a existéncia humana e sua inter-relagdo com o
universo, propiciaram uma evolucdo no modo de pensar e agir, bem como dos métodos e
processos de aprendizagem. Observa-se que, ao longo a histéria, muito se avancou em termos de
conhecimento, desenvolvimento de técnicas, registros da producdo de inventos e descobertas com
o intuito de melhorar as condi¢cdes de vida e bem estar da sociedade. Portanto, faz-se necessdrio
compreender o conceito de aprendizagem para clarear as andlises em torno do processo de
produgdo do conhecimento, em especial da pratica pedagdgica no ensino de terceiro grau. A
educacdo deve considerar o seu importante papel de transformagao social, tomando como pontos
referenciais: - uma sociedade que supere os modelos econdmicos e politicos de hoje em busca de
uma solidariedade entre as pessoas e entre os povos. A realizagdo da avaliagdo docente pelo
discente, na instituicdo em analise é feita duas vezes por ano em cada final de semestre. A pesquisa

realizada na instituicdo de ensino no segundo semestre de 2014, teve boa participacdo dos
—_—  —————
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académicos, os itens avaliados no desempenho de seus professores nos quesitos de Conteudo,
didatica, planejamento, avaliagdo e relacionamento. De um total de 2881 alunos matriculados
participaram do processo respondendo os itens no sistema 2016, percebeu-se que é voluntaria a
participacdo, os académicos sdo incentivados e orientados a responder a pesquisa no sistema
académico. O sistema como um todo tem obtido bom desempenho e pode ser avaliado e
aprimorado de forma progressiva.

Palavras-chave: Formacdo académica; Avaliacdo dos docentes; Satisfacdo dos académicos.
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BEBIDA LACTEA FERMENTADA COM ADICAO DE FARINHA DE
GOJI BERRY

Kamila Paula Machado Rech
Tatiane Batista dos Santos
Fabiane Castro Cislaghi
Ivane B Tonial

Luciano Lucchetta

O soro de leite é um subproduto obtido através da coagulagdo do leite na produgdo de queijo. Por
muito tempo, o soro foi considerado apenas um residuo liquido descartavel, gerando um problema
ambiental. Uma das formas mais comuns desenvolvidas para aproveitamento do soro foi a
producdo de bebida lactea fermentada. Estas bebidas tem um apelo nutricional bastante
significativo, podendo se agregar outras propriedades como as polpas ou extratos de fruta. Neste
sentido, este estudo buscou avaliar a adi¢do da farinha da fruta exética ‘Goji Berry’. Esta fruta de
origem asidtica possui sabor adocicado marcante e significativas propriedades bioativas. Em pré-
teste realizado, verificou-se que ha viabilidade tecnoldégica da adicdo da farinha a bebida lactea,
demonstrando estabilidade aparente da mistura e permitindo a utilizagdo desta mistura na geragao
do produto com propriedades bioativas. Quanto ao sabor e cor, percebeu-se que a pureza da
farinha utilizada para adicao a bebida influencia nestes quesitos. Ou seja, se torna importante a
utilizagcdo de farinhas puras de Goji

Berry para que se mantenham as caracteristicas sensoriais e de cor no produto final.

Palavras-chave: Bebida Lactea; Soro; Reaproveitamento, Goji berry.
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FARINHA DE CASCAS DE BETERRABA: AVALIACAO FiSICO-
QUIMICA E MICROBIOLOGICA

Vanessa Zorzan
Andreia da Silva
Claudia Eugenia Castro Bravo

Ellen Porto Pinto

As industrias de alimentos geram grandes quantidades de residuos proveniente de seus
processamentos. Os residuos desses produtos sao descartados de forma inadequada -gerando
problemas ambientais -. Uma alternativa para o aproveitamento desse tipo de residuo é a
fabricacdo de farinha. O presente trabalho teve como objetivo elaborar farinha de cascas de
beterraba e avaliar suas caracteristicas fisico-quimicas e microbioldgicas. As cascas de beterraba
higienizadas foram submetidas a secagem em estufa com circulagdo de ar forcada por 4 horas a 60,
70 e 80°C. As cascas desidratadas foram moidas e embaladas a vadcuo. Foram realizadas as
seguintes analises nas farinhas obtidas: umidade, pH, cinzas, lipideos, carboidratos, proteinas,
fibras, coliformes totais, Bacillus cereus e Salmonella. Os teores de umidade das farinhas analisadas
ficaram abaixo de 15%, estando dentro do preconizado pela legislagdo vigente para farinhas. O
nutriente carboidrato se destaca com 47,4 a 49,5%, seguido da fibra alimentar que representou
19,5 a 20,4%. A proteina foi alta, 12,6 a 13,1%, assemelhando-se a algumas farinhas de cereais. O
total de minerais (como cinzas) também foi consideravel de 8,2 a 9,4%. J3, o teor de lipideos, como
esperado, foi baixissimo, atingindo um maximo de 0,8%. As farinhas avaliadas apresentaram < 3
NMP.g-1 para coliformes totais, < 1,0x103 UFC.g-1 para Bacillus cereus e auséncia de Salmonella
sp, estando dentro dos padrdes exigidos pela legislacdo. As farinhas apresentaram teor destacado
para a fibra alimentar, carboidrato, proteina, total de minerais e reduzido para lipideo. A farinha
das cascas de beterraba pode ser considerada uma boa fonte de nutrientes para a dieta humana e

podendo ser utilizada para agregar valor nutricional a diferentes produtos de panificagao.

Palavras-chave: Farinhas; Beterraba; Cascas; Analises.
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PADRONIZAGCAO DE REFEICOES A PARTIR DO DESENVOLVIMENTO
DE FICHAS TECNICAS DE PREPARO

Maria Fernanda Ribas

Flavia Gnoatto

Em Unidades de Alimentagdo e Nutricdo, as falhas causadas por estimativas incorretas de
alimentos podem acarretar em problemas operacionais envolvendo aumento dos custos,
desperdicios com sobras de alimentos ja preparados, aquisicdo superfaturada entre outros fatores
determinantes (PHILIPPI, 2003). O nutricionista deve dispor de ferramentas que o auxiliem durante
0 processo, para garantir a qualidade, tanto do ponto de vista nutricional quanto operacional da
refeicdo servida (KARAM; NISHIYAMA, 2009). Visando a necessidade de padronizar rotinas,
minimizar perdas, garantir qualidade e acompanhar o rendimento dos alimentos na etapa de pré-
preparo e preparo, as fichas técnicas de preparo (FTP) sdo uma ferramenta eficaz na busca pela
padronizagdo. Um trabalho foi realizado em uma Unidade de Alimentagao e Nutri¢do localizada na
cidade de Pato Branco — PR, com produgao de 700 refei¢cdes diarias, entre os turnos do almogo e
jantar, com distribuicdo descentralizada, para pessoas fisicas e juridicas. Foram confeccionadas
trinta e seis fichas técnicas de preparo compondo algumas das preparac¢des ja utilizadas na
unidade, como o prato base (arroz e feijdo), guarni¢cGes (especialidade do restaurante), prato
principal (a base de proteina) e sobremesas. A implantacao das FTP tem fundamental importancia
em restaurantes, entre as principais vantagens se destacam: a padroniza¢do do modo de preparo e
do valor nutricional das preparagdes; conhecimento sobre o rendimento, controle de custos,
permitindo maior exatidao nos pedidos de compra, controle de qualidade e de desperdicios,
otimizacdo de espago de armazenamento de insumos, menor capital no estoque (ABREU; SPINELLI;

PINTO, 2013). Deste modo, as FTP auxiliaram na melhora do processo de producdo desta unidade.

Palavras-chave: Ficha técnica de preparo; Padronizacdo; Refeicdo.
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INOVACAO DO CARDAPIO LIGHT EM RESTAURANTE INDUSTRIAL

Maria Fernanda Ribas
Fldvia Gnoatto

Graciela Caroline Gregolin
Mbonica Cristina Balbinotti

Isabela Formentini da Silva

O planejamento de um carddpio é uma atividade predominantemente técnica, que requer
conhecimentos de nutricdo humana, técnica dietética e administragdo (BRANDAO; GIOVANONI,
2011; DIEGAS et al., 2007). Através da necessidade de inovar e aumentar a variedade do cardapio,
assim como torna-lo mais atrativo aos comensais, foram elaboradas novas preparaces para
constituir o Carddapio Light da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo de grande porte. Dezenove (19)
preparagoes foram selecionadas para que atendessem aos critérios de contrato do restaurante e
da empresa contratante. As receitas selecionadas passaram por adaptacdes de ingredientes, de
acordo com a realidade do local, assim como suas respectivas quantidades, com o objetivo de
torna-las nutricionalmente balanceadas, em relagdo aos macronutrientes, atingindo a
aproximadamente 300 gramas, sendo até 120 gramas provenientes de proteina. O valor energético
foi reduzido de acordo com a legislacdo em vigor, para serem caracterizados como light. A partir
das receitas, foram elaboradas fichas técnicas de preparo (FTP) para a producdo destas
preparacgdes. Ainda foram desenvolvidas cartas de apresentacdo de cada receita com a finalidade
de informar os macronutrientes aos comensais, em valor energético, carboidratos, proteinas e
lipideos das preparagdes em flip ao lado do buffet light. A informagdo nutricional foi elaborada a
partir de média dos dados obtidos em tabelas de composic¢do dos alimentos (IBGE, 1999; PHILIPPI,
2012; UNICAMP, 2011). A criagdo de um novo cardapio tornou-se fundamental para a unidade, pois
antes ndao havia um padrao, e a partir deste trabalho, pode-se aumentar a variedade das
preparagoes, qualidade nutricional, e ainda controlar custos. As FTP facilitaram na elaboragao das
preparacbes pois garante um padrdo do produto a ser elaborado. Quanto a apresenta¢do da
informacdo nutricional ao consumidor, este tornou-se um atrativo para os comensais, 0os quais
comecaram a se interessar mais pelo buffet light. Hara (2003) afirma que uma alimentagdo
balanceada em uma Unidade de Alimentac¢do e Nutricdo é fundamental a salde e produtividade do
trabalhador. E visivel as mudancas no comportamento alimentar da populacdo que procura
alimentos sauddveis e opgdes de produtos diet e light.

Palavras-chave: Cardapio; Light; Ficha-técnica; Informagdo nutricional.
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GRUPO PET- TECNOLOGIA EM ALIMENTOS: ATIVIDADES DE
ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

Kamila Paula Machado Rech
Ingo Luiz Boff Brandalise
Vanessa Zorzan

Edinara Kessler

Daniela Muller

Isabela Karoline Hryszko
Tatiane Batista dos Santos
Camila Sartori Pavan
Vanessa Patel

Alexandre da Trindade Alfaro

O grupo PET- Tecnologia em Alimentos da Universidade Tecnoldgica Federal do Parana, campus
Francisco Beltrdo desenvolve diversas atividades distribuidas entre os pilares ensino, pesquisa e
extensdo. Essas atividades visam complementar a formagcdo dos discentes do curso,
proporcionando uma visdo ampla sobre o mercado de trabalho, atuacdo e insercdo na drea
profissional. O objetivo deste trabalho é descrever algumas das atividades promovidas pelo grupo
PET no ano de 2015. No pilar ensino, o minicurso que teve maior procura pelos académicos foi o
“Minicurso de estatistica”. Esta atividade teve como objetivo ensinar diferentes formas de
elaboracgao de graficos, utilizando pacotes do software Excel e do software Action. Também foram
esclarecidas duvidas sobre demais ferramentas desses softwares, visto que sdo largamente
utilizadas em diferentes disciplinas da area de ciéncia e tecnologia de alimentos. No pilar pesquisa,
0 minicurso com maior destaque foi o do Curriculo Lattes, o qual é um requisito basico para a vida
académica dos discentes, este minicurso buscou esclarecer duvidas de como cria-lo, para os
iniciantes e como realizar sua atualizacdo para aqueles que ja possuem mas que enfrentam
dificuldades para inserir novas informacdes na plataforma. No pilar extensdo, o minicurso de Sushi,
foi o que teve maior procura dentre todos os minicursos ofertamos pelo PET. Esta atividade
buscou demonstrar diferentes formas de preparo do sushi e do sashimi e os mais diversos modos
de apresentacdo desse prato. Visando proporcionar aos discentes do curso um maior
entendimento dos conteudos tedricos obtidos em sala de aula, as atividades que o grupo PET —

Tecnologia em Alimentos promove, buscam contribuir com a forma¢dao dos académicos e o seu
—_—  —————
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futuro profissional. Dessa forma, o PET a cada ano oferece diferentes novos minicursos, palestras,

oficinas, entre outros, com intuito de ampliar o conhecimento dos discentes dos cursos de

Tecnologia e Engenharia de Alimentos, bem como toda comunidade académica.

Palavras-chave: PET; Ensino; Pesquisa; Extensdo; Minicursos.
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DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS AGROALIMENTARES LOCAIS:
QUEIJO TIPICO REGIONAL

Jodo Francisco Marchi

Aiara Gallon

A valorizagdo de produtos agroalimentares com identidade local é uma tendéncia mundial
plenamente discutida nas areas académicas, politica e produtiva. O resgate de produtos
tradicionais e tipicos buscam formas competitivas de comercializagdo como a diferenciagao,
qualidade e identidade territorial. Neste contexto, este trabalho teve como objetivo descrever as
estratégias de desenvolvimento do queijo tipico da regido Sudoeste do Parana, bem como detalhar
as fases do projeto e relatar experiéncias de articulagdo regional. O projeto REDE foi iniciado em
2010 a partir de diversas entidades da regido Sudoeste do Parana e a Provincia de Belluno/regido
de Veneto-Itdlia, que teve como objetivo desenvolver uma tipificagdo de um queijo regional por
meio de pesquisa e desenvolvimento de um fermento lacteo autéctone. Para a descricdo das
estratégias foram realizados estudos bibliograficos e de documentos gerados de reunides ocorridas
entre as entidades regionais. O projeto foi implementado em 4 (quatro) fases envolvendo desde a
sensibilizacdo; transferéncia de tecnologia; capacitacdo na area de producdo de queijos e
desenvolvimento do queijo tipico regional. Podemos destacar como resultados: (1) a melhoria dos
processos de fabricacdo de queijos de diversos laticinios da regido; (2) o desenvolvimento do queijo
tipico regional produzido com fermento oriundo de cepas autdctones: (3) encaminhamento do
registro da marca coletiva e registro do produto no 6rgdo de inspegdo; (4) transferéncia de
tecnologia italiana na area de transformagdo de queijos. Expectativas futuras apontam para a
producgdo regional com o selo de Indicacdo Geografica (IG) ou Certificagdo da Origem Geografica de

Produtos.

Palavras-chave: Desenvolvimento; Produtos agroalimentares; Queijo tipico.
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AVALIACAO DAS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS DE
HIDROMEL APOS PERIODO DE MATURACAO

Gustavo Guinter Fey

Ivane Benedetti Tonial

Jodo Paulo Fernando Mileski
Marcos Roberto Cardoso Junior
Fabiana Lie Tanaka

Silvane Morés

O hidromel é uma das bebidas fermentadas mais antiga conhecida pelo homem. Sua composigdo é
resultante da fermentagdo de agua e mel, devendo apresentar graduagao alcodlica com valor
minimo de quatro e maximo de quatorze, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte
graus Celsius. Caracteristicas como aroma e sabor podem ser alteradas e/ou melhoradas quando as
bebidas sdo submetidas a um processo de maturagdo, pois nesta etapa, ocorrem reagdes quimicas
que geram 4acidos e aldeidos aromaticos, cor e leve decréscimo no teor alcodlico, podendo
apresentar novos componentes assim como a concentracdo/diluicdo de outros. As madeiras
utilizadas na maturacdo de bebidas, permitem a penetra¢do lenta e continua do oxigénio, que
favorece as reagbes de condensagdo entre antocianinas e taninos, contribuindo assim para
diminuigcdo da adstringéncia e aumento da complexidade aromatica. Com o objetivo de avaliar a
interferéncia e/ou contribuicdo da madeira na qualidade fisico-quimica de hidroméis, o presente
estudo teve como objetivo promover a maturagdo desta bebida em diferentes tipos de madeiras.
Neste estudo optou-se pelas madeiras Jatoba e Jequitiba, a fim de verificar possiveis alteragdes
nestas caracteristicas. O hidromel foi produzido a partir da preparag¢do do inoculo utilizando-se a
levedura LALVIN EC-1118 a uma temperatura de 352C, seguido da prepara¢do do mosto a 272 Brix
utilizando mel de abelha comercial (Apis melifera) diluido com agua e suplementado com fosfato
de amonio dibasico na por¢do de 20g/hL finalizando com a etapa de fermenta¢do que foi
conduzida em fermentadores de polipropileno com volume de 20 litros em anaerobiose por 20
dias. O fermentado foi clarificado através do processo de refrigeragao e tranfega.

As amostras de hidroméis frescos foram maturados em garrafas de vidro ambar contendo lascas de
madeiras do tipo Jatobd e Jequitibd, por um periodo de 100 dias. As andlises de densidade, acidez
total e volatil (metodologias do Instituto Adolf Lutz), teor alcodlico (metodologias segundo a
Association of Official Analytical Chemists), extrato seco e aglcares redutores (metodologias do

Codex Alimentarius Commission) foram realizadas no hidromel fresco, com 60 e 100 dias de
—_—  —————

18



- L
Il Workshop de Ciéncia, Tecnologia e Inovacéao |SSN : 2594_4541

maturagdo. Os resultados mostraram que no periodo de 60 dias, houve redugdo no teor alcodlico,
contribuindo, assim, para que a bebida se apresentasse dentro do especificado pela legislagdo
brasileira (<14%). Resultados superiores do teor alcodlico foram encontrados quando realizada a
caracterizagdo no hidromel fresco e maturado no periodo de 100 dias. A acidez teve seus valores
reduzidos nos primeiros 60 dias e aumentados posteriormente, enquanto a concentracao dos
acUcares redutores aumentou no primeiro periodo e diminuiu no segundo. Este aumento do teor
alcodlico e diminuicdo da concentragdo de acglcares mostram uma possivel refermenta¢dao do
hidromel. Valores de extrato seco sdo quase 10 vezes maiores que o minimo requerido pela

legislacdo, e os valores de acidez volatil possuem valores dentro do especificado.

Palavras-chave: Hidromel; Maturag¢do; Caracteristicas fisico-quimicas.
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MANUTENCAO E REATIVACAO DE LINHAGENS DE
MICRORGANISMOS PADROES

Elisabete Hiromi Hashimoto
Janice Ruschel

Bruna Regina Rocha
Thayna Oliveira

Maria Laura Silva Galdino

Suzan Roberta Tombini Venturella

Muitos estudos na area de microbiologia requerem cepas de microrganismos padrao. Os
microrganismos padrées devem apresentar pureza, livre de contaminagles e expressar suas
caracteristicas fisioldgicas, morfolégicas e bioquimicas durante todas as etapas do
desenvolvimento das pesquisas. Ha diversas estratégias para manutencdo de cepas padrdes. As
cepas usualmente sdo armazenadas em meios de cultura sob refrigeragcdo, com ou sem reducdo de
seus processos metabdlicos, como a adicdo de glicerol visando redugdo da respira¢do celular. Uma
forma comum é a repicagem constante, no entanto, esse processo pode levar a redugao da
expressao génica, devido as mutagdes naturais. Este trabalho tem como objetivo apresentar
diversas metodologias e suas etapas na descontaminagdo de linhagens de bactérias e padrdes de
bolores micotoxigénicos. As cepas padrdoes consistiram das bactéria Sphingosinicella
microcystinivorans B9, reconhecidamente como capaz de degradar microcistina, e as cepas
Brevibacterium FR 22 e FR 13 ; as linhagens flngicas consistiram de Aspergillus flavus UEL, A. flavus
NRRL 3251, reconhecidos como produtores de aflatoxinas, A. ochraceus A152, reconhecido pela
producdo de ocratoxina, Fusarium verticillioides 103F, reconhecido pela produgdo de fumonisina,
F. graminearum IAPAR reconhecido pela produgdo de desoxinivalenol e Penicillium. expansum 02,
reconhecido como produtor de patulina. Todas as cepas estavam armazenadas sob refrigeragao,
inicialmente foram as cepas foram repicadas nos meios de cultura igual ao qual foram repicadas
agar sakurai para bactérias e agar batata dextrose para os bolores em temperaturas de 28 e 25 oC,
por 3-5 dias respectivamente. Algumas cepas estavam hd 6 meses armazenadas nestes meios. Na
primeira etapa, apenas A. ochraceus se desenvolveu bem nesta primeira etapa, enquanto as
demais linhagens ndo cresceram. Assim, foi realizada a diluicio em Tween 80 0,1% para dispersdo
das células e micélios, seguido de cultivo em caldo infusdo cérebro de boi (BHI) em temperatura
adequada, 250C para bolores e 280C para bactérias, com agitacdo em shaker a 120 rpm, por 7 dias.

Ap0ds a turvacdo do meio e desenvolvimento de micélios, recorreu-se a diluicdo seriada de 10-1 a

20



- L
Il Workshop de Ciéncia, Tecnologia e Inovacéao |SSN : 2594_4541

10-10 em tween 80, 0,1%, seguida de inéculo em agar BHI e agar sakurai para bactérias e agar coco
e agar batata dextrose acidificada para os bolores. A primeira etapa teve como objetivo a
recuperacdo do maximo de células vidveis a segunda etapa teve como objetivo a descontaminacéo
e selecdo de colbnias puras. Apds o periodo observou-se crescimento em todas as placas com
coldnias caracteristicas de cada cepa. Em seguida, pretende-se realizar a cultura monoespdrica
para os bolores e avaliacdo da producdo de toxinas em meios especificos, com extracdo e analise
de toxinas. Para as linhagens de bactérias serdo realizadas estes de biodegradacdo de toxinas
(cianotoxinas e micotoxinas). Embora exaustiva e de longa duragdo estas etapas sdao fundamentais

para garantir a precisdo dos resultados de pesquisa.

Palavras-chave: Purificagdo; Linhagens; Microrganismos.
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DESENVOLVIMENTO E IMPLANTACAO DOS MANUAIS DE BOAS
PRATICAS DE MANIPULACAO NAS UNIDADES DE
PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS DAS ESCOLAS E CRECHES DE
FRANCISCO BELTRAO - PR

Cristina Dalmora Zavaschi
Ana Paula Pertille
Andréa Nesi

Joelen Raiana Favaro

Andréa Catia Leal Badaré

O projeto de extensao foi realizado entre setembro de 2014 e agosto de 2015, em parceria com a
Secretaria da Educagao da Prefeitura de Francisco Beltrao-PR, e envolveu o setor de Alimentagao
Escolar de 16 escolas e creches, apds a capacitagdo das agentes educacionais de alimentagdo em
Boas Praticas de Fabricagao. O projeto desenvolveu os Manuais de Boas Praticas de Fabricagao
(BPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) para cada unidade de alimentagdo,
para serem adotados com o intuito de controlar as possiveis fontes de contaminagao e para
garantir que a alimentacdo dos alunos atenda as especificacbes de identidade e qualidade. As
atividades desenvolvidas durante o projeto foram diversificadas, primeiramente realizou-se uma
reunido entre os envolvidos no projeto com representantes da Secretaria de Educacdo e da
Secretaria de Desenvolvimento Rural da prefeitura municipal de Francisco Beltrdo, quando foram
definidas as datas e agdes a serem desenvolvidas na execu¢dao do projeto, em seguida realizaram-
se as visitas técnicas para conhecer as condigdes fisicas e de processamento de cada escola e
creche do municipio, e foram observados alguns riscos em relagao as Boas Praticas de Fabricagdo.
Alguns ambientes foram considerados de baixo risco, em outros observou-se necessidade de
limpeza e organizagao geral, manutengdo da estrutura fisica, melhoria da forma de armazenagem
de produtos e conservagdo. Observou-se também uso de adornos e calcados abertos pelos
manipuladores de alimentos. Com base nestas informag&es, elaborou-se os Manuais de Boas
Praticas de Fabricacdo e seus respectivos Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) para 16
escolas e creches do municipio, que foram revisados e aprovados, e encontram-se em fase de
implanta¢do com orientac¢Oes repassadas as agentes educacionais de alimentacao.

Com os diagndsticos obtidos nos levantamentos realizados durante a execugdo do projeto,

organizou-se o 12 Seminario de Qualidade da Alimentagdo escolar em conjunto com a Secretaria
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Municipal de Educagdo. O Seminario teve como principal enfoque as Boas Praticas de Manipulagdo
de Alimentos, abordando assuntos como higiene pessoal, higiene do ambiente, dos utensilios, das
instalacdes, modo de preparo correto dos alimentos, entre outros. Portanto, espera-se que as
agentes educacionais estejam capacitadas para incorporarem as Boas Praticas de Manipulacdo em
suas rotinas, habitos e ambientes de trabalho, conquistando, por fim, uma melhor qualidade para a

alimentacao escolar de Francisco Beltrao.

Trabalho sumetido ao Semindrio de Extensdo e Inovagdo UTFPR _ 5° SEI-UTFPR

Palavras-chave: Merenda escolar. Boas Praticas de Fabricacdo. Procedimentos Operacionais

Padronizados (POP).
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BOAS PRATICAS DE FABRICACAO PARA FORNECEDORES DA
ALIMENTACAO ESCOLAR DE PRODUTOS DA AGRICULTURA
FAMILIAR DE FRANCISCO BELTRAO

Ana Paula Pertille
Cristina Dalmora Zavaschi
Andréa Nesi

Joelen Raiana Favaro

Andréa Catia Leal Badard

O projeto de extensdo foi realizado entre setembro de 2014 e setembro de 2015, em parceria com
o Setor de Alimentagao Escolar da Secretaria de Educagao da Prefeitura de Francisco Beltrao-PR,
com o objetivo de realizar um diagndstico quanto as boas praticas de fabricagdao das Agroindustrias
Familiares Rurais de produtos de origem animal integradas ao Programa de Alimentagdo Escolar
(PNAE), e com este diagndstico realizou-se treinamentos e oficinas de capacita¢gdo quanto as boas
praticas na produgdo de alimentos com qualidade, para serem fornecidos como matéria-prima na
alimentacdo escolar de Francisco Beltrdao-PR Primeiramente realizou-se uma reunido entre os
envolvidos no projeto com representantes da Secretaria de Educacdo e da Secretaria de
Desenvolvimento Rural da prefeitura municipal de Francisco Beltrdo, quando foram definidas as
datas e a¢des a serem desenvolvidas na execu¢ao do projeto. Em seguida realizou-se as visitas
técnicas para conhecer as condigdes fisicas e de processamento das agroindustrias familiares
pertencentes ao projeto, e aplicou-se a lista de verificagao das condi¢des higiénico-sanitarias para
as agroindustrias e questionarios individuais para levantamento do perfil socioeconémico e nivel de
percepcdo de boas praticas para auxiliar na etapa de capacitacdo de agricultores familiares. Com
base nos diagndsticos realizados, foram organizados oficinas e treinamentos tedrico-praticos nas
diversas areas da tecnologia de alimentos, de acordo com as demandas previstas no escopo do
projeto. Pode-se observar com os dados obtidos que ndo ocorre nenhuma problematica agravante
nas agroindustrias envolvidas no estudo, e sim, alguns pontos especificos em destaque que
deveriam ser foco para futuros investimentos com objetivo de corre¢do e melhoramento das
estruturas e processos dos produtos elaborados destes produtores da agricultura familiar. Em
relacgdo ao processo de capacitagdo dos agricultores, pode-se concluir que houve efetiva
participacdo do publico alvo durante a realizagdo dos treinamentos e oficinas, permitindo a
participacdo e aplicagdo pratica de tecnologias, que visa principalmente a melhoria da qualidade

dos produtos pertencentes ao programa de comercializagdo institucional. Este projeto tem
—_—  —————
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contribuido com a qualidade dos alimentos fornecidos pela agricultura familiar, uma vez que a Lei
Federal n2. 11.947 de 16 de junho de 2009 define que um minimo 30 % do valor repassado a
estados, municipios e Distrito Federal pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo
(FNDE) para o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) deve ser utilizado na compra de
géneros alimenticios diretamente da agricultura familiar e do empreendedor familiar rural.
Contudo, o projeto contribui com a garantia da quantidade e qualidade de nutrientes necessarios

ao bom desempenho escolar, assim como uma melhor qualidade de vida aos alunos.

Trabalho sumetido ao Semindrio de Extensdo e Inovagdo UTFPR _ 5° SEI-UTFPR.

Palavras-chave: Merenda escolar; Agricultura familiar; Boas Praticas de Fabricacdo.
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APROVEITAMENTO DO SORO DE LEITE LIQUIDO NA ELABORACAO
DE PRODUTOS CARNEOS MARINADOS PREBIOTICOS

Diane Maschio de Souza
Fabiane Picinin Cislaghi
Cleusa Inés Weber

Vania de Cdssia da Fonseca Burgardt

O Brasil é um dos maiores produtores e exportadores de carne de frango do mundo. O Parana
encontra-se em primeiro lugar como produtor nacional de carne de frango e também se destaca no
setor leiteiro, sendo o 32 maior produtor de leite do pais. A maior parte do leite processado é
destinado a producgdo de algum tipo de queijo (especialmente o mussarela). Para a producdo de um
quilo de queijo sdo necessario dez litros de leite, restando aproximadamente 900 mL de soro de
leite, o qual apresenta um alto valor nutricional. Mas infelizmente o aproveitamento do soro de
leite ainda é pequeno, fazendo que o mesmo seja descartado de forma inadequada no meio
ambiente. O descarte do soro de leite constitui uma perda significante de alimento potencial e
energia, pois o soro retém aproximadamente 55% do total de nutrientes do leite. O processo de
marinagao em carnes é realizado para promover melhoramento nas caracteristicas sensoriais do
produto. Os oligossacarideos, como a inulina é um composto prebidtico e possui caracteristicas
fisico-quimicas favoraveis a salde humana. A mesma possui baixo valor calérico e pode ser
utilizada como substituto parcial de gorduras, gerando baixo teor de lipidios e aumento da
quantidade de fibra, além de outras vantagens reoldgicas como o aumento da capacidade de
retencdo de agua, incremento da estabilidade da emulsdo, o que resulta em produto com maior
rendimento apds o cozimento e melhor estabilidade. Deste modo, este estudo teve por objetivo
empregar o soro de leite em substituicdo a agua da salmoura no desenvolvimento de marinado de
frango com inulina. Elaborou-se diferentes produtos variando a proporg¢do de soro (0, 25, 50 e
100%) e a concentragdo de inulina na salmoura (0, 10 e 20 %), totalizando 7 tratamentos. Realizou-
se as andlises fisicas (maciez e cor), pH, capacidade de retencdo de agua (cozimento e
gotejamento), microbioldgicas e sensorial. Acompanhou-se a estabilidade do produto com 1, 30 e
60 dias de armazenamento. Os resultados foram submetidos ao teste de médias a nivel de 5 % de
probabilidade. O pH ndo apresentou diferenga significativa entre os tratamentos e tempos
avaliados, com a incorporacdo de soro e inulina. A adi¢do de inulina no marinado elevou as perdas
de peso no cozimento e gotejamento nos tratamentos avaliados. A maior parte da composicdo

fisica (cor e maciez) apresentaram diferenca significativa (p<0,05) com adi¢do de soro e inulina.
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Todas as amostras apresentaram valores menores que 1,0 x 104 para coliformes a 450C, resultado
satisfatorio para o produto. O produto com 100% de soro e sem inulina na salmoura teve maior
aceitabilidade sensorial por parte dos julgadores. Conclui-se que o soro de leite liquido pode ser
incorporado em substituicdo a agua da salmoura em produtos carneos marinados, como uma
alternativa de utilizacdo deste produto com elevado valor nutricional, evitando assim problemas

ambientais quando este é descartado inadequadamente.

Palavras-chave: Soro de leite; Marinado; Prebidtico; Inulina.
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PERFIL SENSORIAL DO QUEIJO SANTO GIORNO

Juliana Steinbach

Vania de Cdssia da Fonseca Burgardt
Alessandra Machado

Jodo Marchi

Caroline Corréa Quevedo

Jaqueline Becker

Andréa Catia Leal Badard

A andlise sensorial é uma ciéncia que busca evocar, medir, analisar e interpretar reacdes das
caracteristicas dos alimentos e materiais percebidos pelos sentidos da visdo, olfato, sabor, audicao
e paladar. E uma ferramenta fundamental para industria de alimentos. A avaliacdo sensorial do
queijo Santo Giorno, foi realizada pela aplicagdo da analise quantitativa descritiva — ADQ busca
criar um perfil sensorial do produto em tempos de maturagdo O e 60 dias. Tal avaliagdo foi
realizada por uma equipe selecionada e treinada especificamente para avaliar este queijo, e
descreve quantitativamente os atributos do produto. O queijo foi produzido com base em
fermentos autdctones produzidos em parceria Brasil-Itdlia. O objetivo dos fermentos foi produzir
um queijo tipico da regidao Sudoeste do Parang, por isso foram selecionados em leites de massa de
laticinios regionais. Foram produzidas e selecionadas duas misturas de fermento A e B, ambos
aptos a producdo do queijo. A partir destes fermentos foram produzidos os queijos tipicos A e B,
que foram avaliados sensorialmente com 0 e 60 dias de maturacdo. Para aplicacdo do ADQ, foram
definidos em consenso com a equipe uma série de atributos descritores do produto, e seus
respectivos materiais de referéncia. A analise foi realizada em laboratério de andlise sensorial, de
forma a garantir os requisitos necessarios 8 uma boa avaliagdo. Foi aplicado o delineamento
aleatdrio balanceado, afim de minimizar erros durante a avaliagdao sensorial. Aos julgadores foram
oferecidas bandejas contendo os queijos a serem avaliados, os materiais de referencia, agua e
biscoito agua e sal. A intensidade dos atributos foi indicada pelos julgadores em escalas, ancoradas
pelos seus respectivos materiais de referéncia. Os dados obtidos nas avalia¢gdes foram submetidos
a analises estatisticas: ANOVA, Tukey e ACP. Houve diferenca significativa das amostras nos
diferentes tempos de matura¢do. Com base nos resultados foi construido o grafico aranha, o qual
ao ser comparado com o ACP indicou as mesmas caracteristicas. Os resultados do projeto vem
sendo satisfatérios, pois obteve-se um perfil sensorial do produto em seus tempos de maturagao,

observando-se a intensificagdo da massa.
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Palavras-chave: Analise sensorial; Queijo Santo Giorno.
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APLICACAO DE AGENTES CLORADOS PARA CONTROLE DE
SALMONELLA SPP.

Bruna Regina Pereira Da Rocha

Naara Aparecida Almeida

Janice Ruschel

Elisabete Hiromi Hashimoto

Sandra Zabot

Tereza Cristina Rocha Moreira de Oliveira

Fernanda Gonzales Paido

No Brasil, a atividade avicola vem ocupando um grande espago tanto na economia quanto na dieta
dos brasileiros, isso se deve principalmente ao baixo custo de mercado se comparada a outros tipos
de carne. Hoje, o Brasil ocupa o terceiro lugar como maior exportador mundial da carne de frango.
Tendo conhecimento dessa importancia, percebe-se a necessidade de um controle e
monitoramento mais rigido do crescimento microbioldgico visando um produto de maior qualidade
para exportagdo, cujas condi¢bes de qualidade exigida ser maiores que a legislagao brasileira
vigente. Um dos maiores problemas relacionados ao consumo de carne de frango é a toxi-infec¢ao
causado por carnes contaminadas com Salmonella spp., isso porque o frango ja possui
naturalmente esse micro-organismo no seu trato intestinal, favorecendo assim a contaminagao
cruzada nos abatedouros de aves. Os Estados Unidos vem utilizando ha muito tempo o cloro como
agente antimicrobiano na prevencdo da contaminacdo cruzada em carcacas em sistema de
resfriamento por imersdo e durante todo o processamento de aves. Os compostos clorados
possuem a capacidade de inibir determinados processos enzimaticos vitais no organismo
bacteriano, agindo através da oxidacdo dos grupos sulfidricos dos aminoacidos presentes nas
enzimas destes micro-organismos. O objetivo do trabalho foi avaliar a capacidade antimicrobiana
dos compostos clorados: acido tricloro isocianurico (C3CI3N303), dicloro isocianurato de sddio
(C3CI12N303Na) e dioxido de cloro (CIO2) na inibicdo do crescimento de Salmonella spp. A
primeira analise tinha como objetivo encontrar a concentragdo inibitéria minima (CIM) e
consistiram na utilizacdo de cepas-padrdo (Salmonella Heidelberg ATCC 8326 , Salmonella
Typhimurium ATCC 14028 e Salmonella Enteretidis ATCC 13076), sendo estas transferidas em caldo
BHI (Brain Heart Infusion) a 372C por 18 horas (over night), apds, foi realizado a padronizagdo das
cepas em caldo BHI (9mL) segundo a escala 0,5 de McFarland, sendo que a concentragao final era

de 1X106 UFC/mL, entdo houve a preparacdo das concentracbes dos agentes clorados, sendo para
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o0 4cido tricloro isocianurico as concentragdes de: 2,5; 5; 10; 15; 20; 25; 30 mg/L, para o dicloro
isocianurato de sddio: 2,5; 5; 10; 20; 40; 50; 60 mg/L e para o diéxido de cloro: 5; 10; 25; 50; 75;
100; 200 mg/L onde todas as concentracdes foram expostas em trés tempos (10, 15 e 20 minutos),
nessas analises foi utilizado leite como um composto orgédnico na solugdo. Para esta analise o
dicloro isocianurato foi o agente que demonstrou melhor desempenho, sendo entdo determinado
a CIM de 60ppm no tempo de 20 minutos, posteriormente foi realizado as andlises com 96 cepas
de Salmonella spp. isoladas do frigorifico em estudo, nesta etapa houve a comparacdo dos
resultados entre os pogcos com e sem leite para confirmar se havia ou ndo interferéncia na agao
antimicrobiana. Apés as 72 horas de incubagdo foram realizadas as leituras e transferidos 100puL de
cada pogo em placas de Petri contendo dgar SS (Salmonella Shigella) para confirmacgdo da inibigao.
Com isso, pode-se verificar a inibicdo de >50% das cepas analisadas, demonstrando que o dicloro

isocianurato de sddio é um agente promissor no controle de crescimento de Salmonella spp.

Palavras-chave: Frango; Salmonella; Agentes clorados; Inibigao.

Este trabalho ja foi apresentado no SICITE 2015.

31



| ..
Il Workshop de Ciéncia, Tecnologia e Inovagao ISSN: 2594-4541

ATIVIDADE ANTIMICROBIANA DE ACIDOS ORGANICOS NO
CONTROLE DE SALMONELLA SPP.

Janice Ruschel

Naara Aparecida Almeida

Bruna Regina Pereira da Rocha

Sandra Zabot

Elisabete Hiromi Hashimoto

Tereza Cristina Rocha Moreira de Oliveira

Fernanda Gonzales Paido

Importancia: A qualidade e a inocuidade dos alimentos sdo exigéncias do consumidor moderno e
Salmonella spp. sdo os micro-organismos mais associados em toxi-infec¢des alimentares, além de
serem responsaveis por perdas econdmicas pela alta contagem do micro-organismo perdendo a
possibilidade do produto ser exportado, perdas na produtividade pelo aumento na taxa de
mortalidade dos animais e ainda pelos altos custos do tratamento das doengas na populagao
humana. As aves sao mais suscetiveis a contaminagdao cruzada por possuirem um reservatorio
consideravel do micro-organismo patdgeno, e por esse motivo hd uma grande preocupagao em
realizar o controle da Salmonella nas operagdes do abate. A exigéncia por qualidade gera uma
demanda por um controle e monitoramento mais rigoroso desse patégeno na produgdo de carne
de frango. A pesquisa por agentes antimicrobianos é fundamental para que possam ser aplicados e
que ndo provoquem alteracdo indesejavel ao produto final. Os acidos organicos sdo principios
ativos e biodegradaveis comumente utilizados na industria alimenticia podendo serem possiveis
alternativas de controle de Salmonella spp. O trabalho realizado teve como objetivo testar acidos
organicos com diferentes concentra¢des para avaliagdo da atividade antimicrobiana contra
Salmonella spp. e em cepas isoladas de carcagas de frango. Materiais e métodos: Os acidos latico,
peracético e citrico em diferentes tempos e concentragdes foram testados contra as cepas padrdes
de S. Enteretidis ATCC 13076, S. Typhymurium ATCC 14028 e a S. Heidelberg ATTC 8326. As
Salmonellas spp foram padronizadas a 106UFC/mL, apds um volume de 100 pL de cada cepa foi
adicionada em cada solugdo teste de acido organico. Apds o tempo de exposicdo dos agentes de
10, 15, e 20 minutos, 10 puL de cada teste foram inoculados em 5mL de caldo BHI em triplicata,
sendo incubado a 352 C por 72 horas. Os testes definiram a concentracdo inibitéria minima, o
melhor tempo e o 4cido de melhor agdo inibitéria, em seguida foi aplicado contra cepas isoladas de

frigorifico em estudo. As cepas foram padronizadas a 106UFC/mL e 20uL foram adicionados em
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pocgos contendo os agentes e deixado exposto por 20 minutos. Em seguida foram transferidos 20 uL
de cada solucgdo teste em outra microplaca contendo 180 uL de caldo BHI e incubado a 37C° por 72
horas. As leituras foram realizadas pela presenga ou ndo de turbidez. Principais resultados
alcancados: Os resultados determinaram que os acidos latico e peracético apresentaram uma
atividade antimicrobiana satisfatdria nas concentracées 10 e 20mg/L no tempo de 20 minutos. Das
cepas isoladas 96% ndo apresentaram resisténcia ao acido latico e 100% ao acido peracético. O
estudo mostra que os acidos organicos podem ser uma op¢do no controle do micro-organismo

patdgeno.

Palavras-chave: Salmonella spp., Antimicrobianos; Acidos organicos.

Este trabalho foi apresentado no SICITE em Campo Mour&o no dia 17/10/2015.
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DESENVOLVIMENTO E AVALIACAO SENSORIAL DE IOGURTE TIPO
“SUNDAE” SABOR JABUTICABA COM ADICAO DE FIBRAS (CHIA E
BIOMASSA DE BANANA VERDE)

Rubia Viana Batista
Fernanda Menegon Rosario
Eloiza Muzzolon

Naiane Miriam Malherbi
Catia Tavares dos Passos
Luciano Tormen

Larissa Canhadas Bertan

Alimentos ligados ao bem-estar, saide e também redutores dos riscos de algumas doencgas, tem
incentivado pesquisas de novos componentes e ingredientes. Os setores de leite e derivados, assim
como de frutas frescas apresentaram alto nivel de crescimento na ultima década. Produtos lacteos
como o iogurte sdo produtos freqlientemente consumidos devido as propriedades fisiolégicas
funcionais, atividade bioldgica das bactérias empregadas e dos metabdlitos gerados durante o
processo de fermentagao. A polpa de banana verde se destaca na produgao de alimentos por nao
alterar o sabor, aumentar a quantidade de fibras, proteinas e minerais. A semente da chia também
€ uma excelente fonte de fibras e minerais, além de ser rica em acido linolénico. O objetivo deste
trabalho foi a elaboragdo e avaliagdo sensorial de iogurte acrescido de geleia de jabuticaba
enriquecida com fibras. Foram desenvolvidas 3 formulagGes de iogurte acrescido de geleia de
jabuticaba: Formulacdo A: iogurte adicionado de geleia padrdo (sem fibras), Formulagcdo B: iogurte
adicionado de geleia com semente de chia a 1% e, Formulagdo C: iogurte adicionado de geleia com
biomassa de banana verde a 1%. Os testes sensoriais foram realizados no laboratério de Analise
Sensorial da Universidade Federal da Fronteira Sul. Cinco gramas de cada formulacdo da geleia
foram distribuidas com 20g do iogurte em copos de polietileno codificados com ndimeros de trés
digitos. Para acompanhar a degusta¢ao dos iogurtes foram servidas bolachas de dgua e sal e agua
potdvel. A apresentagdo das amostras foi de forma monadica e aleatdria. No teste de aceitagao, as
amostras foram julgadas por 56 provadores ndo treinados, entre alunos e funciondrios da
Universidade Federal da Fronteira Sul. Os atributos aparéncia, aroma, sabor e aceitagdo global,
foram analisados com a utilizagdo de uma ficha contendo uma escala hed6nica com 9 pontos, onde
1 = desgostei muitissimo e 9 = gostei muitissimo. Na intencdo de compra foi utilizada a mesma

ficha contendo uma escala estruturada de cinco pontos, onde 1 = certamente ndo comprariae 5 =
—_—  —————
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certamente compraria. Os dados foram submetidos a ANOVA e teste de Tukey. Os atributos
avaliados na escala hedoénica ndo diferiram significativamente entre si (p<=0,05) entre as trés
formulagGes. O atributo aparéncia foi avaliado entre “gostei regularmente” e “gostei muito”,
considerada uma avaliacdo positiva para este atributo. O atributo cor obteve médias variando
entre 7,53 e 7,73 sendo indicada na faixa de aceitacdo entre “gostei regularmente” e “gostei
muito”. O aroma foi classificado entre “gostei ligeiramente” e “gostei regularmente” apresentando
as menores médias no teste (6,86 - 7,01). As médias do atributo sabor ficaram entre 7,43 e 7,68,
classificadas na faixa de aceitacdo como “gostei regularmente” e “gostei muito”. A consisténcia
obteve médias variando entre 6,96 e 7,23 classificando-se como “gostei regularmente”. No teste de
atitude de compra o iogurte também nao apresentou diferenca significativa entre as trés amostras
apresentadas (p<=0,05) e obtiveram médias entre 3,91 e 4,09 classificando-se na escala de compra
como possivelmente compraria. Logo, as trés formulagdes de iogurte se mostraram aceitas para

todos os atributos avaliados e avaliagao positiva na intengdo de compra.

Palavras-chave: Semente de Chia, Biomassa de Banana Verde, Analise Sensorial, Leite fermentado.
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DETERMINACAO DA ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE LIPPIA ALBA,
UM POTENCIAL ADITIVO NATURAL EM PRODUTOS CARNEOS

Edinara Kessler

Ingo Luiz Boff Brandalise
Ivane Benedetti Tonial

Jodo Francisco Marchi
Alexandre da Trindade Alfaro

Claudio Roberto Novello

A Lippia alba é uma planta nativa da América do Sul, que pertence a familia Verbenaceae,
conhecida popularmente como erva-cidreira-de-arbusto, do-campo, ou brasileira, alecrim do
campo ou selvagem, cidreira-brava, falsa-melissa, cidrd, entre outros. Na medicina popular é
amplamente utilizada para problemas digestivos, respiratérios, cardiovasculares e como sedativos.
Além disso, alguns trabalhos tém demonstrado que a L. alba apresenta a¢do antimicrobiana e
antioxidante in vitro e in vivo.Em estudos encontrados na literatura, o extrato da planta foi
aplicado em pescados, como no filé de carpa hingara e na carne de jundia, para reduzir ou evitar a
oxidagdo de lipidios. Devido a sua promissora bioatividade, estdo sendo realizadas pesquisas sobre
sua capacidade antioxidante e antimicrobiana com aplicagdo em produtos cdrneos no intuito de
evitar a oxidagdo lipidica e deteriora¢do, aumentando assim o tempo de vida de prateleira. Neste
estudo, o extrato da planta para as andlises de atividade antioxidante foi obtido por meio da
maceracdo dos galhos, folhas e flores em etanol/agua a 70%, seguido por turbdlise por 15 minutos.
Em seguida o extrato foi filtrado a vacuo, rotaevaporado e seco a 35 OC. A analise para se
determinar a atividade oxidante foi realizada pela metodologia do DPPH, sendo o resultado
expresso em EC50. Em tubos de ensaio foram adicionados 2,5 mL da solugdo de amostra nas
concentragbes de 100, 75, 50 e 25u(micro)g/mL e 1 mL de solu¢do de DPPH 0,3 mM. Apds 30 min
foram realizadas as leituras em espectrofotdmetro a 518 nm. Como solugdo controle foi utilizado
as mesmas proporg¢des com a substituicdo da amostra por metanol. O resultado obtido para o EC50
foi de 62,5 +- 3,39u(micro)g/mL. Podemos concluir que a Lippia Alba possui boa atividade
antioxidante, entretanto serd feita a particdo do extrato bruto com solventes de diversas
polaridades para se otimizar e potencializar a atividade antioxidante para ser aplicado em produtos

carneos.

Palavras-chave: Lippia Alba, Antioxidante; Cidreira.
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CARACTERIZACAO DO FRUTO GOJI BERRY DESIDRATADO E
ANALISE DE COMPOSTOS BIOATIVOS

Tatiane Batista Dos Santos
Luciano Lucchetta
Ivane Benedetti Tonial

Kamila Paula Machado Rech

O estudo das caracteristicas de frutas tem buscado esclarecer os reais efeitos benéficos a saude
humana. Recentemente, o Goji Berry tem se inserido como uma dessas frutas com potencial de
bioativos, tendo aumentado consideravelmente seu consumo. Esta fruta tem origem asidtica e
possui grande importancia na China por ser utilizada como ingrediente medicinal. Além disso,
atualmente vem se tornando conhecida pelas pessoas podendo ser encontrada em refrigerantes,
sopas e também inserida na dieta alimentar na forma desidratada. Nesse contexto, em testes
preliminares com o Goji Berry, avaliou-se as caracteristicas dessa fruta desidratada (disponiveis no
comércio), onde analisou-se parametros fisico quimicos e o potencial de atividade antioxidante.
Quanto aos parametros fisico quimicos observou-se niveis expressivos de lipideos (3,95%), e
proteinas (13,24%). A umidade das frutas desidratadas esteve em torno de 15%. Quanto ao
potencial de atividade antioxidante, registrou-se niveis altamente expressivos para esta fruta.
Valores de 3,23 EC50 (g de fruta/g DPPH), e pela metodologia equivalente a TROLOX apresentou
638,23 (UM TE / g fruta). Estes resultados eram esperados, visto que trata-se de um alimento com
alto indice de pigmentos e muito utilizado na dieta alimentar para emagrecimento, diminuicdo de
radicais livres, que retarda o envelhecimento e auxilia na prevencdo de doencas. Nos testes
seguintes pretende-se identificar os compostos no fruto Goji Berry e utilizar como ingrediente em

produtos alimenticios.

Palavras-chave: Goji Berry; Antioxidantes; Ingredientes.
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AVALIACAO SENSORIAL DE GELEIA DE JABUTICABA (MYRCIARIA
JABOTICABA (VELL.) BERG) COM ADICAO DE FIBRAS

Rubia Viana Batista
Eloiza Muzzolon

Naiane Miriam Malherbi
Catia Tavares dos Passos
Luciano Tormen

Larissa Canhadas Bertan

A nutricdo e a saude humana tem ganhado espago nos meios cientificos, devido ao aumento da
procura por produtos praticos, sauddveis e naturais. A jabuticaba variedade “Sabard” é um fruto
bastante apreciado para o consumo in natura, porém devido a sua alta perecibilidade e
sazonalidade, a comercializagdo desse fruto é prejudicada. A semente da chia (Salvia hispanica L.) é
uma oleginosa rica em 4cido linolénico e excelente fonte de fibras dietéticas. Ja a polpa de banana
verde se destaca na producdo de alimentos, por ndo promover alteracdo do sabor, aumentar a
quantidade de fibras, proteinas e minerais. O objetivo deste trabalho foi a elaboragdo e avaliagao
sensorial de geleia jabuticaba com e sem adi¢do de fibras. Foram elaboradas 5 formulagdes: (i)
padrdo (sem adigdo de fibras), (ii) adicionada de semente de chia a 1%; (iii) adicionada de semente
de chia a 2%, (iv) adicionada de biomassa de banana verde a 1% e (v) adicionada de biomassa de
banana verde a 2%. Os testes sensoriais foram realizados no laboratério de Andlise Sensorial da
Universidade Federal da Fronteira Sul. Dez gramas de cada formulagdo foram distribuidas em copos
de polietileno codificados com nimeros de trés digitos. Para acompanhar a degustacdo das geleias
foram servidas bolachas de 4gua e sal e 4gua potavel. A apresenta¢do das amostras foi de forma
monadica e aleatdria. No teste de aceitacdo, as amostras foram julgadas por 50 provadores ndo
treinados, entre alunos e funciondrios da Universidade Federal da Fronteira Sul. No teste de
aceitagao foram avaliados os atributos aparéncia, cor, aroma, sabor, consisténcia , onde atribuiram
notas de acordo com escala hedbnica de 9 pontos (1 = desgostei muitissimo e 9 = gostei
muitissimo). Para a intencdo de compra foi utilizada a mesma ficha contendo uma escala
estruturada de cinco pontos, onde 1 = certamente ndo compraria e 5 = certamente compraria. Os
resultados foram submetidos a analise de variancia e teste de Tukey, a 95% de confianca. Todos os
atributos avaliados ndo diferiram significativamente entre si. As médias para o atributo aparéncia
ficaram entre “gostei regularmente” e “gostei muito”, considerada uma avaliagdo positiva para

este atributo. O atributo cor obteve as maiores médias variando entre 7,64 e 8,02 indicada na faixa
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de aceitagdo como “gostei muito”. O aroma foi classificado entre “gostei ligeiramente” e “gostei
regularmente” apresentando as menores médias no teste. As médias do atributo sabor ficaram
entre 7,00 e 7,56, classificadas na escala como “gostei regularmente” e “gostei muito”. O atributo
consisténcia obteve médias variando entre 6,92 e 7,66 sendo classificadas entre “gostei
regularmente” e “gostei muito”. A consisténcia da geleia depende do equilibrio entre dois fatores
da estrutura, a continuidade, ligada a concentracdo de pectina e a rigidez que é relacionada a
concentragdo de aglcar e acido. No teste de atitude de compra a geleia com 1% de chia apresentou
diferenca significativa da formulagdo padrdo, sendo que esta obteve a maior média para atitude de
compra, classificada como “possivelmente compraria”, mas ndo apresentou diferenga significativa

das outras geleias adicionadas de fibras.

Palavras-chave: Semente de Chia; Biomassa de Banana Verde; Analise Sensorial; Aproveitamento

Tecnolégico de Frutas.
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INFLUENCIA DAS MADEIRAS CARVALHO EUROPEU E JEQUETIBA
NAS CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS DE HIDROMEL APOS
ENVELHECIMENTO

Fabiana Lie Tanaka

Gustavo Guinter Fey

Marcos Roberto Cardoso Junior
Ivane Benedetti Tonial

Silvane Morés

Jodo Paulo Fernando Mileski

O hidromel é uma bebida fermentada derivada de uma solugdao de mel e dgua que possui grande
variedade de estilos por consequente adigdo de frutas, especiarias, sendo conhecidas pelo menos
dez classificagdes distintas. Foi muito consumida na antiguidade, e na mitologia nérdica era
considerada a bebida dos deuses, porem sofreu um declinio em seu consumo apds o surgimento
do vinho e da cerveja. No presente estudo, foi produzido hidromel utilizando a levedura LALVIN EC
1118 a uma temperatura de 35°C, seguido da preparacdo do mosto a 272 Brix utilizando mel de
abelha comercial (Apis melifera) diluido com agua e suplementado com fosfato de aménio dibasico
na porgdo de 20g/hL finalizando com a etapa de fermentagdo que foi conduzida em fermentadores
de polipropileno com volume de 20 litros em anaerobiose por 20 dias. O fermentado foi clarificado
através do processo de refrigeragdo e tranfega e posteriormente foi submetido ao envelhecimento
em garrafas de vidro ambar em ambiente escuro e fresco juntamente com lascas das madeiras
carvalho europeu e jequitibd. O envelhecimento de bebidas em diferentes madeiras pode
influenciar o aroma, sabor e cor, promovendo e alterando sua qualidade sensorial, pois durante
esta etapa ocorrem inumeras transformacbes dentre as quais a extracdo de componentes da
madeira, bem como a decomposicdo de algumas macromoléculas da madeira (lignina, celulose e
hemicelulose) e sua incorporacdo a bebida e ainda as rea¢des de compostos da madeira com os
componentes originais do destilado. A fim de avaliar alteragdes nas caracteristicas fisico-quimicas
do hidromel na etapa de envelhecimento, foram realizadas analises de densidade, teor alcdolico,
extrato seco, acidez total e volatil e aglcares redutores do hidromel fresco (sem envelhecimento),
com carvalho europeu e jequitibd submetidos a 60 e 100 dias de envelhecimento. A escolha das
madeiras teve como critério comparar os beneficios que cada uma adere ao hidromel, visto que o
carvalho é muito utilizado para fabricagdo de tonéis para envelhecimento de bebidas fermentadas

em relacdo ao jequitiba, ainda pouco conhecido. Os resultados das andlises apresentaram,
—_—  —————
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principalmente, variagdes no teor alcodlico e na concentracdo de agucares redutores. A anadlise
realizada no 60° dia de envelhecimento mostrou reducdo no teor alcodlico e aumento no teor de
acucares redutores ao passo que no 100° dia de envelhecimento observou-se um aumento na
graduacdo alcodlica e reducdo na concentracdo de aglcares o que pode indicar um processo de
refermentacdo no periodo de envelhecimento do hidromel. Houve diminui¢do na concentracdo de
extrato seco em todas as amostras, indicando uma boa qualidade da bebida, os valores de
densidade e agucares redutores nao ficaram de acordo com a Portaria 64 do MAPA. Os valores de
densidade dos hidroméis avaliados no presente estudo apresentaram diferenga significativa
(p<0,05) na avaliagdo realizada ao 100° dia de envelhecimento. As analises de acidez total e volatil
apresentaram valores abaixo do estabelecido pela Portaria 46 do MAPA, sem diferenca estatistica

(p>0,05) entre as amostras.

Palavras-chave: Hidromel; Carvalho europeu; Jequitiba; Envelhecimento.
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INCIDENCIA DE SALMONELLA SPP. EM FEZES FRESCAS DE
FRANGO DE CORTE E MEDIDAS DE CONTROLE

Adriana Menegaro

Marcelo R. S. Barea

A Sallmonella spp. € um microorganismos pertencente a familia Enterobacteriaceae, naturalmente
presente no intestino de animais de sangue quente. Sdo considerados agentes frequentes de surtos
transmitidos por alimentos. Devido a facilidade com que se dissemina no ambiente, a produgdo de
frango de corte necessita de um programa de biosseguridade eficaz, para garantir a qualidade dos
produtos oferecidos a populagdo. Para isso, constantemente os planteis de frango sao monitorados
a respeito da sua qualidade microbioldgica, além da qualidade da agua e nutricdo das aves.
Objetivou-se com este trabalho, pesquisar a incidéncia de Salmonella spp. em aviarios de frango de
corte localizados em 25 municipios de uma integracdo da regido sudoeste do Parand. Foram
coletados 985 amostras de fezes frescas de janeiro a dezembro de 2014 e 867 amostras de janeiro
a setembro de 2015. Cada uma das amostras foi coletada pelo médico veterinario responsdvel, em
saco hermético através de poll de amostras realizado ao longo de todo o galpao, totalizando 100g
de fezes frescas. Posteriormente as amostras foram encaminhadas ao laboratério em caixa de
isopor, resfriadas, conforme normativa estabelecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA). O ciclo de coletas para cada integrado foi de 3 meses, aos 21 dias
aproximadamente. Os resultados obtidos ao longo do ano de 2014, apresentaram-se altos com 287
amostras positivas, representando 29,14% do total anual. J4 no ano de 2015, os resultados obtidos
até setembro, permaneceram em 85 amostras positivas, representando queda de 31,4% se
comparado ao mesmo periodo do ano anterior. Para justificar a queda no percentual de amostras
positivas para Salmonella spp., foram implantadas uma serie de medidas para reducdo de sua
incidéncia a partir de outubro de 2014. Algumas das medidas adotadas foram a intensificacao da
biosseguridade nas propriedades com treinamento dos produtores, enlonamento das camas dos
avidrios por 12 dias, utilizagdo de cal virgem na cama, monitoramento dos procedimentos de
lavagem e desinfec¢do dos avidrios, analise de salmonella spp. nas maravalhas fornecidas aos
integrados, e em caso de positividade na granja, intensificacdo destas e outras medidas, além da

utilizacdo de acidos organicos pré-abate, entre outras.

Palavras-chave: Biosseguridade; Enterobacteriaceae; Avicultura de corte; Seguranca Alimentar.
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AVALIACAO DA NEOFOBIA DE TECNOLOGIAS DE ALIMENTOS
ENTRE FUTUROS PROFISSIONAIS DA NUTRICAO

Jaqueline Laurindo
Natalia Regina Marchese

Andriele de Pra Carvalho

A inovacdo no setor de alimentos, tanto no setor agrario quanto industrial, relaciona-se com a
utilizacdo de novas tecnologias de producdo, surgindo conforme as necessidades de mercado e
comprometendo-se em garantir avangos sanitarios, de disponibilidade de produtos fora de safra,
aumento do shelf life, biodisponibilidade de nutrientes, melhoramento genético, menor
desperdicio de 4dgua, energia, reducdo no uso de produtos quimicos, entre outros. No momento da
escolha de um produto, o consumidor avalia a relagdo entre o custo do alimento, os beneficios
percebidos, os riscos que este oferece e a qualidade de modo geral. A deteccdo de fobias com
relacdo a tecnologia de alimentos é fundamental para que as industrias possam desenvolver
estratégias de comunicacdo sobre os métodos de processamento, sendo transparentes e obtendo
tanto leigos quanto especialistas em alimentos como aliados. Visto que nutricionistas sao
formadores de opinido com relagdo a alimentos, este trabalho objetivou avaliar o grau de aversao
dos futuros profissionais nutricionistas com relagao a alimentos obtidos através de processos
inovadores. Para isto, apds aprovagdao no comité de ética, 60 alunas do curso de nutricdo da
Universidade Federal da Fronteira Sul, com conhecimento em tecnologia de alimentos,
responderam o questionario Food Technology Neophobia Scale (FTNS), composto por treze
afirmacgGes com sete possibilidades de resposta em escala Likert, do concordo totalmente (01), ao
discordo totalmente (07), relacionadas com a necessidade de novas tecnologias, a percepc¢do de
risco; a escolhas saudaveis; e a informacao fornecida pela midia. A andlise estatistica dos dados foi
realizada através da somatdria das notas informadas por cada individuo, invertendo a pontuagado
das perguntas 6, 7, 8 e 13, podendo variar entre 13,0 e 91,0. Entdo os pesquisados foram divididos
em trés grupos: neofilicos - baixa neofobia (13.0 a 43,4), neutros (43,5 a 65,7) e neofdbicos - alta
neofobia (65,7 a 91,0). Os valores correspondentes a cada grupo foi definido a partir da média do
FTNS (54,6), mais ou menos o desvio padrdo (11,1) encontrado. Valores mais altos de somatério de
notas representam maior neofobia com rela¢cdo a novas tecnologias para alimentos. A maioria dos
entrevistados (69,1%) pertenceram a categoria neutro - possuem aversdo a apenas algumas
tecnologias, mas ndo todas, 16,4% foram classificados como neofdbicos e 14,5% como neofilicos. A

soma dos itens de cada entrevistado variou entre 32,0 a 84,0. O resultado foi comparado com
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outros estudos realizados com a populagdo em geral no Brasil 47,0 (+ 12,0), Canada 58,5 ( 6,21) e
Australia 54,35 (+ 10,08) e foi possivel perceber que ndo houve diferenca estatistica de Neofobia de
Tecnologia de Alimentos entre os estudos a 95% de confianca. Tendo em vista que estudos
anteriores realizados no Brasil encontraram influéncia entre Neofobia e fatores socioeconémicos
como idade maior de 36 anos, baixa escolaridade e baixos rendimentos, era esperado que o grupo
tivesse menor indice de neofobia, o que ndo aconteceu, concluindo que este grupo deve ter grande

atencdo das industrias de alimentos com relagdo a inovagao.

Palavras-chave: Inovacdo; Aceitacdo; Aversao; Alimentos processados.
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CARACTERIZACAO DAS MUDANCAS BIOQUIMICAS DURANTE A
MATURACAO DO QUEINO TIPICO DA REGIAO SUDOESTE DO
PARANA

Marilde Canton Brandelli

Sintia Monize Floriani

Mateus Menegati

Andréa Catia Beal Badaro

Jodo Marchi

Vania de Cassia Fonseca Burgardt
Fabiane Pecinin Castro Cislaghi

Alessandra Machado Lunkes

A regido sudoeste o Parana nos ultimos anos vem se destacando na producao leiteira no cenario
nacional. Isso contribui para o desenvolvimento do queijo tipico regional “Santo Giorno. Essa
identidade tipica do queijo é conferida através do fermento lacteo autéctone que foi desenvolvido
com cepas de microrganismos do leite de produtores exclusivamente da regido sudoeste do
Parand. Para acrescentar conhecimento cientifico ao queijo “Santo Giorno” foi avaliado as
caracteristicas fisico-quimicas (pH, acidez em 4cido latico, gordura, gordura no extrato seco, cinzas,
umidade, proteina, e atividade de 4dgua). Estas analises foram realizadas de 60 em 60 dias durante
120 dias de maturagdo com vista a entender como se desenvolve a protedlise deste queijo. O
processo de protedlise foi avaliado através do indice de extensdo da maturagdo e indice de
profundidade da maturagdo. O queijo“Santo Giorno” de 120 dias de maturagdo pode ser
classificado como um queijo de massa semi-dura de média umidade e gordura. O indice de
extensdo e profundidade caracterizaram que o processo de maturacdo desenvolveu dentro da

normalidade onde os valores foram aumentando ao longo da maturacao.

Palavras-chave: Santo Giorno; Protedlise; Composicdo proximal; Queijo.
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ANALISES QUIMICAS DE ROTINA EM SOLO SOB APLICACAO DE
DEJETOS DA SUINOCULTURA

Adriana Zemiani

Francielle da Silva Ahmann
Marlise Schoenhals

Ivan Evseev

Beatriz Pereira

Thalita Grando Rauen

A geragao de residuos tem aumentado muito nos ultimos anos devido ao crescimento desenfreado
industrial e agropecudrio. Estes residuos sejam liquidos, sélidos ou gasosos podem ter um grande
potencial de poluicdo ao meio ambiente. Dentre os poluentes gerados pode-se citar os metais
potencialmente téxicos, os quais em concentracdes elevadas podem apresentar riscos ao seres
vivos ( GIROTTO, 2007).A suinocultura é uma das atividades agropecudria das quais mais se gera
residuos com potencial poluidor. Isso por que os residuos da suinocultura sdo caracterizados pela
presenga de macro e micros minerais os quais se encontram suplementados na dieta dos animais
através das ragdes. Mediante a esta crescente preocupacdo ambiental, é imprescindivel o
desenvolvimento e o avango em pesquisas de novas técnicas de otimizagdo do manejo dos dejetos
suinos nas propriedades, melhoramento nos sistemas de tratamento dos dejetos, e avango em
pesquisas de métodos de analises quali/quantitativas para materiais complexos como é o caso de
amostras oriundas da suinocultura. O trabaho foi realizado em Itapejara D’Oeste- PR, que possui
atividade de suinocultura, localizado no sudoeste do Parana. O Clima da regido é Subtropical Cfa.
Foram coletados aproximadamente 2 kg de solo de cada local da propriedade selecionado
aleatoriamente 17 pontos, sendo 7 pontos em um local onde haviam despejado o dejeto suino a
aproximadamente 90 dias e os outros 11 pontos em outro local onde despejavam dejetos a
aproximadamente 4 anos ( EMBRAPA, 1997). O preparo das amostras para analise foi realizado no
Laboratério de Geologia e Pedologia da UTFPR -Campus Francisco Beltrdao.Todos os locais de coleta
foram demarcados com GPS - GarmineTrex. Uma aliquota das amostras foi encaminhadas para o
laboratdrio de solos da UTFPR -Campus Pato Branco para realiza¢do de analises quimicas de rotina
segundo procedimentos estabelecidos pela EMBRAPA (1999). Os valores médios de pH’s para as
amostras de solos foram de 4,60 (amostra 01) a 5,50 (amostra 06) e 4,30 (amostra 18) a 5,10
(amostra 12) para a primeira (amostras de 01 a 07) e segunda parcela (amostras de 08 a 17)

respectivamente. Os teores encontrados de matéria organica (MO) na primeira parcela variaram
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entre 40,21 g dm-3 (amostra 01) e 56,29 g dm-3(amostra 07) e na segunda parcela os valores
encontrados foram entre 34,85 g dm-3 (amostra 08 e amostra 17) a 52,27 g dm-3 (amostra 11).
Relacionando os teores de MO e pH encontrados nas analises, nota-se que ambos encontram-se
em uma faixa moderada. Isso pode ser explicado segundo Melo&Wowk (2005) devido aos
compostos organicos estarem diretamente relacionados aos processos de acidificacdo,
complexagdo, precipitacdo e oxirreducdo, influenciando a solubilidade dos metais pesados no
solo.Com os resultados das andlises de solo,foi possivel a confec¢do da distribuicio da
concentragdo dos metais em uma superficie 3D com o auxilio do Software Surfer 8.0. A aplicagdo
dos dejetos suinos no solo aumentou os teores de macrominerais (P, K, Ca e Mg), quando
comparado aos resultados obtidos no solo sem aplicagdo de dejetos, demonstrando uma influéncia

da aplicagdo dos residuos nas caracteristicas quimicas do solo.

Palavras-chave: Suinocultura; Dejetos; Andlises quimicas de rotina.
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MODELAGEM MATEMATICA COMO FERRAMENTA NA
INVESTIGAGCAO AMBIENTAL

Camila Ester Hollas
Fernanda Nava

Gabriel Cassemiro Mariano

O termo salinizacdo é utilizado para os processos de acumulacdo de sal no solo. Ocorre
especialmente, em areas aridas e semiaridas, onde os sais sollveis precipitam na superficie ou no
interior do solo. Basicamente, a salinizagdao acontece onde, dependendo das caracteristicas do solo
e do nivel freatico, o equilibrio entre a precipitagao ou irrigagdo e evaporagao é afetado. Para
hidrologia a modelagem matematica é uma ferramenta importante, diversos softwares abordam
problemas especificos para os processos hidrolégicos, o SUTRA se destaca pela abordagem do
Problema Henry. O problema de Henry pode ser aplicado para avaliacdo de diversos problemas de
hidrologia sendo apropriado para estudos sobre o comportamento de saliniza¢gdo. O objetivo do
trabalho foi realizar uma modelagem para identificacdo e representacdo do comportamento do
processo de intrusdo das aguas de um rio no lencol fredtico para diferentes concentragdes de sais.
Para elaboragdao do modelo conceitual considerou-se a problematica de salinizagcao dos rios com
aguas de esgoto e salinizagdo das aguas subterraneas por exploragdao descontrolada e irrigagao.
Para esse modelo foi sugerida uma abordagem dimensional possibilitando a identificagdo do raio
de influéncia direta do fluxo de dguas na segao transversal e as margens do rio. Para modelagem
matemadtica considerou-se um dominio em duas dimensdes com volumes de controle distribuidos
em uma malha grid. O modelo trabalhou com a quantidade total de 676 nds e 626 elementos
apresentando continuidade nas solugdes numéricas e resultados satisfatérios. As simula¢cGes foram
realizadas para trés diferentes concentra¢des de sais 0,0357 kg/kg, 0,0267 kg/kg e 0,0178 kg/kg.
Para monitoramento das concentragdes em meio subterraneo foram definidos quatro pontos fixos
de monitoramento determinado por quatro nés da malha grid. Com base nas simulagbes e
resultados do modelo foi possivel observar que o comportamento de intrusdo de aguas e
deslocamento da pluma é influenciado pelas concentragdes de sais, fluxo de aguas do lengol
freatico e propriedades do solo. Avaliando os resultados observou-se que, para simulagdes
considerando a intrusdo de dguas doce em lencol freatico salinizado, a 4gua doce de intrusdo do rio
tende a migrar preferencialmente na direcdo horizontal mantendo-se no topo das aguas

subterraneas salinizadas formando uma lente de agua doce. Para intrusdo de agua salinizada
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verificou-se a formagdo de fingers no sentido vertical tendendo a dgua salinizada depositar no

fundo do lencol freatico.

Palavras-chave: Modelagem; Salinizacao; Intrusao.
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ANALISE DE METAIS POTENCIALMENTE TOXICOSEM SOLO SOB
APLICACAO DE DEJETOS ORIUNDOS DA SUINOCULTURA

Marlise Schoenhals
Adriana Zemiani

Francielle da Silva Ahmann
Ivan Evseev

Beatriz Pereira

Thalita Grando Rauen

A intensa disposi¢dao de dejetos de suinos no solo pode promover acimulo superficial de elementos
com menor mobilidade, entre os quais se destacam o Cu e Zn (Scherer,et al., 2007). Desta forma
este trabalho realizou uma andlise dos metais Cu e Zn em amostras de solo onde foram aplicados
dejetos de atividades da suinocultura, a fim de estudar os efeitos de aplica¢cdes destes dejetos em
relacgdio ao acumulo dos metais no solo.Foi escolhida uma propriedade rural localizada no
Municipio de Itapejara D’Oeste- PR, localizado no sudoeste do Parand, com Clima Subtropical Cfa,
que despejou no decorrer dos ultimos quatro anos os residuos oriundos do processo produtivo da
suinocultura como fertilizantes na propriedade. Foram coletados aproximadamente 2 kg de solo de
cada local da propriedade selecionado aleatoriamente 17 pontos, sendo 7 pontos em um local
onde haviam despejado o dejeto suino a aproximadamente 90 dias e os outros 11 pontos onde
despejavam dejetos ha aproximadamente 4 anos. Todas as amostras foram coletadas e preparadas
segundo a metodologia da EMBRAPA (1997). O preparo das amostras para analise foi realizado no
Laboratério de Geologia e Pedologia da UTFPR -Campus Francisco Beltrdo.Todos os locais de coleta
foram demarcados com GPS — GarmineTrex. Escolheu-se também um ponto aleatdrio entre os dois
locais, com mata fechada, onde provavelmente ndo houve presenca do residuo da suinocultura
para ser o ponto testemunho.Para determinagdo dos teores pseudo-totais de metais pesados (Cu e
Zn ), escolheu-se o método da agua régia, onde para porgoes de 0,5 g de solo foram adicionados 9
mL de HCl e 3 mL de HNO3 (McGRATH& CUNLIFFE, 1985). O teor de metais no extrato foi
determinado por espectrofotometria de absor¢do atdmica (AAS) no Laboratdrio de Saneamento da
Universidade Estadual do Oeste do Parana. — UNIOESTE. Com os resultados das analises de solo, foi
possivel a confeccdo da distribuicdo da concentragdo dos metais em uma superficie 3D com o
auxilio do Software Surfer 8.0. Os resultados de concentragdo de Cu e Zn obtidos nas amostras das
duas parcelas foram comparadas com a amostra testemunha a qual teve teores de Cu de 70,6 mg

kg-1 e para o elemento Zn foi de 19, 20 mg kg-1 . Observou-se que a amostra 07 teve uma maior
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concentragdo de Cu (255,07 mg kg-1), seguido da amostra 05 cujo a concentra¢do de Cu
encontrada foi de 131,87 mg kg-1 enquanto que o restante das amostra variou entre
concentragoes de 89,00 mg kg -1 a 110, 00 mg kg -1. As amostras da primeira parcela apresentaram
as maiores quantidades de MO e maiores teores de Cu. Os resultados encontrados para segunda
parcela foram de 189,32 mg kg-1 para amostra 08, 182,75 mg kg-1 amostra 10, 172, 16 mg kg-1
amostra 11 , 193, 06 mg kg-1 para amostra 15 a qual apresentou maior teor, seguida pelas
amostras 16 e 17, que apresentaram teores de 175,31 mg kg-1 e 176,98 mg kg-1, respectivamente.
Observando os teores de Zn das amostras coletadas em pontos préximos das lagoas de
estabilizacdo de dejeto percebeu-se que, as maiores concentragcdes foram encontradas na
amostras 09 (84,11 mg kg-1) seguidas das amostras 16 (60,44 mg kg-1) e 17 (60.77 mg kg-1) . O
elemento Zn foi encontrado em menores concentragdes na segunda parcela de coleta quando
comparado com a primeira. A amostra que apresentou maior concentragdo do metal na segunda
parcela foi a amostra 09 (84,11 mg kg -1). As amostras dos pontos 08 e 09 da segunda parcela
apresentam uma diferenga de declive de aproximadamente de 2 metros. Isto pode estar
relacionado a variagdo encontrada na concentragao do elemento Zn pois segundo Welch e Lund
(1989) este apresenta uma maior mobilidade comparado ao Cu, apresentando maior risco de
contaminacdo da agua subterrdnea. Os solos sob aplicacdo dos residuos da suinocultura
apresentaram em todas as amostras analisadas maiores concentragdes tanto de Cu quanto de Zn, o
que pode estar relacionado com o langamento de dejetos suinos. A aplicacdo dos dejetos suinos no
solo aumentou os teores de Cu e Zn quando comparado aos resultados obtidos no solo sem
aplicagdo de dejetos. Os teores de metais encontrados estdo de acordo com os padrdes
estabelecidos pela legislagdo, exceto em uma das amostras analisadas (amostra 07). A aplicagdo da
técnica AAS mostrou que as maiores concentragdes de Zn e Cu ocorreram na primeira parcela de

amostragem de solo, onde o langamento do efluente era mais recente.

Palavras-chave: Suinocultura; Metais potencialmente toxicos; Contaminacdo; AAS.

51



| ..
Il Workshop de Ciéncia, Tecnologia e Inovagao ISSN: 2594-4541

AVALIACAO DA TOXICIDADE DO ESGOTO BRUTO DA SANEPAR
SOBRE OS BIOINDICADORES ALLIUM CEPA L. E ARTEMIA SP

Alessandra Suzin Bertan
Fernanda Baumbach
Elisangela Disman
Ticiane Saur Pokrywiecki

Ivane Benedetti

Quando o esgoto rico em fosforo e nitrogénio é despejado nos rios, estimula-se a proliferagdo das
bactérias aerdbias. Estas consomem o oxigénio e liberam nitrato e fosfato, estimulando a
proliferacdo de algas. Este processo é chamado de eutrofizagdo. As algas impedem a passagem de
luz para o ambiente aquatico e, desta forma, vdrios organismos sdo mortos. Nesse sentido, é
importante avaliar o efeito que a poluicdo ambiental, principalmente a gerada por esgotos, causa
nos organismos, especialmente em termos toxicolégicos. O objetivo do presente estudo foi avaliar
os efeitos toxicos do esgoto bruto da SANEPAR de Francisco Beltrdo- Parand, usando como
bioindicador Artemia sp. e Allium cepa L. O teste de citotoxicidade com a Allium cepa L. foi
conduzido utilizando células meristematicas das raizes das cebolas, que foram preparadas pela
reagdao de Feulgen e coradas com o reativo de Schiff. Foram feitas coletas de raizes no tempo 0
horas (controle), apds 24 horas de tratamento com o esgoto da Sanepar (tratamento) e apds 24
horas de exposicdo novamente a agua filtrada (recuperagdo). No grupo controle negativo as
cebolas permaneceram durante todo o tempo das amostragens em agua filtrada. As laminas foram
analisadas contando 5.000 células em cada tempo de cada grupo amostral, diferenciando as
diferentes fases mitdticas. O cdlculo do indice mitético foi feito dividindo o nimero de células em
divisdo celular pelo nimero total de células analisadas, e a analise estatistica foi feita pelo teste do
qui-quadrado. Para o teste de toxicidade com Artemia sp. dez nauplios foram transferidos para
tubos de ensaio contendo 2 mL da amostra do esgoto bruto, diluido em solugao salina nas
seguintes concentragdes: 100%, 50%, 25%, 12,5%, 6,2% e 3,1%. O grupo controle negativo continha
apenas 2 mL de solugdo salina. Apds 24 horas de incubagao dos tubos foi feita a contagem do
numero de nauplios mortos e a média de mortalidade de cada grupo foi comparada pelo teste de
Dunnet. Os dados do teste de citotoxicidade com Allium cepa L. indicaram reducdo das divisdes
celulares mitdticas das cebolas tratadas com o esgoto bruto da SANEPAR, se comparadas com os
dados do controle negativo do experimento e do préprio bulbo. A reducdo do indice mitdtico,

assim como em outros estudos, pode estar relacionada a presenca de substancias téxicas no
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esgoto analisado. O teste de mortalidade/imobilidade com Artemia sp. indicou que as
concentragoes de 50% e 100% induziram a mortalidade dos nauplios apds 24 horas de tratamento
com o esgoto bruto da Sanepar, se comparados com os dados do controle negativo. Além disso, a
toxicidade foi dose-dependente, pois quanto maior a concentracdo do esgoto, maior foi a
mortalidade dos organismos, sendo praticamente total na concentracdo de 100% do esgoto. Os
dados do presente estudo confirmam a toxicidade e citotoxicidade do esgoto bruto da SANEPAR, e
indicam que metodologias de eliminacdo de substancias téxicas devem ser empregadas neste

esgoto antes do seu descarte nos corpos hidricos.

Palavras-chave: Eutrofizacdo; Esgoto; Bioindicadores; Toxicidade; Imobilidade.
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AVALIACAO DO IMPACTO AMBIENTAL GERADO PELA
CONSTRUCAO DE UMA TRINCHEIRA SOBRE OS PARAMETROS
FISICO-QUIMICOS DAS AGUAS DO RIO

Juan Camilo Pires Salcedo Restrepo
Danieli lara Antonelo

Fernando César Manosso

Ivane Benedetti Tonial

Ticiane Sauer Pokrywiecki

Elisangela Disman

O crescimento demografico desenfreado aliado a um desorganizado processo de urbanizagdo, a
falta de planejamento urbano, o manejo irregular de produtos agricolas, a falta de fiscalizagdo no
tratamento e emissdo de residuos liquidos, tanto na darea rural quanto em darea urbana, e os
impactos diretos e indiretos de obras civis, acabam ocasionando um processo de degradac¢do dos
corpos hidricos. O “Rio da Trincheira”, por exemplo, localizado no municipio de Francisco Beltrao,
na regido do sudoeste do estado do Parana, sofreu a influéncia direta no seu leito de uma obra de
construcdo civil de grande porte, um trevo que tornou mais seguro o acesso a Universidade e a
diferentes bairros da cidade. A regido da bacia de contribuicdo do manancial é caracterizada por
atividades agricolas, pecudria de corte e leite, piscicultura, constru¢do de loteamentos e
mineragao. Assim, o objetivo do presente estudo foi realizar o diagnéstico da qualidade das aguas
do “Rio da Trincheira”, através da avaliagdo e monitoramento dos parametros fisico-quimicos
destas aguas, durante e apds o término da construgao da infraestrutura rodoviaria. As amostras de
agua foram coletadas em quatro pontos diferentes ao longo do corpo hidrico: Ponto 01 (nascente
do rio); Ponto 02 (préximo a um loteamento); Ponto 03 (foz do rio); Ponto 04 (na construgdo da
trincheira). A caracterizagdo fisico-quimica avaliou os seguintes parametros: pH, demanda quimica
de oxigénio (DQO), demanda bioquimica de oxigénio (DBO), oxigénio dissolvido, éleos e graxas,
nitrogénio amoniacal, fésforo, temperatura. De acordo com os dados fisico-quimicos, durante a
construcdo da trincheira, os valores da DBO (Ponto 1: 14,4 mg/L O2; Ponto 2: 11,6 mg/L O2; Ponto
3: 24,2 mg/L 02; Ponto 4: 31,4 mg/L 02), do OD (Ponto 1: 3,42 mg/L 02; Ponto 2: 3,51 mg/L 02;
Ponto 3: 3,84 mg/L 02; Ponto 4: 3,4 mg/L 02) e dos dleos e graxas (Ponto 1: 3,76 mg/L; Ponto 2:
4,96 mg/L; Ponto 3: 6,68 mg/L; Ponto 4: 5,96 mg/L), apresentaram valores fora dos limites
estabelecidos pela Resolugdo do CONAMA N°357 de 2005, para a classe 2 de aguas doce (DBO: até

5 mg/L 02; OD: n3o inferior a 5 mg/L 02; dleos e graxas: virtualmente ausentes). Apds o término da
—_—  —————
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construgdo da infraestrutura rodoviaria, os valores da DBO (Ponto 1: 9,5 mg/L 02; Ponto 2: 2,2
mg/L 02; Ponto 3: 8,3 mg/L 0O2; Ponto 4: 8,2 mg/L 02) e dos dleos e graxas (Ponto 1: 3,92 mg/L;
Ponto 2: 3,68 mg/L; Ponto 3: 5,88 mg/L; Ponto 4: 5,16 mg/L) dos pontos, exceto da DBO do ponto
2, continuaram em desacordo com a legislacdo vigente. Apesar disso, apds a construcdo da
trincheira, pode-se observar que houve diminuicdo dos teores de DBO e dos dleos e graxas, e
aumento do OD. Durante e apds a construcdo rodoviaria, foi possivel verificar aumento progressivo
dos teores de dleos e graxas, apresentando valor maximo no ponto de coleta da construcdo da
trincheira. Logo, pode-se concluir que as dguas do “Rio da Trincheira” estavam sendo afetadas por

contaminagdo organica, industrial e, principalmente, rodoviaria.

Palavras-chave: Qualidade hidrica; influéncia antrdpica; construgdes rodoviarias; caracterizacao

fisico-quimica.
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OBTENCAO DE BIOMASSA DE SACCHAROMYCES BOULARDI| -
INFLUENCIA DE PARAMETROS NUTRICIONAIS

Helen Caroline Zonta Abilhoa

Claudia Eugénia Castro Bravo

As condicdes de cultivo de micro-organismos para obtencdo de produtos de interesse
industrial é variadvel, pois cada micro-organismo possui caracteristicas especificas tanto
nutricionais como operacionais. Dentre o0s grupos microbianos com grande potencial
tecnoldgico destacam-se, entre outros, as leveduras. A levedura Saccharomyces boulardii,
possui grande capacidade terapéutica, sendo sua biomassa como matéria prima para extracdo
de componentes celulares, dentre eles as manoproteinas. Por ndo ser patogénica e de uso
muito difundido na medicina pelo seu potencial probiédtico, S. boulardii € um micro-organismo
de grande interesse industrial. Este trabalho teve como objetivo analisar a influéncia de
parametros nutricionais na producdo de biomassa de S. boulardii. Os experimentos foram
realizados de acordo com as condi¢des determinadas através do planejamento experimental
fatorial 2 (4-0), com 4 variaveis independentes: Glicose (X1), Sacarose (X2), Extrato de levedura
(X3) e Sulfato de amonia(X4) em 2 niveis de variagdo para cada variavel: 0,2%g e 1,0% (X1);
0,2% g e 1,0% (X2); 0,1% e 0,3% (X3) e 0,1% e 0,3% (X4). A producdo de biomassa foi determinada
por gravimetria, sendo os caldos de fermentagao centrifugados a 5000 RPM por 15 minutos. A
biomassa obtida foi colocada em placas de Petri com papel filtro previamente seco em estufa a
602C por 24 horas e levada a estufa para secagem da umidade presente. A biomassa foi entdo
determinada pela diferenca de peso inicial e final da placas de Petri. Nas condicOes
experimentais, os resultados da producdo de biomassa em cada um dos experimentos variou
na ordem de 0,60 a 6,10 g de biomassa L-1 de meio de cultivo. Apds andlise estatistica
verificouse que parametros estudados e seus niveis de variagdo, nao afetaram
significativamente (p>0,05) a produgdo de biomassa. Entretanto, recomenda-se a utilizagdo
dos valores minimos para compor o meio de cultura para o cultivo de S. bourlardii por ter

apresentado maior valor de biomassa (6,10 g de biomassa L-1 de meio de cultivo).

Palavras-chave: Saccharomyces boulardii; biomassa; Parametros nutricionais.
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POTENCIAL BIORREMEDIADOR DA ALLIUM CEPA L. NA REDUCAO
DOS PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS DO ESGOTO BRUTO DA
SANEPAR

Fernanda Baumbach
Alessandra Suzin Bertan
Elisangela Disman
Ticiane Saur Pokrywiecki

Ivane Benedetti Tonial

Quando um efluente rico em fdsforo e nitrogénio como, por exemplo, o esgoto é despejado
irregularmente em rios, desencadeia-se um processo chamado de eutrofizagdao. A eutrofizagao
ocorre porque a quantidade de matéria organica no ambiente aquatico aumenta, decorrente da
morte de peixes e plantas pela falta de luz ou de oxigénio, causada pela proliferagdo de algas e
bactérias. Essa matéria organica precisa ser degradada e, bactérias aerdbias que consomem
oxigénio e liberam nitrato e fosfatos se proliferam, favorecendo ainda mais o aparecimento de
algas. E, entdo, importante analisar métodos que possam diminuir a carga organica de dguas com
excessos desta, para impedir os processos de eutrofizacdo. A biorremediacdo é um processo que
usa organismos vivos para remediar contaminagdes no ambiente. Assim, o objetivo do presente
estudo foi avaliar a atividade biorremediadora da Allium cepa L., um organismo que tem um
rapido crescimento de raizes e é sensivel a mudangas no ambiente. Inicialmente, bulbos de cebolas
foram colocados em agua aerada a fim de obter o crescimento de suas raizes. Apds, 1.500mL do
esgoto bruto, obtido na SANEPAR de Francisco Beltrdao- Parana, foram colocados em contato com
as raizes de 10 cebolas, em 10 copos pldsticos com 150mL cada, por 24 horas, a fim de verificar a
quantidade de matéria organica que seria absorvida pelas raizes da cebola. Realizou-se a
caracterizacao fisico-quimica do esgoto bruto (EB) e do esgoto tratado (ET), considerado aquele
que esteve em contato com as raizes de Allium cepa L. por 24 horas. A caracterizag¢ao fisico-quimica
seguiu a metodologia estabelecida pelo “Standard Methods”. Foram realizadas as seguintes
analises fisico-quimicas: pH, demanda quimica de oxigénio (DQO), demanda bioquimica de oxigénio
(DBO), oxigénio dissolvido, coliformes totais e termotolerantes, nitrogénio total, fésforo e
temperatura. Os dados fisico-quimicos nao indicaram diferencgas estatisticas entre os parametros
analisados do esgoto bruto e do esgoto tratado. Apesar disto, houve redugdo numérica dos teores

de nitrogénio (EB= 18,31mg/L, ET= 12,38mg/L), fésforo (EB= 0,32mg P/L, ET= 0,26mg P/L) e da DBO
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(EB=247,06mg/L 02, ET= 200.28mg/L 02), sugerindo que a Allium cepa L. pode ser utilizada como

biorremediadora de efluentes liquidos com elevada carga organica.

Palavras-chave: Eutrofizagdo; Esgoto; Biorremediagdo; Carga organica.
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OBTENCAO DE AGUA DE REUSO A PARTIR DA ADSORCAO DE
CORANTES EM LODO DE ESGOTO

Bianca Oliveira
Fernanda Batista de Souza

Denise Andréia Szymezak

A escassez e contaminacdo dos corpos hidricos sdo problematicas ambientais, pois a 4gua é um
elemento essencial para todas as formas de vida. Um dos responsaveis pela contamina¢do deste
bem é a industria téxtil. O langamento do efluente sem tratamento, gerado nos processos
industriais é extremamente nocivo ao meio ambiente e a saude. O corante é um contaminante
proveniente deste segmento, hd corantes sollveis e ndo sollveis, por isto seu tratamento é
complexo. Uma alternativa para a remocdo é o processo de adsor¢do, que baseia-se no principio de
que uma superficie sélida ao entrar em contato com uma solug¢do aquosa, tende a acumular em
sua superficie moléculas do soluto, isto ocorre devido ao desequilibrio de forgas superficiais
existentes. Ha alguns tipos de adsorventes como o carvdo ativado, zedlitas, silica gel e alumina
ativada. Porém, pelo elevado custo de alguns destes adsorventes, como o carvao ativado,
compostos alternativos tém sido investigados. Uma opgdo é o lodo, proveniente das estagGes de
tratamento de efluentes (ETEs). Este material é acessivel e abundante, podendo-se tornar um
problema nas ETEs, pois como é gerado diariamente em grandes quantidades, seu volume é
elevado. Portanto, a reutilizagao do lodo como adsorvente contribui com a preservagao do meio
ambiente. Para a producdo do lodo como adsorvente, duas etapas sdo esséncias, a pirélise e o
tratamento quimico. A pirdlise tem por objetivo o aumento da area superficial, e o tratamento
quimico objetiva-se em ativar o composto para que a adsor¢do ocorra. Para ser ativado
guimicamente, neste trabalho, foi utilizado solu¢des de acido sulfurico (concentragdo de 0,2 mol-L-
1) e alimen de potassio (5% m/m). Os tratamentos foram avaliados através de planejamento
fatorial 22, para determinar a maior eficiéncia na remoc¢do do corante e quais varidveis sdo
estatisticamente significativas no processo. Foram obtidas isotermas e cinéticas de adsor¢dao que
descrevem o processo. Além da contaminagao, outro problema encontrado na industria é o volume
elevado de 4gua utilizada nos processos. Estudos apontam que este volume estd em torno de 50 a
100 L/kg. Portanto, o reliso de dgua é uma alternativa a ser aplicada neste meio. Essa op¢do visa
garantir o atendimento as demandas e, dessa forma, possibilitar que as aspiragdes por uma melhor

qualidade de vida sejam atingidas. Assim, objetiva-se verificar se o lodo de esgoto ¢é eficaz para a
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remogdo de corantes, identificar qual tratamento quimico é mais eficiente, e se as caracteristicas

do efluente tratado possibilitam reutilizar a agua no processo produtivo.

Palavras-chave: Corantes; Tratamento alternativo; Remocao. Reutilizacao.
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CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DE EFLUENTES BRUTO E
TRATADO DE UMA INDUSTRIA FRIGORIFICA

Rafael Lopes Turino
Michelli Fontana

Ivane Benedetti Tonial
Ticiane Sauer Pokrywiecki

Elisdngela Disman

Vivendo em uma sociedade onde os recursos naturais sdo cada vez mais escassos, € de suma
importancia o descarte dos efluentes dentro das normas, pois o descarte inapropriado destes é
responsdvel por grande parte da contaminacdo de rios, podendo causar desequilibrio tanto na
fauna quanto na flora. Surge assim a necessidade de aprimorar a responsabilidade e a preocupacdo
com o destino dos efluentes gerados pelas industrias, entre elas as frigorificas, que constituem
grande parte das industrias brasileiras. Para a avaliagdo da qualidade das aguas, os niveis de
poluicdo e estabelecer uma previsdo do risco ambiental, podem ser utilizadas analises fisico-
quimicas, que sdo responsaveis por identificar e quantificar as concentra¢gdes das substancias
toxicas. Portanto, este trabalho teve como objetivo caracterizar fisico-quimicamente os efluentes
bruto (EB) e tratado (ET) de uma industria frigorifica da regido sudoeste do estado do Parana,
verificando se o tratamento aplicado pela industria esta sendo eficaz na redugao de alguns destes
parametros. A coleta, a preservagao e a caracterizagdo fisico-quimica das amostras seguiram as
metodologias descritas no “Standard Methods”, avaliando os seguintes parametros: pH, demanda
guimica de oxigénio (DQO), oxigénio dissolvido (OD), nitrogénio amoniacal e sélidos totais. Através
dos dados obtidos por meio das andlises fisico-quimicas, é possivel observar a eficiéncia do
tratamento aplicado pela industria frigorifica, pois houve diminuicdo do pH (EB:8,55+0,43, ET:
7,9240,01), nitrogénio amoniacal (EB: 0,09+ 0,01 mg NH3/L, ET: 0,03+0,00 mg NH3/L), DQO (EB:
206,33+51,25 mg/L 02, ET: 121,33+19,09 mg/L 02) e sdlidos totais (EB: 1026,66+110,15 mg/L, ET:
296,66+49,49 mg/L), sendo este Ultimo estatisticamente menor para o efluente tratado se
comparado ao efluente bruto. Além disso, estes dados encontram-se dentro dos estabelecidos pela
Resolugdo do Conselho Nacional do Meio Ambiente (CONAMA) N°430 de 2011, que disp&e sobre as
condicOes e padrdes de lancamento de efluentes. Vale destacar que apds o tratamento aplicado na
indUstria, o efluente tratado apresentou maior quantidade de OD (EB: 2,73+0,00 mg/L O2, ET:
7,330,00 mg/L 02), o que é importante, pois a quantidade de OD é um fator limitante para

manutencdo da vida aquatica, e o valor minimo estabelecido pela Resolu¢gdo do CONAMA N°357 de

61



- L
Il Workshop de Ciéncia, Tecnologia e Inovacéao |SSN : 2594_4541

2005, para a classe 2 de aguas doce, é de 5,0 mg/L. Portanto diante dos resultados percebe-se que

o tratamento utilizado por esta industria frigorifica esta sendo eficaz, em termos de diminuicdo dos

parametros fisico-quimicos.

Palavras-chave: Efluente, tratamento, industria frigorifica.
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REMOCAO DE NITROGENIO E FOSFORO EM AGUA RESIDUAL DA
LIMPEZA DO CAMPUS DA UTFPR-FB POR TECNICA ADSORTIVA

Maria Clara Faria de Oliveira
Rui dos Santos Alves Netto
Larissa Maria Fernandes

Daniel Costa dos Santos

A remocdo de nutrientes é uma etapa fundamental no tratamento de aguas residuais. Pois
efluentes despejados ao meio com excesso de nutrientes desencadeiam o processo de
eutrofizagao, comprometendo a qualidade de dgua dos corpos hidricos. Os nutrientes nitrogénio e
fésforo sdo os mais comuns. O nitrogénio pode estar presente de diversas formas ja que ele se
transforma facilmente da amonia, para nitrito e depois a nitrato. Enquanto o fésforo decorre
principalmente do uso, em larga escala, de detergentes. O método de adsor¢do apresenta-se entdo
como alternativa na remogao desses compostos. A adsorg¢ao consiste na acumula¢do de compostos
numa superficie porosa através de intera¢des quimicas e fisicas. O material utilizado para adsorc¢do
sdo as zeodlitas, que sao uma familia de aluminio-silicatos hidratados de metais alcalinos e alcalinos-
terrosos, de origem mineral. Inicialmente a adsor¢ao foi realizada em batelada, para analise da
viabilidade em leito fixo. As amostras foram analisadas em triplicata. Em cada amostra as
concentragdes de zedlita para dgua cinza foram de 0,5:1, 1:1, 1,5:1 e 3:1. E o teste foi realizado na
incubadora Tecnal TE 421 com rotagbes de 0, 50 e 150 rpm. Obteve-se a absorbancia de cada
amostra indicando a concentra¢do de nitrogénio e fésforo adsorvidos. Para o leito fixo foram
projetadas duas colunas em PVC com diametro e tamanho de leito determinado via projeto de
colunas de adsor¢do. Dentro da coluna de adsorcdo encontra-se 1 Kg de zedlita entre telas fixas,
seguido de esferas de vidros para melhorar a distribuicdo de fluxo. Com os resultados obtidos até o
momento, observa-se que ocorreu maior remogao de fdsforo se comparado ao nitrogénio,
respectivamente préoximo de 90% e 51%. As analises em batelada tém apresentado considerdvel
porcentagem de adsorgdao dos compostos, apontando a viabilidade da implementagdo da técnica
em leito fixo. Deste modo, o alto potencial da zeédlita como adsorvente confirma-se, detonando ser

uma técnica alternativa de eficacia.

Palavras-chave: Tratamento de efluente; Adsorcdo; Nitrogénio; Fésforo; Zedlita.
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DETERMINAGCAO DA RESPIRACAO BASAL MICROBIANA E
NITROGENIO TOTAL EM DIFERENTES USOS DE SOLO

Jéssica Maiara Viceli
Raoana de Souza Ribeiro

Davi Zacarias de Souza

As medidas da atividade microbiana sdo de utilidade como indicadoras da qualidade bioldgica do
solo, que ¢é influenciada por processos provocados por microrganismos e pela comunidade
microbiana, que serve como uma indicagdo precoce da degradagdao ou melhoria da qualidade do
solo. A respiragdo basal do solo (RBS) reflete na producdo de CO2 resultante da atividade
respiratoria de microrganismos e revela alteragdes nas condi¢cdes ambientais. A RBS possui relagdo
com as condic¢des abidticas do solo, entre elas umidade, temperatura e aera¢do. Cada solo possui
capacidade de fornecer nitrogénio as plantas a partir da decomposicdo da matéria organica, em
quantidades e taxas diferentes, que dependem do tipo de solo, da atividade microbiana e das
condi¢bes ambientais. O nitrogénio no solo ocorre principalmente na forma organica, existindo
pequenas quantidades nas formas amoniacais e nitricas e seu o acumulo no solo ocorre
lentamente. Para a analise, coletaram-se 24 amostras em trés locais de uso do solo no interior da
cidade de Francisco Beltrdao, Parana, em 2014: dejetos de suinos, plantagdo de milho e mata nativa.
Para a RBS, pesou-se 40 g de cada amostra e colocou-as para secagem por 24 horas em 50 °C. Apds
foi adicionado NaOH nas amostras de solo e ficaram acondicionadas por uma semana. Na abertura,
utilizou-se solucdo de BaCl2 para cessar a reacdo e titulou com a solugdo de HCIl. Para
determinacdo do nitrogénio total do solo, pesou-se 0,5 g do solo e colocou-os em tubos de
destilacdo. Adicionou-se H202 e H25S04 e a mistura de digestdo. Colocou as amostras no bloco
digestor por 2 horas, ou seja, até completa destruicdo da matéria organica. Posteriormente,
conectaram-se os tubos ao destilador e titulou com a solugdo H2SO4. Na RBS, os valores médios
foram 1,23, 0,94 e 0,29 mg de C-CO2 g.Kg-1.h para a plantagao de milho, mata nativa e na area de
dejetos suinos, respectivamente. A cobertura vegetal pode influenciar na RBS, pela maior
concentragdo de microrganismos, por este motivo, os valores mais altos foram encontrados nas
amostras de solo oriundas da drea agricultdvel, ja que no dia da coleta do solo havia presenca de
palha na superficie. Na determinac¢do do nitrogénio, os valores percentuais médios encontrados
foram 2,08, 2,20 e 2,79% no solo com dejetos de animais, plantacdo de milho e mata nativa,
respectivamente. Dependendo da intensidade e da quantidade de chuvas, pode resultar em perdas

de nitrogénio por lixiviacdo e desnitrificacdo. A maior média de nitrogénio total encontrada foi nas
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amostras de solo da mata nativa (2,79%.). Como o uso de solo com dejetos de animais é em local
aberto, a ocorréncia das chuvas pode ter influenciado na determinacdo do nitrogénio total,
apresentando um valor médio menor que na mata nativa. Possivelmente porque na mata nativa ha

a cobertura das arvores, que impediu a maior entrada de dgua no solo, reduzindo a lixiviacdo.

Palavras-chave: Solo; Manejo; Respiracdo; Nitrogénio.
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DETERMINACAO E ANALISE DAS CARACTERISTICAS FISICAS DE
UM SOLO SOB DIFERENTES FORMAS DE USO EM FRANCISCO
BELTRAO

Fabio Henrique Lanzarin

Davi Zacarias de Souza

O solo é fundamental para o desenvolvimento das atividades humanas pois é onde se planta, se
constrdi e se colhe a maioria dos insumos que fazem parte de nossa alimentag¢do. Assim, os estudos
da fisica dos solos contribuem para que haja um maior entendimento sobre a necessidade da
realizagdo de usos e manejos ecologicamente sustentdveis que minimizam os impactos ambientais
e por esta via possam proporcionar a manutengdo da fertilidade. Os trés tipos distintos de uso do
solo foram coletados em uma propriedade na zona rural de Francisco Beltrdao — PR, em 2014. Um
cultivado com milho durante a safra de verdo e aveia preta para pastejo de vacas leiteiras durante
o inverno naturais com mata nativa. Foram coletadas 8 amostras de solo de cada um dos trés tipos
de usos utilizando o método de zigue-zague sendo os pontos de coleta longe 1 metro entre si com
a profundidade entre 0 e 20 cm, totalizando 24 amostras. Os métodos de ensaio laboratorial
utilizados serdo embasados nas normas da ABNT: NBR 6457 de 1986 e NBR 7180 de 1984 Versdo
Corrigida 1988, onde dispunham, entre outros, os métodos de determinacdo de umidade natural,
umidade higroscdpica, quantidade de terra fina, cascalho e calhaus, limite de liquidez, limite de
plasticidade e indice de plasticidade os quais foram os parametros de interesse na avaliagao fisica
do solo. A umidade higroscépica do solo de mata nativa apresentou-se mais elevada do que nos
outros tipos de usos do solo. Todavia, a umidade natural de mata nativa foi abaixo somente do solo
de criacdo animal, isto é muito frequente pois cultivados normalmente apresenta-se menos Umidos
do que solos inalterados. Nenhum solo apresentou calhaus. A quantidade de terra fina foi maior no
solo carregado por dejetos, seguido do solo de mata nativa e por ultimo o solo de cultivo de milho.
Isso acontece pela particularidade do uso de cada solo que interferem nas aglomeracdes do solo e
influenciando estes valores. O solo carregado por dejetos apresenta uma quantidade de terra fina
mais elevada do que o solo de mata nativa, possivelmente em decorréncia da prépria deposi¢ao da
matéria organica proveniente do esterco animal que altera as propriedades fisicas do solo. O solo
usado para cultivo de milho apresenta limite de liquidez e plasticidade menor do que os solos
destinados a outros usos, evidenciando seu reduzido poder de absorver dgua a partir de limite de
plasticidade. Solos carregados por dejetos e de mata nativa retiveram mais dgua apds atingido seu

limite de plasticidade. Este fenbmeno é compreendido observando suas elevadas umidades
—_—  —————
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naturais e higroscdpicas juntamente com a elevada quantidade de terra fina que confere ao solo

mais espacos vazios potencialmente absorvedores e retentores de agua.

Palavras-chave: Solo; Fisica; Uso.
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AVALIACAO DE NITROGENIO TOTAL E CARBONO ORGANICO EM
DIFERENTES USOS DE SOLO NO ANO DE 2014

Raoana de Souza Ribeiro

Davi Zacarias de Souza

No solo a matéria organica é formada por substancia morta, seja ela proveniente da fauna ou flora.
O carbono é o principal constituinte da M.O. Esta, indispensdvel para a manutengdo da micro e
mesovida do solo. Para que se avalie os efeitos de interferéncia nos agroecossistemas é necessaria
a utilizagdo de métodos analiticos para quantificagao e determina¢do dos teores de carbono da
biomassa microbiana do solo (CBMS) e do carbono organico do solo. O nitrogénio é o nutriente de
extrema importancia responsdvel para o crescimento das plantas, para a produgao de novas células
e tecidos. Este trabalho apresenta os resultados obtidos por meio da mensuragdo de carbono
organico e nitrogénio. As amostras de solo em estudo foram coletas na zona rural do Municipio de
Francisco Beltrdo com as coordenadas geogréficas referente a cada solo com precisdo de mais ou
menos 3 metros. Foram colhidas amostras em trés tipos de solos com usos diferentes cada um:
solo utilizado para plantagdo de milho (22J0286226, UTM= 7118303), o segundo correspondia a
dejetos bovinos e suinos (22J0286497, UTM= 7118273) e o terceiro compreendia a uma area de
mata nativa (22J0285725, UTM=7118568). O método de Kjeldahl e Walkley—Black foi aplicado a
oito amostras de cada tipo de solo para determinagao de Nitrogénio e carbono organico. No
método Walkley—Black assume-se que o carbono esteja em um estado de oxidagdo zero, e a reagao
se processa em meio acido e oxidante. A amostra de solo é transferida para um erlenmeyer,
adiciona-se solu¢do de dicromato de potassio, em seguida, adicionou-se acido sulfarico
concentrado (PA). Apds resfriamento, foi adicionado agua destilada e indicador difenilamina,
titulou-se com sulfato ferroso amoniacal. No método Kjeldahl, o N da amostra é reduzido a NH4+
pela digestdo com H2504 concentrado. Das amostras foi utilizado aproximadamente 0,5 g de solo,
adicionou-se H202 a 30% e H2S04, a solucdo acrescentou-se 0,7g da mistura de digestdo. As
solugdes foram colocadas no Bloco digestor, ao atingir a temperatura de 320°C, manteve-se por
3hs, o aparelho foi desligado. Foi adicionado 5mL de dgua destilada e agitou-se. Transferiu-se para
um frasco de destilagdo de 100ml utilizou-se dgua destilada, conectou-se o frasco ao destilador em
seguida foi adicionado vagarosamente pelo funil 10mL de NaOH 10M. A solugdo foi destilada em
5mL de indicador Ac. Bérico. Apds coletar aproximadamente 40mL de destilado interrompeu-se a

destilagdo e titulou-se com H2504 0,025M. O maior teor de Nitrogénio foi encontrado da Area de
—_—  —————
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Plantacdo de Milho seguido da Mata nativa a menor quantidade de Nitrogénio foi encontrado na
Area de Dejetos suinos. Por meio da analise dos dados observou-se que em ordem crescente de
quantidade de matéria organica, estdo: Plantacdo de milho, dejetos animais e mata nativa. A
andlise apresentada foi efetuada no periodo de um ano, sendo este insuficiente para uma
verificacdo adequada dos teores de carbono e nitrogénio o estudo, portanto havera uma

continuidade do estudo em questao.

Palavras-chave: Carbono Organico; Solos; Nitrogénio.
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AVALIACAO DA QUALIDADE DA AGUA SUBTERRANEA UTILIZADA
PARA ABASTECIMENTO NA ZONA RURAL DO MUNICIPIO DE
FRANCISCO BELTRAO — PARANA

Camila Ester Hollas
Priscila Soraia da Conceicao

Elisdngela Disman

A agua é um recurso amplamente utilizado, que possui grande importancia para manutencao da
vida, possui diversos usos e, dentre estes, o mais nobre, o abastecimento publico. No Brasil,
comumente sdo utilizados mananciais superficiais e subterraneos para este abastecimento. Os
mananciais subterraneos, assim como os superficiais, em decorréncia da atividade antrdpica, estao
cada vez mais poluidos. Isso decorre de diversos fatores que, em sua grande maioria, estado ligados
a disposi¢do de forma inadequada de residuos, langamento de efluentes sem qualquer tipo de
tratamento, operacdo inadequada de lixGes, ente outras a¢des que comprometem o ambiente
como um todo. Varias sdo as ameacas aos mananciais subterraneos, mesmo com a capacidade de
filtracdo que o solo possui, certos compostos ou organismos podem por atingir o manancial. Com
isso, a andlise da agua é indispensavel para determinar e avaliar a situacdo dos mananciais que
abastecem a popula¢do, uma vez que uma parcela significativa da populagdo mundial é abastecida
por mananciais subterraneos. Diante do exposto, o presente trabalho tem como objetivo a
avaliagdo da qualidade da dgua subterranea proveniente de pogos comunitarios das comunidades
Rio Pedreiro, Volta Alegre e Rio Pedreirinho, localizadas na zona rural do municipio de Francisco
Beltrao no estado do Parana. O trabalho esta em andamento, sendo que a caracterizagao fisica,
quimica e microbioldgica do recurso ja foi avaliada. Para determinacdo da qualidade dos recursos,
foram analisados parametros fisicos, condutividade elétrica, turbidez e sdlidos totais dissolvidos;
parametros quimicos, pH, ferro total, dureza total, nitrato; e parametros bioldgicos, os coliformes
termotolerantes. Além da caracterizagdo ja executada, também serdo realizados testes para
verificar a toxicidade das amostras utilizando os organismos Allium cepa L. e Artemia sp. como
bioindicadores. Ainda sera determinado o uso e ocupag¢do do solo através de observagdes in loco
da drea estudada, para que posteriormente seja relacionado este uso e ocupagao com a qualidade
da dgua analisada. Além da divulga¢do dos dados a populagdo, para informar a mesma sobre a
qualidade da dgua ingerida, por meio de uma palestra aos moradores das comunidades, e entrega
de um relatério contendo os resultados a prefeitura municipal. A partir dos resultados ja obtidos,

foi possivel verificar que, em geral, os recursos atendem ao estabelecido na legislacdo vigente, a
—_—  —————
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Portaria 2.914 de 2011, do Ministério da Saude, sendo que apenas o parametro coliforme
termotolerante, para os trés pocos, ndo atende ao estabelecido, com isso recomenda-se a
desinfeccdo da agua, o minimo exigido por lei. Ao final do trabalho espera-se que seja possivel
verificar a qualidade, tanto fisico-quimica e bioldgica, como toxicoldgica da agua de abastecimento
das comunidades Rio Pedreiro, Volta Alegre e Rio Pedreirinho, assim como associar esta ao uso e
ocupacao do solo local. A partir do observado até o momento pode-se concluir que a agua dos trés
pocos apresenta uma boa qualidade. E podem ser utilizadas para abastecimento publico, desde
que as mesmas passem pelo processo de desinfeccdo para atenderem ao estabelecido em
legislagdo, assim com, sanar possiveis contamina¢des de ordem biolégica que possam ocorrer,

assegurando a qualidade da dgua ofertada.

Palavras-chave: Uso e ocupagao do solo; Potabilidade; Analises fisico-quimicas; Toxicidade.
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AVALIACAO DA QUALIDADE DA AGUA DO RIO PEDREIRINHO

Camila Ester Hollas
Ticiane Sauer Pokrywiecki

Elisdngela Disman

A qualidade dos corpos hidricos vem se tornando alvo de grande debate, pois suas condicdes
refletem diretamente na saude da populagdo. A principal preocupagdo com as cidades deve ser
agua para abastecimento publico em quantidade e qualidade suficientes para manuten¢ao de uma
vida saudavel. Os mananciais superficiais representam uma importante fonte de exploragao, tanto
para o abastecimento publico como para o uso em atividades em geral como a industria e a
agricultura, por exemplo. Porém esses usos demandam certa qualidade deste recurso, neste
contexto, sdo de fundamental importancia estudos que avaliem a situa¢cdo desses mananciais que
abastecem a populagdo e industrias, assegurando que a dgua ofertada seja de qualidade adequada
e atenda aos requisitos legais. Este estudo pretende avaliar por meio de parametros fisico-quimicos
e testes toxicoldgicos as condigdes de qualidade da agua do Rio Pedreirinho localizado no
municipio de Francisco Beltrdo, Parana. O trabalho estd em andamento, sendo que a caracterizagao
fisica, quimica do recurso ja foi avaliada. Para determinagao da qualidade dos recursos, foram
analisados parametros pH, condutividade elétrica, turbidez, sélidos totais dissolvido, DBO, DQO,
oxigénio dissolvido, nitrogénio total, temperatura, nitrato. Além da caracterizagdo ja executada,
também serdo realizados testes para verificar a toxicidade das amostras utilizando os organismos
Allium cepa L. e Artemia sp. como bioindicadores. Os testes estdo sendo executados no Laboratério
de Aguas e Residuos Liquidos, da Universidade Tecnoldgica Federal do Parana, Campus Francisco
Beltrdo, no periodo de Junho a dezembro de 2015. Para a coleta de material foram definidos 4
pontos ao longo do corpo hidrico compreendendo a nascente a foz do mesmo. Até o presente
momento com as analises realizadas foi possivel constatar que o recurso apresenta boas condigdes,
com valores de pH, sdlidos totais dissolvidos, temperatura, DQO dentro que é estabelecido na
norma. Porém alguns pontos como oxigénio dissolvido apresentam valores abaixo do estabelecido
despertando atengdo sobre o manancial. Com verificagdes futuras e com os resultados dos testes
de toxicidade esperasse que uma conclusdo a respeito da qualidade da agua do manancial seja
obtida.Com os dados obtidos até o momento pode-se concluir que a agua do Rio Pedreirinho ndo
apresenta riscos a comunidade e entorno, apresentando condi¢cdes adequadas a um corpo hidrico

de acordo com a legislacdo vigente.
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Palavras-chave: Qualidade; Corpos hidricos; Analises fisico-quimicas; Toxicidade.
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APLICACAO DE BIOSSORVENTES NO TRATAMENTO DE
EFLUENTES CONTAMINADOS COM CORANTE

Vitoria Brocardo de Leon
Claiton Brusamarello

Fernanda Batista de Souza

As industrias téxteis utilizam durante o processo de producdo grandes quantidades de agua que,
apds entrarem em contato com produtos quimicos e corantes formam efluentes com forte
coloragdo, ricos em matéria organica e sais minerais, os quais podem alterar as propriedades
quimicas, fisicas e bioldgicas de mananciais. A partir de tais fatos, o presente trabalho visou utilizar
0 processo de biossor¢do na remoc¢do do corante Neolan Preto WA, visto que este método
emprega materiais de baixo custo e de facil aquisicdo. Com o intuito de avaliar a influéncia do pH
da solucdo e do tratamento quimico dos biossorventes com 4cido sulfurico a 0,5 M (H2S04) sobre
o processo de adsorcdo realizou-se um planejamento fatorial 22. Através das superficies de
respostas e testes como ANOVA, verificou-se que as melhores condi¢des para a remoc¢do do
corante com o bagaco da cana-de-aglcar ocorreram a pH=2 e com tratamento quimico, ja as
melhores condi¢bes para a remogao do corante com a casca de laranja ocorreram a pH= 2 e sem
tratamento quimico. Os dados estatisticos demonstram que o bagago da cana-de-aglcar adsorveu
elevados teores de corante, chegando a quase cem por cento de remogdo do adsorbato, ja a casca
de laranja ndo se mostrou tdo eficiente na remog¢do do corante, apesar de ter apresentado
remogodes préximas a sessenta e cinco por cento. Como o projeto estd em andamento, ainda serdo
realizadas as caracterizagGes fisico-quimicas dos biossorventes além da obtencdo dos estudos

cinéticos e as isotermas de adsorgao.

Palavras-chave: Corantes; Biossorventes; Bagaco de cana-de-aglcar; Bagago de laranja.
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VANTAGEM COMPETITIVA ESTRATEGICA INTANGIVEL, NA
PRODUCAO DE BEBIDAS ORGANICAS DA SERRA GAUCHA

Thiago Higuchi

Diego Paganela Morais

Este artigo sobre bebidas organicas tem a finalidade de mostrar as estratégias das empresas de
bebidas da Regido da Serra Galcha quanto a producdo e comercializacdo dessas bebidas e a
obtencdo da vantagem competitiva. O presente estudo foi de carater exploratério através de uma
pesquisa qualitativa, sendo utilizado um questionario semi-estruturado, realizando entrevistas
verbais, embasado com pesquisa bibliografica. Através da categorizagdo das respostas dos
questionadrios, verificou-se que as empresas definem no seu planejamento estratégico alguns itens
que demonstram lucratividade e o ganho de novos mercados consumidores. O ambiente
coorporativo de bebidas estd em constante aprimoramento, seja por questdes econémicas, em
fun¢do do modelo de consumo ou no perfil do, pois a crescente demanda dos consumidores por
produtos com maiores beneficios a salde e em respeito ao meio ambiente, aumentam a
competitividade no setor de bebidas, e em especial na regido da Serra Gaucha, por essa ser
referéncia de produgdo no Estado. Conforme o relatério do Instituto de Promog¢ao do
desenvolvimento-IPD (2011) a produgdo organica no Brasil ocupa 4,9 millhdes de hectares,
representando 1,5% da area agricola brasileira. Os resultados obtidos através da anadlise das
entrevistas demonstram a viabilidade econdmica, comercial e melhoria da imagem corporativa das
empresas que optam em produzir e comercializar produtos organicos, obtendo assim vantagem
competitiva sobre outras empresas. A maioria das empresas entrevistadas identificou a
necessidade de incluir produtos organicos no seu portfdlio comercial, através da estruturacdo do
seu planejamento estratégico auxilia na identificacdo e equilibrio entre os valores tangiveis e
intangiveis desejados pelas organizagBes. Pode se evidenciar na pesquisa que a maioria das
empresas também optou em produzir e comercializar produtos organicos devido a produgdo mais
saudavel da matéria-prima e uma melhor remuneragao desta, evitando assim o éxodo rural, “no
qual geralmente ocorre devido a perda da capacidade produtiva, ou a falta de condi¢des de
subsisténcia, em determinado local que acarretardao no éxodo rural para outra localidade rural, ou
o éxodo rural para localidades urbanas”. Percebe-se que a introducdo a producdo de organicos nas
empresas entrevistadas foi objetivada para aumentar a lucratividade e atingir um mercado
consumidor privilegiado que busca por produtos mais sauddveis e de melhor desempenho

nutricional. A linha de pesquisa proposta nesse artigo podera ser utilizada e aplicada por um maior
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numero de empresas certificadas, tendo assim uma maior representatividade do setor na regido
produtora Serra Gaucha. Para melhorar o crescimento do mercado de organicos, propGe-se uma
pesquisa para melhor conhecer o mercado consumidor e suas potencialidades e com isso
reestruturas o planejamento estratégico das empresas que almejam a inser¢do no mercado de
organicos ou ampliacdo de suas linhas e volume de producdo. Contudo verificou-se a necessidade
de uma melhor base de dados através de pesquisas quantitativas nesse segmento, para ajudar na
expansao da produgdo organica na serra Gaucha. Através da pesquisa também se constatou que a
producdo de bebidas organicas é uma grande fornecedora de vantagens competitivas para as
empresas, sendo uma estratégia de manutencdo e sobrevivéncia dessas no mercado globalizado,
além da consequente conservagdo de recursos naturais e preserva¢do da biodiversidade em sua

cadeia produtiva.

Palavras-chave: Produtos Organicos; Vantagem Competitiva; Bebidas Organicas.
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QUAL A QUANTIA DE RESIDUO SOLIDO URBANO QUE A
SOCIEDADE PRODUZ?

Helen Caroline Zonta

Diego Paganela Morais

Este artigo tem como objetivo mostrar que no Brasil se produz em média 1 Kg de residuo sélido
urbano por habitante/ dia, com grande diversidade e complexidade e o montante que este residuo
ocupa nos lixdes, aterros controlados ou aterros sanitarios. Através de pesquisa bibliografica em
literaturas cientificas, normas técnicas publicadas, meios de comunica¢ao oral e sites do governo.
Estruturamos o tamanho do lixo baseando se em sua composicdao média. O artigo mostra que se a
populacdo conhecer o volume que o residuo sélido urbano ocupa e os provaveis impactos
negativos causados ao meio ambiente e as propostas de reducdo da geracdo de residuos, ird
minimizar a ocupacdo dos aterros e lixdes. Ao verificarmos fatos na histéria, nos encontramos hoje
em uma situacdo sem precedentes com relagdo ao lixo: nossos espacos de reserva estdo
diminuindo e a Terra parece que estd se tornando pequena demais para a crescente populagdo
mundial. A pressdao do homem sobre a Terra é cada vez maior, causando desequilibrio em seus
ecossistemas, afetando até mesmo a biodiversidade das espécies. A falta de avaliagdo de impactos
ambientais para a instalagao de aterros contribui e omite este grave problema. O desenvolvimento
econdmico e o consequente descarte excessivo d. Bens de consumo ndo durdveis e pereciveis, tem
mostrado a populagao mundial que o acimulo de lixo é o ponto critico em muitos centros urbanos.
Como forma de minimizar os impactos ambientais da acdo humana no meio ambiente, o governo
(federal, estadual e municipal) tem criado novas leis e a indUstria tem adotado procedimentos para
implantar agBes eco sustentaveis e eco eficientes durante a produgdo, distribuicdo e destinacdo
dos mais diversos produtos de consumo. Inicialmente foi realizada pesquisa bibliografica e
documental, para entendermos como acontece a geragao, as quantidades geradas e a destinagao
dos residuos. Foram realizadas visitas a aterros sanitdrios, fazendo assim uma pesquisa
exploratdria, com o objetivo de acrescentar conhecimento técnico. Para Marconi e Lakatos (2010),
a pesquisa bilbiografica, ou de fontes secundarias, abrange toda bibliografia ja tornada publica em
relacdo ao tema de estudo, desde publicagdes avulsas, boletins, jornais, revistas, livros, pesquisas,
monografias, teses, material cartografico, até os meios de comunicagdo orais: radio, gravacdes em
fita magnética e audiovisuais: filmes e televisdo. De acordo com a Coleta de Trabalhos Técnicos
Alternativas de Disposicdo de Residuos Solidos Urbanos para Pequenas Comunidades, a

composicdo dos residuos sélidos urbanos pode ter 56,7% matéria organica putrescivel, 6,7 % papel
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e papeldo, 13,3% plastico, 15,4% contaminante bioldgico, 7,90% outros (vidro, metal ferroso, pano,
trapos, couro, borracha, contaminante quimico). Entendemos que, com a conscientizacdo do
volume dos residuos sdlidos urbanos produzidos pelo ser humano, sabendo do seu impacto e
espaco que ocupam nos locais de destino, conhecendo as alternativas de minimizacao da geragao
dos mesmos, estamos alertando para que as pessoas produzam menos residuos sélidos e os
destinem de forma correta. Com este artigo, abrem-se novas oportunidades de estudos tais como:

aumento da vida util dos aterros com a melhoria da coleta seletiva.

Palavras-chave: Residuo sdlido urbano; Aterros controlados; Aterros sanitarios; Lixdes; Volume.
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MONITORAMENTO DA QUALIDADE DA AGUA DA BACIA
HIDROGRAFICA DO RIO MARMELEIRO

Nathana Andressa Thiel
Thiago Rodrigues Badotti
Juan Carlos Pokrywiecki
Fernando Cesar Manosso
Marilette Chiarelotto
Ivane Benedetti Tonial
Elisangela Dusman

Ticiane Sauer Pokrywiecki

A bacia hidrogréfica do Rio Marmeleiro e seus afluentes estdo sendo impactados devido ao
processo de urbanizagdo, o rapido crescimento populacional, o uso abusivo de produtos agricolas e
a falta de tratamento dos residuos liquidos no meio rural. Nesse sentido, o presente estudo
pretende monitorar, avaliar e diagnosticar a qualidade da dgua por meios dos parametros fisicos,
quimicos e bioldgicos. Foram realizadas andlises de pH, temperatura, condutividade, demanda
guimica de oxigénio (DQO), demanda bioquimica de oxigénio (DBO), oxigénio dissolvido, coliformes
totais e termotolerantes, nitrogénio total, nitrito, nitrato, fésforo, turbidez, cor, sélidos totais,
Oleos e graxas. As amostras da dgua foram coletadas em seis pontos ao longo do percurso do rio,
da nascente até a sua foz. Foi possivel observar que os parametros de DBO E DQO apresentaram
valores alterados na maioria dos pontos avaliados. O oxigénio dissolvido também apresentou um
valor abaixo do limite estabelecido pela Resolugdo vigente em todos os pontos nos meses de
dezembro, janeiro e fevereiro, o que relaciona-se com o aumento dos valores da DBO. Outro
parametro que apresentou valores significativos foi o fosforo, estando acima do permitido em
todos os pontos. A presencga de coliformes termotolerantes foi detectada em todos os pontos, que

pode ser justificada pela intensa atividade agropecudria nos arredores do manancial.

Palavras-chave: Rio Marmeleiro; Monitorar; Qualidade da agua.
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ADSORCAO DE ZINCO EM LODO DE ESGOTO TRATADO COM
LiQuUIDO IONICO

Izadora Consalter Pereira
Mariana Giacomoni
Tania Maria Cassol

Fernanda Batista de Souza

Um fator preocupante relacionado aos efluentes liquidos gerados em grande quantidade é a
disposi¢do final destes residuos, aliada ao fato dos mesmos apresentarem metais pesados em sua
composi¢do. Quando tais metais sdo destinados fora dos padrdes estabelecidos, salienta-se que
muitos danos sdo causados ndo somente ao meio ambiente como também a sadde humana.
Entretanto, sabe-se que o processo de remocdo destes metais ndo é comumente empregado
devido aos elevados custos. Dessa forma, com o intuito de remover estes compostos dos efluentes
liquidos, o processo de adsor¢do costuma ser um método eficaz, capaz de remover estes
compostos. Portanto, sabendo que o adsorvato concentra-se na superficie do adsorvente, quanto
maior for esta superficie, maior sera a eficiéncia do mecanismo de adsor¢do. Sendo assim, a pratica
desta alternativa apresentada, ou seja, a reutilizagdo de um material que posteriormente servira
como um adsorvente capaz de remover o zinco do efluente liquido apresenta inUmeras vantagens,
dentre elas a redugao da quantidade destes residuos dispostos em aterros sanitarios, além de
agregar valor a este residuo. O estudo baseia-se inicialmente na secagem do lodo, que
posteriormente foi triturado e peneirado em diferentes granulometrias. Como resultados obtidos,
o lodo de esgoto pode ser utilizado como adsorvente para a remog¢do de metais de efluentes
contaminados. Observou-se que as menores granulometrias apresentam maior eficiéncia, o que
pode ser explicado pelo fato de possuirem maior area superficial. Em seguida, este lodo passou por
um tratamento térmico seguido de um tratamento quimico com liquido idnico (3-(1-metil-3-
imidazolio) propanosulfonato). Além disso, foi realizada a analise de FTIR, com o objetivo de
analisar qualitativamente os grupos funcionais presentes na superficie do lodo de esgoto. Através
desta anadlise, notou-se na superficie do lodo a presenga de grupos funcionais englobando acidos
carboxilicos; aminas primarias e secundarias; alcodis e fendis; e alcanos. Posteriormente, realizou-
se um planejamento experimental que representa a realizagdo de ensaios através de programas
computacionais estatisticos, com o intuito de determinar qual a influéncia das varidveis
relacionadas aos resultados do estudo, levando em consideracdo valores de pHs 2,0 e 5,0, bem

como amostras tratadas ou ndo quimicamente. Por meio deste planejamento realizado, o
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experimento que apresentou maior adsorc¢do foi a pH 5,0 com concentrac¢do de liquido i6nico de

0,006 mol/L removendo aproximadamente 71,85% de zinco presente na amostra.

Palavras-chave: Lodo de esgoto; Efluentes liquidos; Adsor¢do; Metais pesados.
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UM CONCEITO ALTERNATIVO PARA O USO DOS RESIDUOS
SOLIDOS URBANOS APLICADO NA EDUCACAO AMBIENTAL

Giordannno Brunno Zanella
Evandro Luiz Lopes

Fernando Albino

De acordo com a Politica Nacional da Educagdo Ambiental — Lei n°® 9.795, de 27 de abril de 1999 —a
educagdo ambiental € um componente essencial e permanente da educacdo nacional, devendo
estar presente, de forma articulada, em todos os niveis e modalidades do processo educativo, em
carater formal e nao-formal. O principal foco deste projeto de extensao é realizar oficinas que
visam salientar a importancia da gestdo correta dos Residuos Sélidos Urbanos através de praticas
ludicas e palestras. Durante as oficinas sdo realizadas palestras sobre a tematica com uma
linguagem técnica ou informal, dependendo do tipo de publico presente, ao final é realizada uma
atividade pratica que pode ser a montagem brinquedos e utennsilios com materiais reciclaveis ou
atividades relacionadas a terra e o cultivo de algumas culturas, como: feijao, tomete, salsa e etc,
aliando as técnicas formais e ndo formais de educagdao ambiental. Para melhorar o tratamento dos
residuos sélidos urbanos é necessario se levar em conta fatores espaciais, ambientais, sociais,
culturais e institucionais, buscando a integragao da sociedade, poder publico e iniciativa privada. O
projeto ja realizou atividades em varias instituicdes, como: Universidades, creches, escolas, eventos
cientificos e também do Projeto Rondon — Operagdo Itacailnas, atuando no Municipio de
Araguatins — TO. A educac¢do ambiental vem para tentar sanar uma das dificuldades da gestdo dos
residuos sélidos, a disseminagdo da informacdo, instruir a populagdo, de uma maneira geral, de
como deve lidar com seu residuo. Esta ideia dos problemas com as questdes ambientais ndo é
novidade para sociedade atual, sendo necessario conscientizar os cidaddos e contribuir para a
formagao de individuos com pensamento critico sobre a problematica ambiental e social. Assim, é
necessario fornecer instrumentos que proporcionarao as pessoas e principalmente aos educadores,
conhecimento sobre tal principio para que este seja repassado aos alunos, e que ajudara na criagao
de uma atuacgdo individual e coletiva nas praticas de preservag¢do e no equilibrio do meio ambiente.
O residuo sélido urbano é um objeto de transformagdo social, dos quais populagbes carentes
obtém renda. Nesse contexto, a reciclagem e o reuso se tornam muito importantes, pois além de
reduzir a geracdo de residuos e preservar o meio ambiente trazem qualidade de vida e auxilio na
geracgao da renda.

Palavras-chave: Educacdo Ambiental; Residuos Sdlidos; Reuso; Praticas Ludicas.
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MONITORAMENTO DO TRATAMENTO DE RESIDUOS ORGANICOS
LODO DE ESGOTO, RESTOS DE ALIMENTOS E PODAS DE ARVORES
PELO METODO DE COMPOSTAGEM

Vagner Franco Monzani
Maico Chiarelotto

Priscila Conceic¢do Ribeiro

O crescimento descontrolado da populagdo causou, entre outros problemas, a pressdo por
recursos naturais para a producdo de bens de consumo e o aumento na geracdo de residuos
solidos em todo o mundo. Diante da situagdo, a melhor alternativa para solucionar esta
problemdtica é o correto gerenciamento dos residuos, destacando-se a importancia da etapa de
tratamento. Considerando-se que significativa parcela dos residuos gerados no Brasil constitui-se
de matéria organica, a técnica de tratamento compostagem ganha extrema relevancia, uma vez
que produz um composto estabilizado, passivel de utilizacdo como substrato. Neste contexto, o
presente trabalho tem como objetivo tratar trés tipos de residuos organicos, lodo proveniente de
estacdo de tratamento de esgoto e poda de arvores da manutencao de arborizagdo urbana, ambos
do municipio de Francisco Beltrdo — PR, e restos de alimentos gerados no restaurante universitario
Universidade Tecnoldgica Federal do Parana, Campus Francisco Beltrdo (UTFPR — FB). A
compostagem foi realizada na area experimental da UTFPR — FB, onde foram testados dois
tratamentos, sendo em proporg¢des volumétricas, um (Le) com 30% de lodo de esgoto e 70%
residuos de podas e o outro (Ru) com 30% residuo do restaurante universitario e 70% de podas.
Cada tratamento foi realizado em trés repeti¢des, resultando assim em seis pilhas. Ao decorrer do
processo foram monitorados os parametros pH, teor de dgua, temperatura e teor de sdlidos
voldteis. Apds a montagem das pilhas, a temperatura média para o tratamento Le no inicio do
processo de degradacdo foi 31 2C, diminuindo para 19 C ao final do processo de compostagem. Ja
para o tratamento Ru, no inicio do tratamento a temperatura média atingiu 48 2C, diminuindo para
20,5 2C com o composto ja em fase de maturacdo. Essa diferenca de temperatura entre os
tratamentos ocorreu devido ao residuo lodo de esgoto estar mais estabilizado se comparado ao
residuo proveniente do restaurante universitario. O teor de agua foi controlado entre 40 e 60 %,
pois valores nessa faixa proporcionam um melhor desenvolvimento da vida microbiana e,
consequentemente, um processo de degradagao mais eficiente. Para ambos os tratamentos o teor
de sdlidos volateis diminuiu, isso indica que a matéria organica foi degradada e mineralizada. No

tratamento Ru esses valores passaram de aproximadamente 85% para cerca de 60%, enquanto que
—_—  —————
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no Le a redugdo foi de 35% para 25%. O pH do tratamento Le se manteve entre 8 e 9 durante a
maior parte do processo de compostagem e ao término, se estabilizou proximo a 7,5. Para o
tratamento Ru a varia¢do foi maior, ficando entre 7 e 9 durante o processo e estabilizando proximo
de 7 ao término do processo. Essa variacdo pode ser explicada pelas reagdes quimicas ocorrentes
durante a degradacdo do residuo. Com base nos resultados obtidos pode-se afirmar que ambos os
tratamentos se desenvolveram de forma eficiente na transformacdo de residuos organicos em um
composto estabilizado. Além de ser uma alternativa para os residuos gerados, esse processo
auxiliou a divulgacdo de informacgdes e a sensibilizacdo da comunidade académica em relacdo a

problemadtica dos residuos sélidos.

Palavras-chave: Restaurante Universitdrio; Composto organico; Lodo de esgoto.

84



| ..
Il Workshop de Ciéncia, Tecnologia e Inovagao ISSN: 2594-4541

GESTAO E GERENCIAMENTO DE RESIDUOS SOLIDOS EM
UNIVERSIDADES

Bruno Henrique Tuchlinowicz
Maico Chiarelotto

Vagner Monzani

Juan Restrepo

Thiago Badotti

Willian Felipe do Prado

Priscila Soraia da Conceigao

O presente resumo apresenta um programa de gestdo e gerenciamento de residuos nas
universidades, criando um modelo para os demais centros que nado praticam essas atividades, tais
essas, diminuem os impactos, desde a segregac¢do, passando por coleta, dimensionamento de
locais para acondicionamento, tratamento dos residuos e por fim, a destinacdo final dos residuos.
As atividades tiveram o objetivo implementar um programa de gerenciamento dos residuos sélidos
na Universidade Tecnoldgica Federal do Parana, Campus Francisco Beltrdao, adequando a instituigao
as leis vigentes. As atividades iniciaram identificando os pontos de geragdo de residuos, seguida de
andlise gravimétrica. Sequencialmente, ocorreu a regularizagdao das lixeiras, reaproveitando as
existentes, diferenciando-as apenas em nao recicldveis e recicladveis. Posteriormente, houve a
aplicagdao de um questiondrio a toda comunidade académica sobre a gestdo de residuos sélidos.
Identificado o nivel de conhecimento sobre a tematica, foram definidas atividades de educacdo
ambiental por meio da postagem de notas informativas regulares em redes sociais e conversas
informais, além de palestras sobre a tematica em eventos. Quanto aos residuos organicos, no inicio
do segundo semestre de 2015, foi construida uma composteira, onde sdo tratados os residuos
provenientes do restaurante universitario. Na andlise gravimétrica observou-se uma taxa de
geracgdo per capita didria de 110g de residuos, sendo constituida de 55,5% de residuos organicos,
26% de rejeitos e 18% de material reciclavel. A elevada quantidade de rejeitos identificada é devido
a ndo segregacao dos residuos na fonte geradora, podendo ser justificado tanto pela falta de
comprometimento da populagdo universitaria, quanto pela falta de conhecimento sobre o tema.
Quanto ao questiondrio, apesar das deficiéncias na segregacdo, a populagdo académica, em sua
maioria, afirma entender a importancia das atividades do grupo gestor. Devido ao constante
crescimento do Campus e, consequentemente, a elevacdo da geragdo de residuos, percebe-se a

urgente necessidade de sensibilizacdo da populacdo académica quanto a importancia da
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segregacado dos residuos para que esta possa ser efetivada, melhorando a imagem da universidade

perante a sociedade, além da conformidade de suas acGes com as legislaces vigentes.

Palavras-chave: Gestdo de Residuos; Educacdo Ambiental; Compostagem.
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PROCESSO DE COMPOSTAGEM COMO TRATAMENTO DE
RESIDUOS ORGANICOS PROVENIENTES DO RESTAURANTE
UNIVERSITARIO DA UNIVERSIDADE TECNOLOGICA FEDERAL DO
PARANA - CAMPUS FRANCISCO BELTRAO

Maico Chiarelotto

Juan Camilo Pires Salcedo Restrepo
Vagner Franco Monzani

Bruno Henrique Tuchlinowicz
Thiago Rodrigues Badotti

Willian Felipe do Prado

Priscila Soraia da Conceicdao

O crescimento da geragdo de residuos solidos ocorreu a partir da Revolugdo Industrial, onde o
aumento da populagao, juntamente com fatores como processo migratério, aumento do poder
aquisitivo e perfil de consumo, contribuiu para o agravamento do gerenciamento de residuos
solidos em todo o mundo. A geragao de residuos organicos se destaca nos municipios brasileiros e
dentre os geradores provenientes da alimenta¢cdo humana, podem-se ressaltar os restaurantes,
lanchonetes, mercados e hortifrati. Dando énfase a um cenario especifico, ressaltam-se os
restaurantes universitarios, responsdaveis por atender a demanda da comunidade académica. Neste
panorama, a participacdo dos docentes, discentes e servidores em geral, tem papel de extrema
importancia em relagdo ao bom funcionamento do gerenciamento integrado dos residuos na
universidade. Pensando nisso implantou-se o projeto de compostagem dos residuos organicos
provenientes do restaurante universitario da Universidade Tecnoldgica Federal do Parand, Campus
Francisco Beltrao. Os residuos gerados no restaurante sdo recolhidos diariamente e encaminhados
para area experimental do Campus, onde sao tratados por meio do processo de compostagem.
Para auxiliar neste processo foi construida uma composteira com materiais que ndo eram mais
utilizados no Campus e seriam descartados. Esta estrutura conta com quatro compartimentos de
aproximadamente 1 m3 cada onde sd3o dispostos os residuos para tratamento. Cada
compartimento é abastecido com residuo organico durante um més, onde semanalmente é
promovida a aeracdo da massa em decomposicdo com o auxilio de uma enxada, neste momento
também é verificado visivelmente o teor de dgua e se necessdrio corrigido no momento do

reviramento. Futuramente espera-se expandir a coleta e tratamento de residuos organicos para as
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Unidades de Ensino e Pesquisa do Campus e outros pontos geradores desse tipo de residuo, com o
intuito de encaminhar para o aterro sanitario do municipio a menor quantidade possivel de
residuo. Além de ser uma alternativa para o tratamento dos residuos sélidos organicos gerados,
esse processo auxilia na divulgacdo de informagdes bem como a sensibilizacdo da comunidade

académica em relacdo a problematica dos residuos sélidos.

Palavras-chave: Residuos Sélidos; Tratamento Aerdbio; Residuos Sélidos de Universidades.

Resumo publicado no XX Semindrio de Iniciagdo Cientifica e Tecnoldgica — SICITE.
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ESTABELECIMENTO DO PROCESSO ANAMMOX NA REMOCAO DE
NITROGENIO

Bruna Tauana Basso
Airton Kunz
Marcelo Bortoli
Marina C. de Pra

Jéssica Rosa Dias

A necessidade de produgdo de alimentos por meio da agropecuaria resulta em produgao para
suprir a demanda interna e demanda de exportagao, em conjunto hda o aumento dos residuos
gerados no processo de produgdo. Independente do sistema de produgdo a suinocultura destaca-se
pelo seu alto potencial poluidor devido a elevada concentragdo de nutrientes, como nitrogénio e
fésforo, que quando inseridos em excessos no meio ambiente geram impactos significativos. Na
busca pela diminuicdo desses impactos se faz necessdrio o tratamento desses residuos
agropecudrios. O processo ANAMMOX é uma nova tecnologia para a remoc¢do de nitrogénio,
removendo o amodnio e nitrito simultaneamente, convertendo-os a N2 gasoso. As bactérias
anaerdbias oxidadoras de amodnia possuem uma rota alternativa, que por meio de microrganismos
especificos oxida o ion amdnio diretamente a N2 gasoso, utilizando nitrito como aceptor final de
elétrons, com uma baixa produgao de nitrato. A ampla vantagem desse processo consiste na
simplicidade de operagdo. Neste trabalho, estabeleceu-se o processo de oxidagdo anaerdbia da
amodnia em um reator de fluxo ascendente visando a remogao de nitrogénio. Inoculou-se o reator
utilizando 0,03 L de biomassa anammox com concentra¢do celular de 29,4 g SSV. L-1. A
concentracdo do afluente foi alterada de acordo com o acompanhamento das formas nitrogenadas
do reator e cada mudanca resultou em uma nova fase de operacgdo do reator, fase I: 230 mg NT. L-1
e fase Il 130 mg NT. L-1. As amostras da saida do reator foram coletadas uma vez ao dia, com o
objetivo de monitorar o andamento do processo verificando a progressao na eficiéncia de remogao
de nitrogénio por meio das andlises de N-NH3, N-NO2- e N-NO3- durante toda fase de
estabilizagdo. As andlises foram realizadas no Laboratdrio de Experimentagao e Andlises Ambientais
(LEAA) da Embrapa Suinos e Aves, no municipio de Concérdia de acordo com procedimento
descrito por APHA, 2012. Durante os 10 primeiros dias de operacdo na fase I, o reator teve um
periodo de adaptacdo da biomassa onde os valores da concentracdo de saida de N-NH3 ndo
resultaram em uma diferenga significativa dos valores da concentracdo de entrada de N-NH3,

comprovando que ndo havia consumo de amonia. Na fase Il, 4 dias apdés a mudanca da
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concentragao nitrogénio total, as concentracdes de saida das formas nitrogenadas do reator
reduziram, atingindo valores médios de saida de até 14,3 mg N-NO2-. L-1 e valores médios de saida
de N-NH3 de 8,7. L-1 sendo esses valores indicativos do estabelecimento do processo ANAMMOX.
A partir da variacdo dos coeficientes estequiométricos durante as diferentes fases de operacdo do
reator foi possivel observar que, na fase Il os coeficientes estequiométricos encontrados estdo
muito proximos dos coeficientes estequiométricos obtidos por Strous et al., (1998), o que reforca a
afirmacdo de estabelecimento do processo ANAMMOX. A partir disso, conclui-se que na fase |l
obteve-se o periodo de maior estabilidade do reator, atingindo uma eficiéncia média de até 70% de

remogado de nitrogénio total.

Palavras-chave: Suinocultura; ANAMMOX; Remogdo de nitrogénio.
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CARACTERIZACAO E TRATAMENTO DOS DADOS
CLIMATOLOGICOS DA ESTACAO METEOROLOGICA AUTOMATICA
DA UTFPR CAMPUS DE FRANCISCO BELTRAO NO PERIODO DE
ABRIL DE 2014 A MAIO DE 2015

Thays Majara Silva Araujo

Fernando Cesar Manosso

A caracterizacdo e levantamento das varidveis climatolégicas de uma determinada localidade, por
meio de dados obtidos junto a registros de uma estacdo climatoldgica, é subsidio para a
compreensdo e previsdo do comportamento climatico regional. O presente trabalho tem como
objetivo principal, caracterizar e tratar os dados de registros didrios da Estacdo Meteoroldgica
automatica da UTFPR Campus Francisco Beltrao no periodo de abril de 2014 até o més de maio de
2015. Esses dados foram caracterizados a partir dos registros das varidveis de precipitacao
acumulada didria, temperatura média do ar, pressao atmosférica, umidade relativa do ar, diregao e
velocidade dos ventos sendo que estao diretamente associados e assim permitem o entendimento
do comportamento do clima da regido. Os dados diarios foram coletados via software especifico
junto a Estacdo Meteoroldgica e descarregados no notebook. A estagdo estd configurada para
registrar as varidveis com uma frequéncia de uma hora de intervalo, obtendo assim 24 registros
didrios para todas varidveis. Os dados didrios e com registros horarios formaram uma base de
dados extensa e de dificil interpretacdo, entdo objetivou-se organiza-los por médias didrias,
visando atender observagdes nao pontuais sobre as varidveis climdticas. Os resultados que este
trabalho permite apresentar sdao observagdes de possiveis correlagdes existentes entre as varidveis,
conforme a variagdo climatoldgica diaria, ao longo do ano de recorte de estudo. Observou-se que
durante o outono (referente aos meses de margo a junho) a temperatura do ar e a precipitacdo
médias eram proporcionais, pois quanto maior a temperatura, maior o indice de precipitagao. No
inverno (meses de junho a setembro) a umidade se mantinha constante salvo alguns picos no més
de agosto, as precipitacGes apresentaram-se baixas e os ventos possuem predominancia da dire¢do
Norte. E no periodo da primavera (setembro a dezembro) a precipitacdo chega a 90mm no més de

outubro. E atingindo 107mm no verdo (dezembro a mar¢o).

Palavras-chave: Francisco Beltrdo; Estacdo Meteoroldgica; Climatologia, Meteorologia.
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TECNICA DE TOXIDADE CRONICA USANDO O METODO DE
ENSAIO COM CERIODAPHNIA DUBIA NO LABORATORIO DE
AGUAS E RESIDUOS LIQUIDOS DA UTFPR — FB

Lorrana Melo Ramalho Ferreira
Camila Bonetti Utzig

Luciana Crestani

Juan Carlos Pokrywiecki

Ivane Benedetti Tonial
Elisdangela Dusman

Ticiane Sauer Pokrywiecki

A utilizagao de produtos téxicos nos atuais processos produtivos gera produtos de natureza fisica e
quimica complexos e esses produtos ao serem langados no ambiente causam efeitos adversos a
estes locais. O principal meio de entrada desses efluentes na natureza é através do ambiente
aquatico, que ao receber cargas destes acaba sofrendo alteragdes em seu equilibrio. E com esse
intuito que a Legislacdo Brasileira, mais precisamente o Conselho Nacional do Meio Ambiente,
através da resolucdo CONAMA 430/2011, que estabelece padr&es de qualidade para corpos d'agua,
recomenda que substancias que podem causar efeitos toxicos devem ser investigadas através de
testes de toxicidade. Sendo assim, esse trabalho teve como objetivo analisar a toxicidade cronica
com o microcrustaceo Ceriodaphnia dubia, que é um organismo satisfatério para esse tipo de
teste, seguindo o escopo da NBR 13373/2010. Para que as andlises obtivessem resultados
satisfatdrias todas as analises foram feitas em triplicatas com concentragdes de 0 (controle) 100mlL,
50mL, 25mL, 12,5mL, 6,2mL e 3,1mL. Os resultados obtidos demostraram que com o nivel de

significancia de 0,05% que ndo ha toxidade cronica nas amostras analisadas.

Palavras-chave: Padrdes de qualidade; Efluentes; Microcrustéaceo.
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INFLUENCIA DA MISTURA DE DIFERENTES PROPORCOES DE
FILMES DE AMIDO DE MILHO NATIVO E GELATINA NA
ELABORACAO DE FILMES COMPOSTOS NAS PROPRIEDADES DE
PERMEABILIDADE AO VAPOR DE AGUA E SOLUBILIDADE

Naiane Miriam Malherbi
Danielle Carpiné
Catia Tavares dos Passos
Luciano Tormen

Larissa Canhadas Bertan

Pesquisas sobre filmes biodegraddveis surgiram da necessidade de alternativas para as embalagens
sintéticas, pois embora estas apresentem a protegdo adequada, acarretam sérios problemas
ambientais. Variadas fontes de carboidratos e proteinas tém sido estudados para a produgdo de
filmes biodegradaveis, cada um com suas vantagens e desvantagens. Dessa forma, muitos filmes
atualmente sdo produzidos através da combinagao dos mesmos. Com isso, o objetivo deste
trabalho foi avaliar o efeito da mistura de diversas proporg¢des (2:1, 1:1 e 1:2 v/v) de filmes de
amido de milho nativo e gelatina, adicionados de glicerol, na caracteriza¢do de filmes compostos.
Foram elaborados filmes compostos a base de amido de milho nativo (AMN) (nas concentragées 2
e 4%) e gelatina (GEL) tipo A (5%), nas propor¢des 2:1, 1:1 e 1:2 (gelatina:amido de milho), com
adicdo de 10% de glicerol (em relagdo a massa seca de amido e gelatina) como plastificante. Os
filmes compostos desenvolvidos foram caracterizados quanto a: (i) espessura, (ii) permeabilidade
ao vapor de agua (PVA) e (iii) solubilidade em agua (SOL). As espessuras dos filmes elaborados
variaram entre 0,0251mm+-0,004 a 0,0414mm+-0,004, sendo menor para o filme de
GEL(5%)/AMN(2%) na proporgdo 1:2 e maior para o filme GEL(5%)/AMN(4%) na proporg¢io 2:1.
Essa diferenga ocorreu em virtude das diferentes proporg¢ées utilizadas na elaboracdo dos filmes
compostos, as quais sdo dependentes da composicdo inerente a cada solugdo. Ao utilizar maior
propor¢cdo de AMN (propor¢do 1:2) nos filmes compostos observou-se uma reducdo nas
espessuras, entretanto, ao utilizar maior proporg¢do de gelatina (2:1), foi observado um aumento da
mesma. Essa diferenca relaciona-se ao aumento na quantidade de matéria seca. A PVA variou 3,88
a 5,66 g.mm/m?.d.kPa, sendo o menor valor obtido no filme de GEL(5%)/AMN(2%) na propor¢ao
1:1 e o maior no filme de GEL(5%)/AMN(4%) na proporg¢do 2:1. Todos os filmes elaborados com 2%
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de AMN em todas as proporg¢des, ndo se diferenciaram estatisticamente entre si. Ao aumentar a
concentracdo de AMN de 2 para 4% foi observado um aumento em todos os valores de PVA,
independente da proporcao utilizada. Esse comportamento provavelmente ocorreu em virtude de
um aumento da concentracdo de compostos hidrofilicos adicionados a matriz dos filmes
compostos. Os valores de solubilidade em agua variaram de 19,78 a 44,35%, sendo menor para os
filmes de GEL(5%)/AMN(2%) (1:1) e maiores para os filmes de GEL(5%)/AMN (4%) (2:1). O aumento
da concentragdo de amido de milho nativo (de 2 para 4%) diminuiu de maneira estatisticamente
significativa (p<=0,05) a solubilidade em agua dos filmes compostos na propor¢ao de 1:2,
provavelmente isso ocorreu em virtude da formag¢do de uma matriz mais coesa, o que dificultou a
solubilizacdo. Com base nos resultados obtidos conclui-se que o filme composto que apresentou
melhor valor de PVA foi o com 5% de gelatina e 2% de AMN, na propor¢do 1:1, porém ndo
apresentou diferencga estatistica em todas as proporgdes do mesmo filme, bem como também nas

proporc¢des 1:1 e 1:2 de filmes de GEL(5%)/AMN(4%).

Palavras-chave: fFimes biodegradaveis, Amido nativo de milho; Proteina
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AVALIACAO DAS PROPRIEDADES MECANICAS DE FILMES
COMPOSTOS ELABORADOS DE AMIDO DE MILHO NATIVO E
GELATINA

Naiane Miriam Malherbi
Ana Paula Blick

Danielle Carpiné

Fabio Yamashita
Luciano Tormen

Catia Tavares dos Passos

Larissa Canhadas Bertan

Matérias primas de fontes renovaveis, tais como proteinas e polissacarideos apresentam-se como
alternativa para elaborag¢do de filmes biodegradaveis, pois sdo capazes de formar matrizes
poliméricas continuas, além de contribuirem para reducdo dos residuos sélidos no meio ambiente.
O objetivo deste trabalho foi avaliar as propriedades mecanicas (resisténcia a tragdo e
porcentagem de elongacdo) de filmes compostos de amido de milho nativo (AMN) e gelatina (GEL),
e glicerol. Foram elaborados filmes compostos a base de AMN (nas concentragdes 2 e 4%) e
gelatina tipo A (5%), nas proporgdes 2:1, 1:1 e 1:2, com 10% de glicerol (em relagdo a massa seca
de amido e gelatina) como plastificante. A resisténcia a tracdo (RT) dos filmes compostos
elaborados variou de 20,67 a 69,49 N, sendo menor para o filme de GEL(5%)/AMN(2%) na
proporgdo de 1:1 e maior para o mesmo filme, porém na propor¢ao de 2:1, ao aumentar a
concentracdo de AMN de 2 para 4%, utilizando maior propor¢do de gelatina (2:1), houve um
aumento na RT dos filmes. Portanto, a adicdo de gelatina propiciou o aumento da RT dos filmes. O
efeito do aumento da RT com o aumento da concentracdo de gelatina em filmes compostos com
amido também foi observado por Fakhoury (2003) e Bertan (2008). O aumento na proporc¢do de
AMN nos filmes compostos (GEL/AMN - 1:2) provocou uma reducdo da RT ao comparar com as
demais proporgGes (2:1 e 1:1), independente da concentragdo de AMN (2 ou 4%) utilizada, isso
ocorreu em virtude dos filmes com amido formarem uma matriz mais fragil que os filmes de
gelatina. Em contrapartida, ao aumentar a concentragdo de amido (2 para 4%) nos filmes
compostos elaborados com maior proporcdo de amido apresentaram um aumento da RT de
23,92N (GEL(5%)/AMN(2%) — 1:2) para 45,56N (GEL(5%)/AMN(4%) — 1:2), ou seja, a RT melhora

com a elevagdo da concentracdo de amido. Mali et al., (2004), cita que durante a secagem da
—_—  —————
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solucdo formadora, a agua é evaporada, permitindo uma aproximagdo das cadeias do amido,
formando uma matriz mais densa. A porcentagem de elongacdo (ELO) foi menor (1,67%) para os
filmes de GEL(5%)/AMN(2%)(1:1) e maior (4,17%) para os filmes de GEL(5%)/AMN(2%)(2:1). O filme
da proporgdo 2:1 com 2% de amido teve um acréscimo no valor de ELO quando a proteina foi
adicionada a solugdo formadora, obtendo um valor de 4,17%. Porém quando houve o aumento da
concentracdo de amido (2 para 4%) houve um decréscimo deste valor na proporgdo 2:1. Bertan
(2008) ao elaborar filmes a base de amido de milho ceroso nativo ou modificado e gelatina obteve
valores proximos ao encontrados neste trabalho, variando entre 2,01 a 4,96%. Com base nos
resultados obtidos conclui-se que o filme composto que apresentou melhores valores de
resisténcia a tracdo e elongacao foi o filme composto com 5% de gelatina e 2% de amido de milho

nativo, na proporg¢ao 2:1.

Palavras-chave: Amido; Filmes biodegradaveis; Proteina.
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REGIONALIZACAO DAS VAZOES MEDIAS MENSAIS DA BACIA DO
RIO MARRECAS

Adonai Bruneli de Camargos

Ariadne Silvia de Farias

O processo de regionalizacdo de vazbes é definido por Pruski et al.(2006) como uma metodologia
através da qual é possivel disponibilizar informagdes sobre este pardmetro em locais onde ndo
existem redes hidrométricas. Segundo Pruski et al.(2006), a regionalizacdo de vazbes parte do
estabelecimento de uma relagao empirica entre as variaveis intervenientes no processo. Os autores
mencionam que o uso da técnica inicia-se a partir da aquisicao de informa¢bes de uma base de
dados confidvel, sobretudo aqueles disponibilizados pela Agéncia Nacional de Aguas (ANA). De
acordo com Baena et al.(2004), a metodologia consiste na utilizacdo de parametros fisiograficos e
meteoroldgicos facilmente mensurdveis e capazes de estimar o comportamento do fluxo hidrico
superficial. Para Silva Junior et al.(2003), tal técnica possibilita o gerenciamento ambiental a partir
do planejamento da disponibilidade hidrica. A bacia hidrografica do Rio Marrecas possui uma Unica
estacdo fluviométrica cadastrada na ANA, denominada Balsa do Santana, sendo esta localizada a
jusante da confluéncia entre os rios Marrecas e Santana. Contudo a partir da regionalizagdao das
vazdes médias registradas, é possivel estimar as vazdes em todos os rios internos a bacia. A
obtencdo das vazdes médias mensais foi feita a partir do software SisCAH 1.0 (Sistema
Computacional de Analises Hidroldgicas). Os dados de precipitacdo foram obtidos a partir do
Instituto de Aguas do Parand, para duas estagdes pluviométricas localizadas nos municipios de
Francisco Beltrdo e Marmeleiro. As areas de drenagem das sub-bacias foram obtidas através do
software SisCoRV 1.0 (Sistema Computacional para Regionalizacdo de Vazdes). O periodo base
utilizado na correlagdo entre os parametros foi de 1977 a 2001, pois esse é o periodo em comum
entre as estagbes pluviométricas e fluviométrica. A partir do conceito de vazao especifica,
estimou-se as vazées médias mensais em cada um dos rios pertencentes a bacia hidrografica.
Partindo do pressuposto que a soma das vazdes estimadas em cada trecho de rio era
aproximadamente igual ao valor mensurado na esta¢do Balsa do Santana, estabeleceu-se equagbes
de regressdao polinomial para estimar as vazées médias mensais a partir do somatério da lamina
precipitada mensal. Tais equacbes apresentaram coeficientes de determinacgdo variando de 0,6379
a 0,702 para 26 sub-bacias localizados na Bacia do Rio Marrecas. A partir das equagdes geradas é
possivel estimar a disponibilidade hidrica nas sub-bacias a partir dos eventos pluviométricos e

fomentar o ordenamento dos multiplos usuarios da dgua com vistas ao planejamento dos recursos.
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Palavras-chave: Estimativa de vazdes; Precipitacdo, Area de drenagem.
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DISTURBIOS DE APRENDIZAGEM: RELATO DE EXPERIENCIA

Vanessa Rye Goto
Ariane Andressa Lazzarin

Claudio Alexandre de Souza

Os disturbios de aprendizagem sdo consequéncias de um transtorno na organizac¢do funcional do
sistema nervoso central. Possuem geralmente um carater leve, mas com consequéncias de relativa
importancia para o futuro social da crianga. As manifestagdes podem cursar com deficiéncias
motoras ou psicomotoras, de atengdo, compreensdo, memoriza¢dao, desinteresse, escassa
participacdo e problemas de comportamento. Importante destacar que o desenvolvimento das
criangas com disturbio de aprendizagem estd intimamente relacionada ao ambiente familiar e
principalmente ao processo escolar em geral, pois frequentemente sdo os professores que notam
os primeiros sinais do disturbio e, qualquer intercorréncia em um ou mais destes fatores pode
influenciar direta ou indiretamente no processo de aquisicdo da aprendizagem (PAULA et al, 2006).
Dessa forma, o presente trabalho relata a experiéncia no municipio de Ibaiti-PR através da
Operagao Rondon regional, promovida pela Universidade Estadual de Ponta Grossa, juntamente
com a Universidade Estadual do Oeste do Parana, ocorrida no periodo de 19 a 29 de julho de 2015.
Foi realizada uma oficina para professores e pedagogas na Casa da Cultura e trés oficinas para os
alunos do ensino médio de formagao de docentes do Colégio Estadual Aldo Dallago. Durante a
operacdo, as oficinas atingiram diretamente cerca de 120 pessoas. De carater expositivo e duracdo
de 2 horas, foram utilizados recursos audiovisuais (Power Point e videos). A apresentacdo teve
como objetivo abordar os principais disturbios, como a dislexia, discalculia, disgrafia e Transtorno
do Déficit de Atengdo ou Hiperatividade (TDAH). Além disso, destacar os principais sinais que um
aluno pode apresentar dentro de sala de aula bem como em seu cotidiano e como abordar e
trabalhar frente a esta crianga e a familia. Os participantes puderam tirar as duvidas e fomentar
discussdes sobre tema na realidade local, destacando que um dos problemas é a aceitagao da
familia e 0 acompanhamento do aluno que muitas vezes abandona os estudos ou o tratamento. De
modo geral, estes temas devem ser mais intensamente debatidos, seja dentro de sala de aula, seja
realizando capacitacdo, pois é possivel notar uma discrepancia de conhecimento entre os

profissionais da educacdo.

Palavras-chave: Disturbios; Professores; Formacdo de docentes.
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Trabalho apresentado de forma oral no Il Congresso Rondon 2015.
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AVALIACAO DO CONHECIMENTO DOS ESCOLARES A
INTRODUGCAO DE ALIMENTOS

Maria Fernanda Ribas
Flavia Gnoatto
Graciela Caroline Gregolin

Monica Cristina Balbinotti

A educacdo nutricional € um dos caminhos para a promoc¢do da saude, que leva a populacdo a
refletir sobre a importancia da alimentagao para a qualidade de vida, permitindo a transformagao e
o resgate dos habitos alimentares tradicionais (RODRIGUES; RONCADA, 2008). Nesse contexto, o
ambiente escolar aparece como espaco privilegiado para o desenvolvimento de a¢Ges estratégicas
que possam melhorar as condi¢bes de salde e do estado nutricional das criangas (SCHMITZ et al.,
2008). Durante trés meses, foi desenvolvido um projeto com escolares do 12 ao 52 anos do ensino
fundamental, com idades entre 5 e 10 anos, em uma escola da rede municipal de ensino em Pato
Branco — PR, totalizando 177 escolares. Trés atividades em especial foram desenvolvidas para
avaliar o conhecimento dos escolares sobre o tema alimentag¢do saudavel. O conteldo de educagao
nutricional foi administrado a partir de métodos ludico-educativos. As atividades foram aplicadas
separadamente, por turma, adaptadas ao nivel escolar das mesmas. A atividade inicial envolveu a
introdu¢do da Piramide dos Alimentos, a qual contribuiu para a fixagdo do tema alimentagao
saudavel. A representacdo grafica da Piramide dos Alimentos deve ser dinamica e adequada para o
grupo ao qual se trabalha (PHILIPPI et al.,1999). Na segunda atividade, 40 alimentos in natura
foram expostos em uma mesa com o intuito de observa-los e nomea-los. Como resultado, 72% de
acertos, com prevaléncia em frutas e grdos, ja os cereais integrais e leguminosas foram pouco
reconhecidos. As mudancgas do comportamento dos individuos dependem do seu conhecimento e
do acesso a informagdo (MIRANDA; ISIDORO; NAVARRO, 2007). E por fim, 17 alimentos foram
identificados através do tato, olfato ou paladar, com os olhos vendados. Os acertos foram os
seguintes: tato: 71,43%; olfato: 70%; paladar: 74,55%. A laranja, melancia, manga e morango
obtiveram mais acertos. O projeto constatou uma pequena variedade nos alimentos consumidos
pelos escolares, voltando-se mais para o consumo de alimentos regionais e populares. Entretanto
houve um aumento no consumo de frutas e hortaligcas oferecidas na merenda escolar, o qual pode
ter contribuido para a promoc¢do de habitos alimentares mais saudaveis. Pode-se concluir que a
educacgdo nutricional é o caminho para a promocgdo de uma alimentac¢do saudavel e adequada, que

promova saude, tanto na escola como em casa.
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Palavras-chave: Educacdo nutricional; Saude; Escolares.
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A VISAO DOS PROFESSORES DA ESCOLA ESTADUAL DO CAMPO
SEDE DA LUZ, SOBRE A EDUCACAO DO CAMPO DE FORMA GERAL

Leila Maria Panho

O trabalho discute a tematica da construcdo de uma educagdo do campo nas escolas da rede
publica. Partimos da concep¢do que a educacgdo do campo precisa ser planejada em todos os niveis,
desde a educacdo infantil até o ensino superior, para que ela possa ser efetivada na pratica como é
mencionada nos documentos que aparam sua existéncia. Com isso, é necessario que o lugar de
vivéncia, a realidade agricola dos alunos seja valorizada em sala como o ponto de partida para o
entendimento das relagdes socioespaciais em diferentes escalas geogrdficas. Neste sentido, o
objetivo deste artigo é entender as concepgdes e as praticas na Educa¢do do Campo por parte dos
professores da Escola Estadual do Campo Sede da Luz. A importancia da pesquisa é ressaltada
porque a educacdo do campo concretiza-se mediante a conscientizacdo que ela possui
especificidades, que precisam ser consideradas na elaboracdo do Projeto Politico Pedagdgico, no
planejamento do calenddrio escolar, nas disciplinas e nas aulas, de cada escola. A organizagdo
deste conjunto afeta as questOes pedagdgicas de ensino-aprendizagem e estruturais da escola,
consequentemente molda os alunos ali presentes de acordo com seu posicionamento. Para
compreender a temadtica, nos dedicamos a uma pesquisa tedrica bibliografica acerca dos seguintes
assuntos: a histéria da educagdo do campo, diferenciagao entre educagao rural e educagdo do
campo e a realidade das escolas do campo da rede publica. Para efetivar esse estudo, ndo ficando
apenas no plano meramente discursivo, delimitamos um recorte empirico: os professores que
lecionam do 62 ao 92 Ano da Escola Estadual do Campo Sede da Luz, localizada na Comunidade
Rural de Sede da Luz, no municipio de Salto do Lontra, Parana. Para obter as informac¢Ges no campo
da pesquisa, utilizamos o método do estudo de caso, aplicando questionarios com cinco
professoras de vdrias disciplinas e a pedagoga da escola, todos do periodo vespertino. Os
resultados do estudo de caso revelam que na escola ha grande rotatividade dos professores, o que
dificulta o conhecimento do lugar de vivéncia dos alunos, prejudicando a discussao deste em sala.
A pesquisa ainda revela que os professores procuram sempre considerar a realidade para construir
as aulas, reforcando o sentimento de pertencimento ao lugar do aluno, o reconhecimento dos
valores da terra e incentivando o gosto de permanecer no espaco rural, mas com dificuldades na
aquisicdo de materiais cientificos que expliqguem as caracteristicas do municipio e da regido

Sudoeste do Parana.
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Palavras-chave: Educacdo do campo e rural; Conceito de lugar; Realidade agricola; Formagao do

professor.
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A INFLUENCIA DA DIMENSAO CONFLITUOSA DO TRABALHO
DOCENTE NO DESENVOLVIMENTO DO SEU AGIR

Anais Andrea Neis de Oliveira
Danieli Ghedin Sartori
Teresa Raquel Conte

Siderlene Muniz Oliveira

Como tema recorrente de pesquisas ao longo da histéria o trabalho humano sofre diferenciagdes
em conceitos, representacdes e valoragdes de sentido. O primeiro termo utilizado para se referir a
trabalho foi ergon, do grego, era empregada para o agir humano (BRONCKART, 2008). O termo
tripalium, surgido no séc. XVI fazia referéncia a um instrumento de tortura romano (MACHADO,
2007). A partir dos estudos de Marx e Engels (2001), compreendemos a emergéncia do capitalismo
ocidental e sua relagdo com uma visao de trabalho como fonte lucrativa e também a relagdo com o
surgimento da divisdo do trabalho (material e intelectual. A ciéncia do trabalho fundada por Taylor
(1910/1927) visava “[...] assegurar o maximo de rentabilidade” (BRONCKART 2008, p. 95) sem
mensurar o alto custo da perda de qualidade de vida do trabalhador em prol da aclamada
rentabilidade (conf. Marx e Engels, 2001). Disciplinas mais modernas, como a ergonomia francesa,
avaliam o trabalho sob a dtica do trabalhador. Para Clot (2011, p. 73), o trabalho é o exercicio
coletivo de ligagdo do social com o real, assim, “o trabalho [...] tornou-se um agente decisivo da
maneira de se sentir na vida individual”. Sem desconsiderar a construcdo histdrica, os estudos
atuais percebem o trabalho humano como um processo constante de transformacdo e
desenvolvimento. Bronckart (2008) mostra o trabalho como uma pratica complexa, diversificada e
configura pela intencionalidade de intervencdo sobre o meio. Clot (2011, p. 74) compreende-o
como uma “demarcagdo consigo mesmo, inscricdo numa histéria [...] coletiva cristalizada em
géneros sociais em geral suficientemente equivocos e discordantes para que cada um deva ‘dar sua
propria contribuicdo’ e sair de si.” Desse modo, a importancia reside em contribuir para a
compreensdo dessa nova e ampliada visdao do agir humano a partir do agir docente. Para isso
abordaremos as diversas dimensdes do trabalho implicadas no agir docente, identificando a
influéncia delas (a conflituosa) para o processo de tomada de decisdo e desenvolvimento. Nosso
material de andlise é um trecho de entrevista do tipo instru¢do ao sésia (fundamentada nas teorias
da Clinica da Atividadel). Para a analise utilizamos os pressupostos tedrico-metodolédgicos do

interacionismo sociodiscursivo (ISD), aos moldes de Tognato (2008). A andlise do trecho permitiu
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que identificissemos no agir docente, as mesmas caracteristicas/dimensbes encontradas em
outras atividades humanas, e sua influéncia sobre o trabalho e sobre o desenvolvimento.
Concluimos que mesmo um trabalho empiricamente considerado como nao realizado passou pela
plenitude das dimensdes do agir humano. Compreendemos que o trabalho definitivamente ndo é
apenas o produto final gerado ou lucro acumulado; o trabalho é um processo infinito e inesgotavel
em possibilidades. Mesmo conflitos e porgdes ndo realizadas contribuem para o desenvolvimento
docente, influenciando e orientando suas a¢des. No agir e pelo agir moldamos nossos “objetos”,

nos moldamos e somos moldados.

Palavras-chave: Instrucdo ao sdsia; Interacionismo sociodiscursivo; Linguagem; Dimensdes do agir.
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ENSINO DE LINGUA ADICIONAL PARA IMIGRANTES:
PRESSUPOSICOES SOBRE O USO DE GENEROS DISCURSIVOS
PRIMARIOS COMO PONTO DE PARTIDA

Anais Andrea Neis de Oliveira
Didié Ana Ceni Denardi

Maria de Lourdes Bernartt

Muito se tem discutido sobre o ensino de linguas a partir de sequéncias diddticas e textos de
diferentes géneros discursivos, especialmente em documentos como as DCEs de Lingua Portuguesa
e de Linguas Estrangeiras Modernas da SEED-PR, cujos fundamentos ancoram-se em Bakhtin
[Volochinov] (2003[1992]) sobre os géneros do discurso serem tdo varidveis quanto as inesgotaveis
esferas da atividade humana, e sobre a sua subdivisdo em géneros primarios, mais simples e
presentes no cotidiano; e os secundarios, presentes nas atividades humanas mais complexas.
Pautados no desenvolvimento humano, como proposto por Vygotsky (1991), compreendemos que
a complexificacdo da linguagem se da em detrimento da prépria complexificacdo da atividade
humana ao longo da vida; principio que ndo deve estar dissociado do ensino de linguas, visto que a
linguagem, para esses autores, é constituinte do préprio desenvolvimento humano. Considerando
que ha diferencas substanciais entre o ensino de idiomas como lingua materna e adicional; e que,
conforme Lima (2012, p. 164), “a visao, trazida pelo Circulo de Bakhtin, parece ser mais fecunda no
que diz respeito ao ensino de lingua materna”; motivamo-nos em abordar a tematica do ensino de
portugués como lingua adicional, dado ao crescente fluxo de imigrantes, principalmente de
haitianos, que se estabelecem no Brasil, como contexto amplo; e em nossa regido, como é o caso
da cidade de Pato Branco — PR. O estudo parte das necessidades que imigrantes tém ao se inserir
nas mais variadas esferas da atividade humana, num novo contexto sécio-linguistico que se amplia
e se complexifica. Também percebemos a importancia de tais estudos para contribuir com
subsidios e pressupostos tedricos que auxiliem na producdo de novos dados e/ou de estudos mais
aprofundados. Apds chegar ao Brasil, os imigrantes procuram se engajar nas mais diversas
atividades simples e complexas sem, no entanto, ter bom dominio linguistico nem mesmo dos
géneros primdrios, suas temadticas e as novas relagdes interlocutivas no novo ambiente
séciolinguistico. Para possibilitar esta pesquisa, utilizamos como material de analise os textos das
DCEs do estado do Parand, para o ensino basico, bem como textos de autores que versam sobre as
tematicas: imigragdo haitiana ao Brasil, ensino de linguas, sequéncias didaticas com textos de

diversos géneros discursivos. A andlise do material é de cunho qualitativo-interpretativo sem a
—_—  —————
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pretensdo de propor modelos, mas sim, firmar pressuposicGes que podem ser verificadas
posteriormente. Em concordancia com as teorias vigotskianas e bakhtinianas, nossa proposta é a
de que, na criacdo de sequéncias didaticas, como as propostas por Cristévdo e Stutz (2011), ou
mesmo Abreu-Tradelli e Cristévao (2009), para o ensino de uma lingua adicional para estrangeiros
imigrantes, é mister a importancia de o ensino acompanhar de modo progressivo tal
complexificacdo de atividades. Por fim, concluimos nossa analise ao pressupor que sequéncias
didaticas que se valem, inicialmente, de géneros primarios, com atividades do cotidiano e com a
pratica da oralidade, possuem mais chance de promover, no individuo, um dominio sobre os
géneros do discurso e uma seguranc¢a no desenvolvimento real; ja que a vida reflete a lingua e a

lingua reflete as atividades humanas.

Palavras-chave: Imigracao; Sequéncias didaticas; GEneros discursivos primarios; Lingua adicional.
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EXPERIENCIAS PROPORCIONADAS PELO PROJETO RONDON NO
MUNICIPIO DE ARAGUATINS-TO

Izadora Consalter Pereira
Maico Chiarelotto
Giordanno Brunno Zanella
Tatiane Cavazini Reitz
Diane Maschio de Souza
Aline Wasem Zanotto
Rauany Jorge Esperandim
Cleusa Inés Weber

Flavio de Almeida e Silva

O Projeto Rondon é um projeto de a¢des sociais, coordenado pelo Ministério da Defesa juntamente
com a colaboracdo do Ministério da Educacdo que tem como objetivo proporcionar aos estudantes
universitarios a oportunidade de aproxima-los da realidade em diferentes regiGes do Pais com
baixo desenvolvimento social, deixando de lado a zona de conforto para desenvolver atividades e
contribuir para o desenvolvimento de comunidades carentes. Através das experiéncias vivenciadas
na cidade de Araguatins — TO, durante a Operagdo Itacaiunas entre os dias 17 de Julho a 02 de
Agosto, observou-se os impactos das oficinas realizadas e seus possiveis desdobramentos no
desenvolvimento das comunidades, bem como na formagdo pessoal e profissional de todos os
envolvidos. Durante a Operacdo foram desenvolvidas oficinas englobando diversas areas do
conhecimento. A¢Ges envolvendo tecnologias, saude, meio-ambiente, educacdo, reaproveitamento
de alimentos e comunicagdo foram ministradas nas areas rurais e urbanas do Municipio. As oficinas
consistiram de explanacdo tedrica, de forma didatica acerca do tema, seguido pelo aprendizado
aplicado de forma prdatica. Em alguns casos enfrentaram-se condi¢bes incompativeis para o
desenvolvimento das oficinas, mas que foram contornados pelos universitarios na criagdo de novos
métodos, desenvolvendo novas habilidades e abordando temas de interesse da comunidade.
Foram vivenciadas situagbes Unicas e distintas realidades sociais. As licdes de vida e cidadania,
além de abragos e sentimentos compartilhados apds o término do Projeto firmaram uma das
finalidades de transformar meros universitarios em cidad3dos. E além das oficinas realizadas, as
experiéncias e o convivio de outras realidades formam um elemento transformador e enriquecedor

do Projeto Rondon. O desenvolvimento das oficinas foi satisfatdrio, corroborando com o objetivo
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inicial de formar multiplicadores do conhecimento, que posteriormente transmitirdo o aprendizado

adquirido em prol de melhores condi¢cdes das comunidades.

Palavras-chave: Desenvolvimento sustentavel; Trabalho voluntario; Operacdo Itacailinas
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ANALISE DOS PARAMETROS TOXICOLOGICOS DE UM RIO
AFETADO POR UMA CONSTRUCAO RODOVIARIA UTILIZANDO O
TESTE DE IMOBILIDADE COM ARTEMIA SP.

Danieli lara Antonelo

Juan Camilo Pires Salcedo Restrepo
Fernando César Manosso

Ivane Benedetti Tonial

Ticiane Sauer Pokrywiecki

Elisangela Disman

A agua é um bem econdmico e de suma importancia para a manuten¢ao da vida, porém, estd cada
vez mais escassa. A agua pode ter varios usos como para a disposi¢ao de esgotos, abastecimento
doméstico e industrial, para a criacdao de animais, para o lazer, e muitas outras atividades. Apesar
das legislagdes ambientais, programas de educacdo ambiental, emprego e recuperagdo de areas
degradadas, muitos corpos hidricos estdo em mal estado, principalmente nas proximidades de
perimetros urbanos. Muitos corpos de agua sdo contaminados por diversas atividades domésticas,
agricolas e industriais. Neste sentido, o presente trabalho teve o objetivo de analisar os resultados
que atividades de desenvolvimento, como a construcdo de uma infraestrutura rodovidria, podem
causar sobre o “Rio da Trincheira”, localizado na regido periurbana da cidade de Francisco Beltrao-
PR. Para medir os impactos causados pela construgdo da rodovia sobre o rio, foram feitas analises
toxicoldgicas, pelo teste de imobilidade com Artemia sp. Foi coletada uma amostra de dagua,
durante e apds o término da construgao da trincheira, em quatro pontos ao longo do “Rio da
Trincheira”: Ponto 01 (nascente do rio); Ponto 02 (préximo a um loteamento); Ponto 03 (foz do
rio); Ponto 04 (na construcdo da trincheira). Para o teste de toxicidade com Artemia sp. Dez
nauplios de Artemia sp. foram transferidos para tubos de ensaio contendo 2 mL das amostras dos
diferentes pontos do “Rio da Trincheira”, diluidos em solugdo salina, nas seguintes concentragdes:
100%, 50%, 25%, 12,5%, 6,2% e 3,1%. O grupo controle negativo continha apenas 2 mL de solucdo
salina. Apds 24 horas de incubagao dos tubos foi feita a contagem do ndmero de nduplios mortos e
a anadlise estatistica foi feita através do teste de Tukey . Os dados do teste com Artemia sp. nao
mostraram efeito téxico, pois a mortalidade dos organismos expostos as amostras de 4guas de
cada um dos quatro pontos do “Rio da Trincheira”, antes ou apds a constru¢do da infraestrutura
rodovidria, foi estatisticamente semelhante a mortalidade do controle negativo. Entretanto para a

concentracdo de 100%, apds a construcdo da trincheira, foi verificado um aumento do nimero
—_—  —————
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médio de organismos mortos da nascente para a foz do rio, com maior mortalidade no ponto da
trincheira (17% de mortalidade). E de suma importincia que sejam feitas andalises em &guas
afetadas por alguma atividade industrial, de desenvolvimento ou até mesmo doméstica, pois um

tratamento inadequado desses recursos pode afetar diretamente a saide de uma comunidade.

Palavras-chave: Citotoxidade; Poluicdo; Corpo hidrico; Influéncia antrépica.
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SECAGEM DE RESIDUOS AGRICOLAS PARA APLICACAO NO
TRATAMENTO DE EFLUENTES

Amanda Peruzzo da Motta
Gustavo Lopes Guilherme
Bruna de Souza Nascimento

Fernanda Batista de Souza

O processo de biossorgao para tratamento de efluentes utilizando residuos agricolas tem ganhado
destaque nos ultimos anos, pois é visto como alternativa potencial aos métodos fisico-quimicos
tradicionalmente utilizados. Dentre as etapas de preparacdo do biossorvente destaca-se aqui a
secagem. Uma operagdo unitaria utilizada para reduzir o conteido de umidade do material pelo
contato intimo com ar aquecido. Neste contexto, o objetivo do trabalho foi avaliar o processo de
secagem de residuos agricolas, visto como uma etapa que antecede o processo de biossorcdo. Para
tanto, fora utilizados o bagaco de cana-de-aglcar e bagaco de uva. O processo de secagem foi
avaliado em temperatura variando de 60 a 100°C em estufa de circulagao forgada. Para obter a
representagao da cinética de secagem os dados experimentais foram ajustados para equagdes
empiricas. Além disso, foi realizada uma analise em FITR de modo a quantificar os grupos
funcionais presentes nos materiais. Com base nos resultados constatou-se que a quanto maior a
temperatura empregada no processo, um menor tempo de secagem é observado. Bons ajustes dos
dados experimentais aos modelos empiricos foram observados para todos os modelos propostos.
No que se refere a andlise de FTIR os resultados indicaram que as superficies dos biossorventes que
passaram pelo processo de secagem sdo ricas em grupos hidroxil poliméricos, grupos CHn e COO, e

grupos OH de polissacaridos.

Palavras-chave: Secagem; Biossorventes; Baga¢o de cana-de-agucar; Bagago de uva
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AVALIACAO DAS PROPRIEDADES FiSICO-QUIMICAS DE MEIS E DE
HIDROMEIS

Marcos Roberto Cardoso Junior

O mel é um produto natural, rico em nutrientes e elaborado por abelhas a partir do néctar de
flores. Sua composicdao depende principalmente da composicdo do néctar e da espécie de abelha
que o produz. Quatro amostras de mel foram submetidas andlises fisico-quimicas para a
determinacdo de umidade, sélidos soluveis, acucares redutores, pH, cinzas e acidez total. Apenas
uma das amostras ndo se enquadrou nos padrbes estabelecidos pela legislagdo (Codex
Alimentarius) no pardmetro agUcares redutores. Porém, todas estdo em conformidade nos outros
parametros. Por ser o mel uma solugdo supersaturada de agucares, como a frutose e a glicose,
pode ser exposto a fermentagdo alcodlica por meio de leveduras, dando origem ao Hidromel que é
uma das bebidas mais antigas consumidas, talvez mesmo antes do vinho e da cerveja. Uma das
quatro amostras de mel avaliadas foi selecionada para a producdo do Hidromel e apresentou
respostas negativas aos testes de adulteracdo (teste de Fiehe, de Lugol e de Lund). O Hidromel foi
produzido com trés leveduras diferentes (Red Star Champagne, Lalvin EC 1118 e Fleishmann). A
fermentagao alcodlica do mel foi avaliada durante 20 dias. Todos os parametros fisico-quimicos
avaliados para o hidromel, tais como densidade, acidez total e volatil, teor alcodlico e agucares
redutores, apresentaram diferenca significativa entre as trés formulagdes, exceto para acidez total
onde as bebidas produzidas com as leveduras Lalvin EC 1118 e Fleischmann nao diferiram entre si,
quando aplicado Teste Tukey a 5% de probabilidade. Além disso, o Hidromel produzido com a

levedura Red Star Champagne foi o que mostrou melhor conversao de aglticares em alcool.

Palavras-chave: Mel; Hidromel; Caracterizacao fisico-quimica.
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ANALISE DA COMBINAGCAO IDEAL DE AGENTES OBTURANTES
ADICIONADOS AOS FLUIDOS DE PERFURACAO

Bruno Arante Moreira
Jeconias Rocha Guimardes
Leonardo Corréa Gomes

Mariana De Carvalho Matsubara

Uma das etapas criticas durante a perfuracdo de pocos petroleo é a formagdo de um reboco de
baixa permeabilidade. Para isso, os fluidos de perfuragao sao dotados de materiais que possuem a
granulometria para obstruir os poros do reservatdério. Neste contexto, este trabalho desenvolveu
uma ferramenta para a determinagdo da melhor combinacdo dos materiais obturantes. A
modelagem foi baseada em métodos de inversdo que minimizam as diferencas entre a distribuicdo
de particulas obtida pela combinagdo de materiais e a distribuicdo ideal proposta por modelos de
empacotamento ideal existentes na literatura. Os resultados mostraram que o cddigo desenvolvido
mostrou-se satisfatéria para auxiliar na resolug¢do de problemas praticos associados a formagao do

reboco.

Palavras-chave: Perfuragdo; Materiais obturantes.
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DESENVOLVIMENTO DE FILMES DE DESINTEGRACAO ORAL DE
DISSOLUCAO RAPIDA

Julia Faust Haoach

Cintia Navarini

Roberta Castro

Ivane Benedetti Tonial
Alexandre da Trindade Alfaro

Claudio Roberto Novello

Os filmes de desintegragdo oral sdo caracterizados por serem finas peliculas constituidas de
macromoléculas, de facil ou média dissolu¢do, ndo necessitando de dgua para sua administragdo.
Sdo bastante Uteis na administracdo de compostos antissépticos, analgésicos ou refrescantes, entre
outros, com acao preferencial na boca ou garganta. Estes estdo sendo cada vez mais utilizados por
apresentarem uma maior drea de contato e um maior tempo de liberagcdo dos compostos bioativos
em relacdo a outros métodos de administracdo, podendo ser produzidos a partir de diversos
componentes’. Como objetivo, buscou-se a otimizacdo de filmes poliméricos utilizando-se agentes
filmogénicos de origem natural, que possuem a caracteristica de formar filmes de rdapida
desintegra¢do, conhecidos como fast dissolving, através do teste de desintegra¢do. Para a
elaboragdao dos biofilmes, foram utilizados dgua e diversos agentes plastificantes como amido,
amido pré-gelatinizado, gelatina, alginato de sédio, pectina citrica, goma guar, goma xantana e
HPMC, na proporg¢do 1:100. Os filmes foram produzidos pelo processo de casting, que consiste na
dissolucdo do agente filmogénico em agua e posterior secagem em placa de Petri de acrilico a 352 C
por 24 horas. Os filmes foram caracterizados em relagdo a espessura, massa e tempo de
desintegracdo. Os testes foram realizados em duplicata. Os biofilmes que apresentaram melhor
solubilidade foram os produzidos com pectina acida, alginato de sddio e gelatina com tempo de

desintegra¢cdo médio de 170, 93,5 e 61 segundos, respectivamente.

Palavras-chave: Biofilme; Desintegragao oral; Fast dissolving.
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ESTUDO TEORICO DAS REACOES DE PRODUCAO DE BIODIESEL
ATRAVES DE METODOS DE QUIMICA QUANTICA

Jeconias Rocha Guimardes
Jarlesson Gama Amazonas

Stephani Sufredini

O interesse no estudo de combustiveis é o foco de diversos setores de pesquisa, que vai desde o
cientifico até o tecnolégico. Neste trabalho apresentamos um estudo da energia de liga¢do liberada
nas rea¢des de combustdo de combustivel do tipo diesel. Nossa abordagem se dd via os métodos
de fisica quantica, mais especificamente utilizamos a Teoria do Funcional da Densidade (DFT). A
DFT constitui a ferramenta mais utilizada atualmente em pesquisa de materiais, tanto pela
qualidade das propriedades obtidas quanto pelo custo computacional bastante reduzido.
Investigamos diferentes estruturas moleculares do diesel, variando sistematicamente o tamanho e
o tipo de ligagao de suas ramificagdes. Com a DFT calculamos a energia do estado fundamental dos
reagentes e dos produtos, e a energia de ligagdo é obtida com a diferenga de energia entre estes. O
caminho de reagdo nado foi avaliado. Os resultados obtidos fornecem o comportamento da energia
liberada, indicando qual é a tendéncia para o aproveitamento maximo dessas estruturas, no uso de
sua energia liberada.

Palavras-chave: Biodiesel; Teoria do Funcional da Densidade; Estruturas moleculares; Energia.
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ESTUDO TEORICO DAS REACOES DE PRODUCAO DE BIODIESEL
ATRAVES DE METODOS DE QUIMICA QUANTICA

Jeconias Rocha Guimardes
Jarlesson Gama Amazonas

Stephani Sufredini

O interesse no estudo de combustiveis é o foco de diversos setores de pesquisa, que vai desde o
cientifico até o tecnolégico. Neste trabalho apresentamos um estudo da energia de ligacdo liberada
nas reagdes de combustdo de combustivel do tipo diesel. Nossa abordagem se da via os métodos
de fisica quantica, mais especificamente utilizamos a Teoria do Funcional da Densidade (DFT). A
DFT constitui a ferramenta mais utilizada atualmente em pesquisa de materiais, tanto pela
qualidade das propriedades obtidas quanto pelo custo computacional bastante reduzido.
Investigamos diferentes estruturas moleculares do diesel, variando sistematicamente o tamanho e
o tipo de ligacdo de suas ramificacdes. Com a DFT calculamos a energia do estado fundamental dos
reagentes e dos produtos, e a energia de ligacdo é obtida com a diferenca de energia entre estes. O
caminho de reagdo nado foi avaliado. Os resultados obtidos fornecem o comportamento da energia
liberada, indicando qual é a tendéncia para o aproveitamento maximo dessas estruturas, no uso de

sua energia liberada.

Palavras-chave: Biodiesel; Teoria do Funcional da Densidade; Estuturas moleculares; Energia.
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ANALISE DE ARTIGOS PUBLICADOS EM QUATRO BASES DE
DADOS COM O TEMA INOVACAO SUSTENTAVEL NA AREA DE
ENGENHARIA QUIMICA

Bruna Madey Dalarosa
Geandra Paula Truculo Betiatto

Andriele de Pra Carvalho

O acelerado desenvolvimento cientifico e tecnolégico impde a necessidade de mudangas
constantes, sendo o principal agente a Inovacdo Tecnoldgica. Nesta perspectiva, a inovagdo
sustentdvel, que concilia as inovagdes com a sustentabilidade apresenta conceitos que envolvem o
crescimento econdmico com a protegdao ambiental e social, os quais sdo de extrema importancia
para a sociedade. Dessa forma, entender se os projetos e estudos na area de Engenharia Quimica
estdo direcionados a tematica da inovagdo pode contribuir para o direcionamento de futuras
pesquisas na area. Para a obtencdo dos artigos utilizados na analise, foram realizadas buscas em
bases de dados como Scopus, Portal da Capes, Scielo e Science Direct, através de uma busca
avancada, com as palavras-chave “inovacdo sustentdvel na engenharia quimica”, sendo
estabelecido um periodo para as publicagdes dos artigos que vai do ano de 2011 a 2015. Os artigos
foram analisados através das abordagens metodoldgicas utilizadas para as suas produgdes e pelos
critérios de inovagdo e sustentabilidade que estavam presentes em seus conteldos. A amostra
obtida totalizou apenas trinta e oito artigos. Sendo que destes, vinte e oito artigos estao realmente
relacionados a area de inovagdo sustentavel na engenharia quimica. Para cada base de dados
foram obtidos nimeros bem distintos, vinte artigos no Portal da Capes, oito artigos no Scopus, dois
artigos no Science Direct, sendo que estes dois artigos também foram encontrados no Scopus. Ja
na base de dados Scielo ndo foi encontrado nenhum artigo. Os artigos abordaram diferentes
conceitos de sustentabilidade, alinhados pelo pilar ambiental, social e econémico. Dessa forma, dos
vinte e oito artigos, seis artigos visaram o conceito de sustentabilidade ambiental, quatro artigos
desenvolveram seus estudos voltados para os pilares da sustentabilidade econ6mica, quatro
artigos sobre sustentabilidade social e outros quatro artigos sobre sustentabilidade ambiental e
econdmica. Do restante dos artigos, dois ampliaram a discussao para a sustentabilidade ambiental
e social, e os outros oito artigos focaram nos trés pilares da sustentabilidade, o social, ambiental e
econdmico. Para a producdo destes vinte e oito artigos foram utilizadas seis diferentes
metodologias, contendo quatorze artigos de estudo de caso, seis de pesquisa em laboratdrio, trés

de pesquisa em campo, dois de pesquisa bibliografica, dois de pesquisa bibliografica e documental
—_—  —————
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e um de revisdo sistemdtica. Portanto, o que se encontrou na andlise feita revelou que, por ser um
assunto de extrema importancia tdo tratado nos ultimos anos, ha poucas publicaces nesta area de
engenharia quimica, indicando-se assim, como a consciéncia para a inovagdo sustentavel deve ser

ampliada e incentivada nos meios académicos.

Palavras-chave: Inovagdo Tecnoldgica; Estudo Bibliométrico; Sustentabilidade.
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MICROCAPSULAS BIODEGRADAVEIS DE OLEO DE ALECRIM
(ROSMARINUS OFFICINALIS) SINTETIZADAS A PARTIR DE
BIOPOLIMEROS RETICULADOS ENZIMATICAMENTE

Ana Paula Romio
Candida A. Brandl
Isabela Karoline Hryszko

Claiton Zanini Brusamarello

O dleo de alecrim (Rosmarinus officinalis) possui uma potente atividade antioxidante, bem como,
acdo antimicrobiana e antifungica sendo amplamente utilizado na industria de alimentos. As
propriedades antimicrobianas deste éleo tém sido estudadas, principalmente, em relagdo ao efeito
inibidor de microrganismos patogénicos, presentes em alimentos. A atividade antimicrobiana do
alecrim tem sido sugerida devido a presen¢a de acido carndsico e acido rosmarinico, além de
alguns compostos do éleo essencial, principalmente o borneol e a canfora. A aplicacdo do extrato
ou 6leo essencial requer alguns cuidados, visto que sdo materiais sensiveis a luz, temperatura,
oxigénio e umidade, podendo desta forma perder suas propriedades ativas de antioxidantes,
antimicrobiana ndo se controlando estes fatores extrinsecos. Para minimizar essas perdas, vem se
utilizando a técnica de microencapsula¢do de principios ativos naturais. A microencapsula¢do é
uma tecnologia que permite o uso de uma pequena quantidade da substancia que se apresenta
micro distribuida no produto, e assim permite a a¢dao prolongada do principio ativo com a aplicagao
de quantidades relativamente pequenas, mascarando desta forma o aroma e sabor. Com isso, o
presente trabalho tem como principal objetivo obter microcdpsulas do biopolimero gelatina-goma
ardbica, reticulada por via enzimatica, contendo dleo de alecrim (Rosmarinus officinalis) pela
técnica da coacervagdo complexa. Com o intuito de melhorar a porosidade e a resisténcia mecanica
das particulas coacervadas a enzima transglutaminase foi utilizada para aumentar o
intercruzamento entre a gelatina e a goma ardbica. A sintese das microcdpsulas foi realizada
testando dois niveis de agitagdo mecanica (400 e 800 rpm) com concentra¢do variando de 25% e
75% de 6leo de alecrim em relagdo ao polimero. Os resultados mostram que as microparticulas
apresentaram forma esférica bem definida e, mesmo na menor concentragao de dleo, houve uma
distribuicdo uniforme do éleo no interior das particulas. Ndo foi observado éleo ndo encapsulado
na forma de espuma ou a presencga de dleo na superficie das particulas. A técnica de coacervagao
complexa mostrou-se eficiente para sintetizar microcdpsulas tipo casca-nicleo com diametro

inferior a 90 um. Para complementar as discussdes serdo realizadas analises de recuperagdo do
—_—  —————
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6leo e de eficiéncia de encapsulagdo das microcapsulas produzidas. Bem como, para confirmar se a
transglutaminase agiu como agente de reticulante na formacgdo das microcapsulas, sera realizada a

analise de Infravermelho com Transformada de Fourier (FTIR).

Palavras-chave: Microcapsulas; Oleo de alecrim; Reticulagdo enzimatica; Liberacdo controlada;

Biopolimeros
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PERDA DE CALOR DURANTE A CONDUCAO DE UMA PECA
CILINDRICA PARA O FORJAMENTO A QUENTE

Fabio Junkes Corréa
Gean Carlos Leandro

Cesar Henrique Batista Soto

Durante o forjamento a quente, a peca de trabalho perde calor por transferéncia térmica, ou seja,
a energia na forma de calor transita da pega para o meio externo. Neste trabalho, com o intuito de
encontrar uma relagdo da perda calor em fung¢ao do tempo, durante a condugdao da pega de
trabalho do forno até prensa hidrdulica para execugdo do forjamento a quente, apresentou-se uma
equacdo diferencial ordinaria baseada na Lei de Resfriamento de Newton. Com o desenvolvimento
da equacdo diferencial ordindria, obteve-se uma equacgdo que descreve o comportamento da perda
de calor em func¢do do tempo compativel com o experimento fisico acompanhado em laboratério
com o uso de termopares. Por conseguinte, tracou-se um grafico de dispersdo com os valores
calculados, através da equacdo encontrada, sobre o grafico experimental, constatando a

proximidade dos valores calculados com os valores experimentais.

Palavras-chave: Forjamento; Perda de Calor; Lei de Resfriamento de Newton.
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GERACAO DE SIMULACOES COM INTERDISCIPLINARIDADE PARA
O ENSINO DE FiSICA

Ana Carolina Gasparotto Ferrari

Meire C. Fugihara

Atualmente, o numero de programas disponiveis para o ensino-aprendizagem das ciéncias exatas
vem crescendo de acordo com a demanda. Estes programas pretendem criar prototipos cientificos
e processar dados experimentais. Neste trabalho iremos utilizar o FreeMat, que funciona
interativamente, de maneira rapida e simples, resolvendo problemas numéricos e permitindo a
visualizagao grafica destes. O grande diferencial do FreeMat é o fato de ser gratuito, e possuir uma
linguagem de programacdo é mais acessivel. Utilizando o FreeMat, tem-se como principal objetivo,
mostrar o quanto a intera¢do do célculo com a fisica pode facilitar a compreensao e assimilacdo do
conteudo. A fisica, como qualquer ciéncia exata, é considerada uma disciplina de dificil
compreensdo e no entanto, sabemos que imagens podem representar mais para a nossa memdria
que qualquer frase ou equacgdo escrita no quadro, portanto, neste trabalho utilizamos o Freemat
para estudar vdrias situagdes do Movimento Retilineo na horizontal, alterando varios parametros
que podem ser observados nos graficos resultantes. As situa¢des analisadas foram divididas em
dois grupos, movimento retilineo uniforme e movimento retilineo uniformemente variado.
Sabemos, pela teoria, que a velocidade é obtida pela derivada em relagdao ao tempo da posicdo e a
aceleragao é obtida pela derivada da velocidade em relagdo ao tempo. Através da observagao da
tangente em cada grafico, posicdo e velocidade, comparada com a andlise da diferenciacdo
realizada em cada equacdo, péde-se observar como o auxilio da ferramenta visual grafica favorece
a compreensdo da situacdo estudada, e como ela propicia uma junc¢do entre célculo e fisica,
situacdo previamente pretendida. Depois de obter os resultados das varias situagbes propostas
para o movimento retilineo, podemos dizer que esta ferramenta de simulagdo pode e deve ser
usada como um instrumento para o ensino-aprendizagem de fisica devido ao fato de ser facil e
acessivel para a unido do calculo e da fisica produzindo resultados visuais, ampliando a forma de

andlise de uma situagao especifica relacionada a fisica.

Palavras-chave: Fisica; Ensino; Simulagdes.
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PROPRIEDADES OPTICAS E MAGNETICAS DE FILMES CEO2

André Felipe Martins Xavier
Ana Lucia Ferreira

Thiago Gomes Da Silva

Desde o desenvolvimento da base da Spintronica a pesquisa de novos materiais magnéticos com
grande polarizacdo do spin e alta temperatura critica, tornou-se uma das principais linhas de
pesquisa em ciéncia dos materiais para esta drea. Como consequéncia, intensa atividade tem sido
desenvolvida na dopagem de dxidos semicondutores ndo magnéticos ou materiais magnéticos com
fons isolantes. Nesse sentido, filmes finos do diéxido de cério ou céria (Ce02) sdo materiais
interessantes a ser estudados por causa das suas propriedades fisicas notaveis, tais como alta
constante dielétrica (~ 26) e transparéncia na regido do visivel e do infravermelho préximo. Além
disso, seu parametro de rede é préximo ao do silicio, trazendo vantagens para a integracdo de
oxidos funcionais em Si. Demonstrou-se que as propriedades magnéticas surgem em céria pura
(que é essencialmente ndo-magnética), como resultado da presenca de vacancias de oxigénio.
Neste trabalho foram produzidos e estudadas as propriedades épticas de filmes finos de CeO2,
obtidos por spray pirdlise, usando como precursor cloreto de cério ou acetato de cério,
depositados sobre substratos de Si (100). Foram realizadas medidas de espectroscopia de Raman,
fotoluminescéncia (PL) e magnetometria de gradiente de forca alternante (AGFM), a fim de
explorar a ligagdo entre as bandas de defeitos e eventuais propriedades magnéticas dos filmes de
céria. Os espectros Raman mostram a linha da céria a 462-464 cm-1, com larguras de linhas
estreitas, indicando filmes de boa qualidade. Os resultados de PL permitem separar as amostras em
duas categorias: aqueles onde a estrutura dominante é uma recombinac¢do relacionada com
defeitos, que abrangem uma ampla gama entre 1,9 e 2,4 eV, e uma segunda linha, onde a PL é
dominada por uma recombinagao em cerca de 3,1 eV. As medidas de AGFM foram feitas em
amostras representativas de ambos os grupos, indicando que a presenga de propriedades
magnéticas significativas esta diretamente correlacionada com o aparecimento de bandas de
defeitos em espectros de PL. Isto pode nos permitir sugerir que uma técnica dptica simples, ndo
magnética, tal como PL pode ser utilizada para avaliar a existéncia de propriedades magnéticas da

céria e talvez em oxidos similares.

Palavras-chave: Oxido de Cério; Espectroscopia Raman; Fotoluminescéncia; Magnetometria.
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Trabalho de Iniciagdo Cientifica apresentado em Poster no XX SICITE 2015 na UTFPR de Campo

Mour3o.
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DESENVOLVIMENTO DE FILTROS E SENSORES BASEADOS EM
SISTEMAS OPTICOS NAO LINEARES E NAO HERMITIANOS

Felipe Mercés Biglia

Antonio Carlos de Amaro Faria Junior

Neste trabalho apresentamos um método de investigacdo de feixes dpticos ndo lineares gerados a
partir de sistemas Opticos ndo hermitianos. Este método pode ser aplicado no desenvolvimento de
filtros e sensores dpticos para processar, analisar e definir as bandas de propagac¢do de um pulso
Optico de um sistema dptico nao-linear e ndo-hermitiano. Sistemas épticos ndao hermitianos podem
ser utilizados para desenvolver sensores de fibra dptica que suprimem certos modos de
propagacdo de pulsos épticos que, eventualmente, se comportam como um ruido quantico. Tais
sistemas sdo descritos pela equacdo de Schroédinger ndo-linear, que apresenta simetria Paridade-
Tempo (PT). Ha sensores de fibra éptica que, devido a alta intensidade e frequéncia do laser podem
produzir ruido quantico, como espalhamento Raman e espalhamento de Brillouin. No entanto, a
fibra dptica, por exemplo, pode ser projetada de modo que a sua geometria suprima certos modos
de propagacdo do feixe. Aplicamos alguns resultados de sistemas épticos ndao hermitanos com a
simetria PT para simular a rede Optica através de uma fungao potencial apropriado, que, entre
outras aplicagdes, pode naturalmente suprimir certos modos de propaga¢ao de um feixe dptico
através de um guia de onda. Em outras palavras, o sistema 6ptico € modelado por uma fungao
potencial na equagao Schrodin nao-linear que se relaciona com os aspectos geométricos dos guias
de onda e com o feixe éptico interagindo com o material do guia de onda. O método torna simples
a modelagem de sistemas dpticos ndo lineares seja esta modelagem computacional, numérica ou

analitica.

Palavras-chave: Optica ndo-linear; Simetria PT; NLS; Sensores dpticos; Redes dpticas.
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AMBISYS - ESTUDO E DESENVOLVIMENTO DE SISTEMAS
COMPUTACIONAIS DE SUPORTE A TOMADA DE DECISAO PARA
ANALISES QUIMICAS AMBIENTAIS

Yuna Koyanagi
Francisco Antbénio Fernandes Reinaldo
Gabriel Steffen

Maria Clara Oliveira

O progresso econdmico é essencial para o desenvolvimento das cidades. Entretanto, é notdvel que
por muitos anos houve a despreocupagdo no que se trata das questdes ambientais. Como
consequéncia, ndo s6 a biota foi prejudicada, mas também a sociedade. Dentre as poluigdes
predominantes, a do meio aquatico é uma das mais preocupantes. A significativa gera¢do na
produgao de lixo, e a incorreta disposi¢ao final deste, contaminam o lengol fredtico. Juntamente
com efluentes industriais descartados sem o devido tratamento, causam a contaminacgdo de corpos
hidricos. Um dos principais contaminantes deste meio sdo os metais pesados. Tratam-se de
elementos quimicos que apresentam toxicidade e ndo sdo compativeis com a maioria dos
tratamentos bioldgicos de efluentes ja existentes. As principais propriedades dos metais pesados
sdo os elevados niveis de reatividade e massa atémica, a formacdo de sulfetos e hidréxidos
insollveis, a formagdo de sais que geram solugdes aquosas coloridas e a bioacumulag¢do. O projeto
AmbiSys visa determinar de forma qualitativa, os niveis de poluicdo de efluentes para auxiliar os
pesquisadores na tomada de decisdo, isso através da ferramenta computacional. O programa
utilizado para a realizagdo do projeto é o ExpertSinta, que faz uso da inteligéncia artificial para
apoiar o desenvolvimento de sistemas especialistas. Desenvolvido pelo Laboratério de Inteligéncia
Artificial da Universidade Federal do Ceara, é um programa de livre acesso. Entre algumas
caracteristicas da arquitetura do programa, estd a base de conhecimentos, que é a informacdo que
o sistema utiliza. Para a obtencdo de uma excelente estrutura na base de conhecimentos,
apresentou-se a necessidade de dominio sobre aspecto geral de analise quimica qualitativa. O
método escolhido para estudo foi a analise por via Umida, ja que para a determinagdo dos metais
pesados é o mais pratico. O programa ExpertSinta comunica-se com o usudrio através de feedback,
onde as informagdes coletadas apresentam-se na forma de perguntas-respostas, atuando como um
conjunto de condigdes SE e ENTAO. Conforme as respostas dadas pelo usudario, o sistema
especialista deduz qual metal pesado estd presente na amostra analisada e por fim apresenta o

diagnéstico da consulta.
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Palavras-chave: Metais pesados; Bioacumulagcao; ExpertSinta.
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WEB SINTATICA E WEB SEMANTICA

Ademir Roberto Freddo

Wellton Costa de Oliveira

ste trabalho tem como finalidade explicar os problemas da Web atual que motivam o
aparecimento de uma nova Web denominada de Web Semantica, apresentar os conceitos e
potencialidades da Web Semantica que inclui a utilizacdo de metadados através de ontologias. Na
Web atual, também denominada Web Sintatica, os computadores apenas apresentam a
informacdo com o auxilio de navegadores Web (e.g. Internet Explorer, Chrome). A interpretacao
das informacgdes presentes na Web é realizada pelos usuarios. Por exemplo, ao realizar uma busca
pela palavra-chave bateria, tem-se como resposta, baterias sobre instrumentos musicais, baterias
automotivas, entre outras alternativas. Cabe ao usudrio, interpretar quais as paginas que atendem
ao critério de busca. Portanto, na Web, os mecanismos de busca retornam um grande numero de
paginas, tendo grande cobertura e baixa precisdao. Logo, questiona-se: por que os computadores
nao interpretam automaticamente as informagdes da Web? A principal razao é que as paginas nao
estdo anotadas, mais precisamente, ndo possuem significado semantico. Este é o objetivo da Web
Semantica, adicionar semantica as paginas na Web. Tim Berners-Lee (2001) considerado o criador
da Internet, define Web Semantica: “....é6 uma extensdo da Web atual, na qual é dada a informacao
um signficado bem definido, permitindo que computadores e pessoas trabalhem em cooperag¢ado”.
A adicdo de significado (i.e. sentido) aos conteddos na Web, para que sejam interpretadas pelo
computador, é realizado através dos metadados. Este termo refere-se a dados que descrevem
dados. Ha varias opgdes de metadados, entre elas, a utilizagdo de ontologias. O objetivo de uma
ontologia é descrever um dominio de conhecimento pela relagdo de conceitos, propriedades,
restricbes e instancias. A Web Semantica visa estruturar os conteldos Web pela descricao
semantica dos mesmos, na forma de ontologias, possibilitando a interpreta¢cdo dos dados pelos
computadores na forma de agentes computacionais e a inferéncia de novos significados, a fim de
melhorar a estruturagdo e recuperacgdo de informacgdo, aprimoramento de maquinas de busca e,

interoperabilidade semantica entre aplicagbes.

Palavras-chave: Web Semaéntica; Web Sintatica; Ontologias; Metadados.
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SISTEMA ESPECIALISTA PARA DIAGNOSTICO DE AFECCOES NA
SOJICULTORA

Jéssica Paula Guimardes Maia

Francisco Antonio Fernandes Reinaldo

A sojicultora necessita de um controle rigido do plantio para evitar a proliferacdo de pragas,
fungos, bactérias, nematoides e virus que causam doencas na soja. Para ajudar no diagndstico é
necessario que o agronomo acompanhe a plantacéo e colheita, analisando se os insumos indicados
estdo de acordo com o que foi diagnosticado. Porém, a constante mudanga de pragas e doengas
dificulta um conhecimento direto do problema e para auxiliar nesse diagndstico, empresas
especializadas em insumos vem desenvolvendo softwares para aumentar a venda de seus produtos
e em contrapartida facilitar a tomada de decisdo no que diz respeito a sojicultora, auxiliando na
identificacdo, no controle e tratamento da doencga ou praga, porém, esses aplicativos homologados
por essas empresas tém se mostrado lentos, ineficientes, sem recursos para a tomada de decisdo
computacional, sem inteligéncia computacional ou conhecimento de especialistas, oferecendo
apenas material para consulta, resultando assim em baixas taxas nos acertos dos diagndsticos. Para
tentar minimizar este problema, foi feito um levantamento de informagdes sobre as doengas que
atingem a sojicultora, onde o presente estudo resultou na elaboragdo de uma base de
conhecimento para o auxilio na tomada de decisdao no que diz respeito a sojicultura, baseada na
revisao de literatura feita. Nessa base de conhecimento, encontra-se as principais caracteristicas de
algumas doencas da soja, para a identificacdo da afeccdo, como por exemplo: Antracnose e Cancro
da haste. Nesse primeiro protétipo foi abrangido apenas doengas causadas por fungos, para
facilitar a obtencdo dos dados, nas proximas versdes espera-se incluir as doengas causadas por
outros meios de contaminac¢do, como: bactérias, virus, nematoides e pragas. Durante a aplica¢do
dos testes destacou-se a necessidade de inser¢ao de algumas funcionalidades no sistema, como
fotografias, para auxiliar na identificagdo dos sintomas, proporcionando assim uma maior
confiabilidade na informac&o fornecida pelo usudrio. E vidvel a utilizagio de uma linguagem menos
técnica, visto que a base de conhecimento podera ser editada pelo usudrio, podendo incluir suas
proéprias regras conforme o surgimento de novas necessidades ou mudangas nas caracteristicas das
doencas. Nos testes realizados, os diagndsticos fornecidos pela base de conhecimento mostraram-
se compativeis com os sintomas apresentados, necessitando apenas de implementagdes que
auxiliem na identificagdo do sintoma.

Palavras-chave: Soja; Afec¢Ges; Diagndstico Inteligente.
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O ENSINO DO USO DE RECURSOS TECNOLOGICOS POR MEIO DE

CURSOS PRATICOS EM UMA ESCOLA PUBLICA: CONTRIBUICOES

PARA A FORMACAO INICIAL DE ACADEMICOS DE LICENCIATURA
EM INFORMATICA

José Carlos Leal de Andrade

Wellton Costa de Oliveira

Estd sendo desenvolvido um trabalho com a proposta de inser¢do do ensino de tecnologias em
escolas publicas como parte do projeto de PIBID do curso de Licenciatura em Informética da
UTFPR/Francisco Beltrdo. Até o momento foram desenvolvidos Lego e Arduino, sdo cursos com
curta duracdo, prazo de 7 a 8 semanas sendo uma tarde por semana, sdo ofertados para
estudantes do Ensino Médio, em horario contraturno, de uma escola da periferia, que atende um
publico de classe baixa, localizada em um bairro com diversos problemas sociais. O curso sobre
Lego abordou o funcionamento de motores e sensores, ensinando os estudantes o processo de
montagem e programag¢ao robodtica. Com o Arduino, houve a montagem e programacao de
semaforos, determinando o tempo para alternar as cores conforme o desejado, e o uso do
ultrasonic para medir distancias entre objetos. Para a sequéncia do projeto esta previsto o ensino
do uso de Raspberry Pl e Drones ao longo deste ano. O trabalho é desenvolvido pelos académicos
de Licenciatura em Informatica e é supervisionado por um professor da escola publica e um
professor da universidade. Os académicos se reinem semanalmente para preparar 0s cursos e
estdo presentes na escola uma tarde por semana, trabalhando em média de 7 a 8 semanas sobre
cada tépico. Antes do inicio de cada minicurso o orientador da universidade se redine com os
académicos para discutir sobre o assunto do curso, a programacgao de tempo e o trabalho a ser
desenvolvido. Durante o curso, os estudantes tém a oportunidade de ter contato com os recursos
tecnoldgicos anteriormente citados, podendo manused-los, monta-los, participando do processo
de constru¢do. Em seguida, aprendem a programa-los e ver o seu funcionamento, alterando as
configurac¢des de acordo com seu interesse. Eles sdo livres para alterar tanto na montagem quanto
na programacdo. No final de cada curso é feita uma avaliacdo da aprendizagem dos estudantes,
envolvendo tanto aspectos tedricos como praticos, com isso consegue medir o que aprenderam.
Com o processo de ensino e aprendizagem é relevante tanto para a formacdo dos académicos
quanto para os estudantes. Os académicos porque estdo vivenciando o contexto de sala de aula

antes de participarem do estdgio do curso de licenciatura, aprendendo com o processo a ensinar o
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conhecimento adquirido. Para os estudantes, é importante para que desenvolvam o pensamento
Iégico e o trabalho em equipe, além de abrir possibilidades para que decidam a carreira profissional

gue querem seguir e até ideias de projeto que surgem entre os integrantes do grupo.

Palavras-chave: Tecnologia; Necessidades.
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SISTEMAS ESPECIALISTAS COMO FERRAMENTA NA ANALISE E
DIAGNOSTICO DA SOJICULTURA — OPUS.SOJA

Ketri Regina Scopel

Francisco Antonio Fernandes Reinaldo

A soja é uma das mercadorias mais destacadas na agricultura nacional. Os produtores buscam
constantemente o aumento da produtividade, sendo este crescimento associado aos avancos
tecnoldgicos em relagdo ao controle das doencas que acometem esta cultura. Um diagndstico
rapido e adequado é de extrema importancia e para isso, o engenheiro agronomo deve identificar
o problema e, sugerir um tratamento buscando minimizar as perdas relacionadas a esta doenga ou
praga. Devido a constante alteracdo das afec¢bes e ao acumulo de atividades exercidas pelo
agronomo torna-se dificil o atendimento imediato quando este for solicitado. Assim, elaborou-se
um levantamento bibliografico sobre as principais doencas e pragas que afetam a produgdo de soja
no Brasil utilizando, em seguida, este conhecimento adquirido para o desenvolvimento de uma
base de dados que abastecesse o agente de validacdo. Tendo gerado esta base de dados e de
conhecimentos, aplicou-se a mesma em um sistema especialista, chamado "Opus.Soja". O sistema
apresenta uma série de perguntas como um especialista humano, onde o usuario responde e, em
seguida, o sistema fornece a resposta que se enquadre melhor na situagao indicada pelo usuario.
As perguntas sdo baseadas em dados cientificos adquiridos na literatura como formas das lesdes,
local das lesdes, fase de desenvolvimento da planta entre outros. Através deste estudo buscou-se
oferecer suporte pelo uso da inteligéncia computacional na tomada de decisdo, diagndstico mais
promissor para as afec¢des que diminuem o rendimento da sojicultura, conhecimento para o
engenheiro agronomo sobre um tratamento eficaz e informac¢les para identificacdo dos

patdgenos.

Palavras-chave: Soja; Doencas; Diagndstico Inteligente; Sistema especialista.
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MAPEAMENTO DO USO DE TECNOLOGIAS NAS ESCOLAS
PUBLICAS MUNICIPAIS E A POSSIVEL INTERVENCAO DE ALUNOS
DE LICENCIATURA EM INFORMATICA

Ketri Regina Scopel
Maici Duarte Leite

Priscila Tribeck

A informdtica produz transformagdes nas formas de conhecer, aprender e viver, processos estes
que precisam ser reconstruidos pelos professores no contexto ensino aprendizagem, tal aspecto se
estende a graduacido de Licenciatura em Informatica da UTFPR — Francisco Beltrdo/PR. A integracgdo
da sociedade com os avangos tecnoldgicos gera a demanda por profissionais da educagao
especializados em informatica, capazes de transformar a pratica docente e contribuir de modo
efetivo para a incorporagdao de inovagdes pedagdgicas e promover dinamismo nas técnicas e
métodos atualmente utilizados, mas esta ndo é uma realidade das escolas Municipais de Francisco
Beltrdo. Assim procurou-se identificar as demandas das referidas escolas nos aspectos referentes
ao uso da tecnologia como ferramenta do processo pedagégico. Para isso elaborou-se um
questiondrio que foi aplicado nas 21 escolas do municipio de Francisco Beltrdo — PR. A partir da
aplicagdo do referido questiondrio, buscou-se mensurar aspectos referentes a infraestrutura,
equipamentos e sua manutengdo, ferramentas e programas, acesso a internet, dentre outras
relacionadas as salas de informdtica. Os resultados encontrados se mostram propicios a
intervengdo dos alunos, licenciandos da drea de Informatica, sendo que ao analisarmos os
resultados obtidos, verificamos que 35% das escolas possuem computadores antigos e salas em
situacdo precaria. Desta maneira, o desenvolvimento do projeto apresentou a possibilidade da
criacdo de um grupo de pesquisa, a fim de ampliar a formacdo dos professores, bem como oferecer

novas experiéncias para os alunos do curso de Licenciatura.

Palavras-chave: Licenciatura em Computacdo; Estagio Supervisionado; Formacdo Docente;

Informatica Educativa.
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INOVACAO ATRAVES DO REPERTORIO: MUSICAS POPULARES
PARA ORQUESTRA

Fabio Bastiani

Mauro César Cislaghi

A maioria das orquestras executa um repertério focalizado nos grandes compositores europeus.
Mesmo estando no ano de 2015, as orquestras ainda continuam direcionadas a pratica do
repertorio tradicional (dos periodos Barroco, Classicismo, Romantismo e primeira metade do
século XX), sem abertura para o repertério popular. Por conta disso, muitas pessoas acabam nao
assistindo as apresentagdes de orquestras, pois consideram o repertério um pouco distante de
suas realidades. Por outro lado, a Orquestra da UTFPR — FB vem percebendo esse quadro, e dessa
forma, buscando sanar essa lacuna, através da inclusdo dentro do seu repertdério, na medida do
possivel, de musicas populares de qualidade com arranjos escritos ou adaptados especialmente
para o grupo. Esse projeto de inovac¢do consiste em inovar o repertério da Orquestra da UTFPR -
FB. Apresenta como objetivos: escrever arranjos de musicas populares especialmente para a
Orquestra da UTFPR — FB; incluir mais musicas populares no repertério da Orquestra da UTFPR —
FB, obtendo uma aproximagdao maior com o publico; contribuir para a inovagdo do repertdrio da
musica brasileira através de arranjos de qualidade para orquestra. Escrever um arranjo (musical)
significa dar uma nova forma para a musica, de acordo com os instrumentos que irdao executar.
Com o auxilio de um software de computador, é possivel escrever a partitura de qualquer musica e
realizar a edicdo, criando ou alterando diversos aspectos da musica. A primeira parte deste
processo consiste na digitalizacdo das musicas, feita pelo aluno bolsista. Essa etapa consiste em
escrever a musica original (que sera feito o arranjo) através da utilizagcdo de um software de edicdo
de partituras. Essa etapa, na maioria dos casos, é bastante demorada, pois a digitalizagdo inclui
escrever todos os aspectos presentes na partitura. A etapa seguinte (realizada pelo professor
orientador/maestro) consiste em desenvolver (escrever) o arranjo para determinada formacgio
instrumental, escrevendo para cada instrumento e, ao mesmo tempo, pensando na harmonia do
conjunto. Na elaboragdo de um arranjo, tem-se a liberdade de modificar determinados aspectos da
musica, criando novas segdes, alterando alguns trechos, criando ‘climas’ diferentes, para que a
musica fique mais atrativa para aquele grupo de instrumentos que ird executar e,
consequentemente, mais interessante para o publico. Apds finalizar essa etapa, o aluno bolsista
extrai as partes de cada instrumento e realiza as edic¢des finais de nota¢gdo musical, pois quando as

partes sdo extraidas, ocorre uma desconfiguracdo dos sinais de notacdo musical nas partituras de
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cada instrumento. Esse projeto estd contribuindo para a inovagdo do repertério da musica
brasileira através de criacdo de arranjos de qualidade para orquestra. Além disso, estdo ocorrendo
apresentacdes musicais da Orquestra da UTFPR — FB com mais musicas populares no repertério e,

dessa forma, atraindo um publico maior em suas apresentacoes.

Palavras-chave: Inovagdo; Musica; Arranjo; Orquestra.
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ACAO ANTIBACTERIANA DE COMPOSTO NATURAL USADO NA
DIETA DE AVES SOBRE AS BACTERIAS SALMONELLA SP,
ESCHERICHIA COLI, STAPHYLOCOCCUS AUREUS E BACILLUS
CEREUS

Roberta Turmina
Marcela Tostes Frata
Alex Junior Bachi
Vanessa Padilha Ribeiro

Ariane Enara Pedro

Salmonella sp. e a Escherichia coli sdo bactérias gram-negativas ndo produtoras de endésporos, ja
as bactérias Staphylococcus aureus e Bacillus cereus sao bactérias gram-positivas e somente esta
ultima produz enddsporos. Essas bactérias sao as principais causadoras das doengas transmitidas
por alimentos (DTAs) e quando sdo ingeridas causam infecgdo, cujos principais sintomas sdo
vomitos e diarreias. Podem estar presentes no ambiente e nos alimentos, principalmente nos de
origem animal como carne e leite. Antigamente, na produgdo animal, eram utilizados antibidticos
para o melhor desempenho dos animais e controle de bactérias, porém, com a proibicdo dos
mesmos, buscam-se alternativas que possam substituir o efeito dos antibidticos. Este trabalho
objetivou avaliar in vitro o efeito antibacteriano de composto utilizado na dieta de aves a base de
6leo de mamona, caju e Spirulina sp. sobre as bactérias Salmonella sp., Escherichia coli,
Staphylococcus aureus e Bacillus cereus. Foram feitas diluiges do composto com dimetilsulfoxido,
nas concentra¢des de 250 mg/mL, 125 mg/mL, 62,5 mg/mL, 31,25 mg/mL e 15,62 mg/mL. Foi
utilizada a técnica de disco-difusdao em agar. As bactérias foram cultivadas e o inéculo foi preparado
em soluc¢do salina, com absorbancia comparada com escala de McFarland 0,5, equivalente a 1,5 X
108 UFC/mL. Foram inoculados 50 pL de cada cepa e posteriormente foram aplicados discos de
papel de filtro e adicionados 5 pL com as correspondentes diluicGes em cada disco, também foram
feitos testes de esterilidade do solvente, do disco, ensaio em branco e efeito com um antibidtico
controle. As placas foram invertidas e incubadas em estufa a 35 °C por 18 horas para verificar o
crescimento celular e a formacgdo do halo inibitdrio. O composto inibiu apenas as bactérias gram-
positivas sendo que todas as concentragdes apresentaram halos inibitérios, ndo tendo efeito sobre
as bactérias gram-negativas. Esse resultado pode ser devido a presenga da membrana externa nas

bactérias gram-negativas que impediu a agdo do composto.
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Palavras-chave: Antibiograma; Antibioticos; Nutricdo animal.
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MODELO NUMERICO COMPUTACIONAL PARA EQUAGOES DE
CONDUCAO DE CALOR PARA COORDENADAS POLARES

Jodo Carlos Pozzobon
Aline Elly Treml

Emidio Santos Portilho Junior

Devido ao grande avancgo tecnoldgico muitos equipamentos e processos possuem altas taxas de
geracdo de calor que devem ser resfriadas, tornando assim, o estudo sobre transferéncia de calor
fundamental. Neste sentido, no presente trabalho foi desenvolvido um modelo numérico
computacional que descreve na forma grafica o comportamento da condugao de calor para uma
geometria circular formada por um ou até dois materiais. Para tanto, foi aplicado o método das
diferencas finitas explicito na equac¢do de conducdo de calor em coordenadas polares, e
posteriormente implementada no software Matlab. Com os resultados obtidos, a partir das
solucGes numéricas computacionais, foi possivel analisar a diferenga da conducdo de calor para
diferentes materiais, em especifico para uma geometria composta de ferro e cobre. Para as
mesmas condi¢des de contorno e condigao inicial, uma circunferéncia composta apenas por cobre
demorou um tempo quatro vezes menor para entrar em regime permanente do que uma
composta por ferro, ou seja, o cobre é mais eficaz na transferéncia de calor por condugao do que o

ferro.

Palavras-chave: Transferéncia de calor; Distribuicdo de temperatura; Método das diferencas

finitas.
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CARACTERIZACAO DE ARRUELAS PRATO DE DISJUNTORES BY
PASS DE ALTA TENSAO

Aline Elly Treml
Jodo Carlos Pozzobon

Luciano Zanoni

O disjuntor by pass de alta tensdo é um dispositivo formado por uma unidade seccionadora e uma
unidade de interrupcdo, juntos tém a funcdo de fechar um circuito, desviando a corrente elétrica
de um conversor sem a retirada de outros conversores do bipolo. Um dos componentes desse
disjuntor é a arruela prato, que esta instalada na subestagao de Furnas em Foz do Iguagu — PR ha
mais de vinte anos e conseqiientemente possui um desgaste natural. Como este equipamento é
antigo, seu fornecedor ndo oferece mais suporte técnico. Logo, houve a necessidade de realizar
uma pesquisa para detectar as especificacOes técnicas inerentes as arruelas, tornando possivel a
verificacdo de um novo fornecedor que atendesse a demanda. Nas pesquisas foram realizados os
seguintes ensaios: atracdo magnética, macrografica, micrografia e dureza. Adicionalmente, foram
realizados procedimentos de comparagdo entre a micrografia da arruela prato obtida com a
micrografia de alguns agos com tratamento térmico. Como resultado, os ensaios demonstraram
que a arruela prato possui uma dureza de 49 HRC ou 475 HB; possui uma estrutura formada de

martensita lenticular e contém teor de carbono aproximado a 0,7%.

Palavras-chave: Disjuntor de alta tensdo; Ensaios mecanicos e metalograficos; Arruela prato
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PROPOSTA DE METODOLOGIA DE GESTAO DE ESTOQUE QUE
VISA AUMENTAR A LUCRATIVIDADE EMPRESARIAL

Carolina Perim Pereira

Aline Elly Treml

A gestdo de estoque é um diferencial mercadolégico, pois é responsdvel pela administracdo de
materiais e equipamentos, os quais podem totalizar um grande numero de itens e com altos
valores agregados, demandados pelo departamento de manutencdo. Dessa forma, a lucratividade
de uma empresa esta diretamente relacionada com o adequado gerenciamento dos materiais em
estoque. A auséncia de informagbes ou a utilizagdo de dados desatualizados sobre demanda e
criticidade dos equipamentos sdo danos potenciais no planejamento de estoque, visto que
influenciam diretamente no incorreto dimensionamento de recursos requeridos na planta
industrial. Desse modo, o gerenciamento de estoque é essencial na garantia da manutencdo
eficiente dos equipamentos do processo produtivo. Portanto, o presente trabalho propde uma
metodologia de gestdo de estoque com base nos métodos de andlise de critérios, modelos de
planejamento de manutengao e da ferramenta de qualidade 5W2H. Logo, esta metodologia pode
ser utilizada como ferramenta de aquisicdo e atualizagdo de dados técnicos, inventdrio de
equipamentos criticos e sobressalentes, os quais servirdao de informagdo na elaboragao de politicas
de reposicao dos materiais conforme a demanda da empresa. Com isso, os custos de
armazenamento dos materiais e a indisponibilidade do processo produtivo podem ser reduzidos,
influenciando positivamente nos custos da empresa. A analise foi baseada em uma grande empresa
do setor de elétrico brasileiro, na qual o volume financeiro e em quantidade de itens e o giro dos

estoques sdo bastante elevados, devido sua grandiosidade.

Palavras-chave: Planejamento da manutenc¢do; Gestao de estoques; Metodologia de gestdo de

estoque; Inventario.
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ESTUDO PARA DETERMINACAO DE MODELO GEOPOTENCIAL
PARA A CIDADE DE GUARAPUAVA-PR

Ary Vinicius Nervis Frigeri

Marly Terezinha Quadri Simdes da Silva

Por defini¢do, a Altitude ortométrica (H) de um ponto na superficie terrestre é a distancia, contada
ao longo da vertical, entre este ponto e o geoide. Pode ser obtida por meio de nivelamento
geométrico de precisdo associado a Gravimetria ou ainda, mais modernamente, através de
nivelamento com GNSS em regides, nas quais tem- se um modelo geoidal local determinado, o qual
exprima o comportamento da ondulagao geoidal para a regido. Este trabalho teve como objetivo
criar um modelo geoidal local para o municipio de Guarapuava, com o qual, futuramente, os
usudrios de GNSS possam transformar as altitudes geométricas fornecidas pelo GNSS em altitudes
ortométricas, as quais sdo usualmente utilizadas em diversas aplicacdes de engenharia, devido ao
fato de serem dotadas de significado fisico e ndo puramente geométrico. Devido ao avango das
tecnologias de aquisicdo de dados planialtimétricos, alguns ajustes sdo necessdrios quando se trata
de levantamentos por GNSS, pois, esta tecnologia difere da topografia convencional ao realizar
calculos sofre uma superficie elipsoidal, logo existe uma diferenga consideravel no momento de
projetar sobre estes dados geodésicos. Este projeto tem como objetivo criar um modelo para
realizar o ajustes dos dados altimétricos de dados GNSS, convertendo a altitude Geométrica(Sobre
o elipsoide) para a altitude Ortométrica(Nivel médio dos Mares). Atualmente, existem modelos que
abrangem quase todo o pais, porém, com a criacdo de um local, espera-se o aumento da precisdo
da transformacdo. Este modelo, sera de grande importancia para a cidade, pois assim, as empresas
e até a prefeitura poderdo usufruir deste para a elaboracdo de seus projetos, facilitando a
integracdo de dados geodésicos e topograficos. Para determinar um modelo geopotencial local,
faz-se necessdrio conhecer altitudes ortométricas(H) e geométricas(h) de pontos densificados na
regido de interesse. Com isso, é possivel determinar a ondulagdo geoidal (N), que é a diferenca
entre estas duas altitudes. Quando se tem dados suficientes da ondulagdo na regidao de estudo, é
possivel criar um modelo matematico em fungdo da posicdo X e Y, que resultard na saida, a
ondula¢do neste determinado ponto. Sendo assim podera ser convertida uma altitude geométrica
em ortométrica. O projeto, ainda na fase inicial, se mostra promissor. Estd sendo feita uma
pesquisa sobre a qualidade atual dos marcos do IBGE, dentro da regido do estudo, para ver a

viabilidade de utiliza-lo, devido ao tempo da implantacdo destes. Paralelamente, esta sendo feita
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uma pesquisa bibliografica para escolher qual o melhor método para interpolar a superficie para

toda a regido, e qual software utilizar, dentro dos alcances da universidade.

Palavras-chave: GNSS; Geodesia; Geoide; Guarapuava.
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ANALISE DE TENSOES NORMAIS NA DIRECAO Z DURANTE O
PROCESSO DE FORJAMENTO EM MATRIZ ABERTA

Fabio Junkes Corréa

Forjamento em matriz aberta se caracteriza pelo uso de matrizes de formato simples e geralmente
€ empregada para fabricar pecgas grandes como eixos navios e de turbinas, eixos de aerogeradores.
Para ilustrar um processo de forjamento em matriz aberta, o ensaio de compressdo pode mostrar
alguns fendmenos presentes nesse processo de forjamento. Neste trabalho foi realizado um ensaio
de compressdo através da simulagdo numérica pelo Método dos Elementos Finitos, utilizando o
software Simufact.Forming 12.0. Constatou-se que as regiGes de maiores valores de tensdes foram
encontradas nas regides internas onde hd um maior atrito em funcdo do impedimento dos
elementos escoarem livremente, conforme previsto pelas fontes bibliograficas estudadas. No
entanto, as regides periféricas apresentaram menores valores de tensdes na dire¢ao z devido a

liberdade para o escoamento, diferentemente das regides internas.

Palavras-chave: Forjamento; Simulagdao Numérica; Tensdes na diregao z.
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AVALIACAO DA ATIVIDADE TOXICA, PARA O BIOINDICADOR
ARTEMIA SP., DOS EFLUENTES BRUTO E TRATADO DE UMA
INDUSTRIA FRIGORIFICA

Michelli Fontana

Rafael Lopes Turino

Ivane Benedetti Tonial
Ticiane Sauer Pokrywiecki

Elisdngela Disman

A produgdo de carnes exerce papel importante na economia brasileira e, desta forma, necessita de
atengdo quanto o destino dos efluentes por elas geradas. E necessario que sejam usados
tratamentos adequados e percebe-se que é imprescindivel acompanha-los, para que assim sejam
estabelecidos métodos mais eficazes e com um melhor custo-beneficio. Assim, foram feitos testes
ecotoxicolégicos com o uso do microcrustaceo Artemia salina para a avaliagdo da toxicidade dos
efluentes, bruto (EB) e tratado (ET), de uma industria frigorifica da regido sudoeste do estado do
Parang, a fim de verificar a toxicidade destes efluentes e a eficacia do tratamento aplicado pela
industria na reducdo destes efeitos. O teste de toxicidade com Artemia sp. foi conduzido a partir da
transferéncia de 10 nduplios deste organismo para tubos de ensaio contendo 2,0 mL da amostra do
efluente frigorifico, diluido em solugdo salina nas seguintes concentragdes: 100%, 50%, 25%, 12,5%,
6,2% e 3,1%. O grupo controle negativo continha apenas 2,0 mL de solugdo salina. Apds 24 horas
de incubagao dos tubos foi feita a contagem do nimero de nduplios mortos ou imédveis. A analise
estatistica do nimero médio de organismos mortos/imdveis foi feita teste de Tukey. Através da
andlise com a Artemia sp. constatou-se que ndo houve um numero de organismos mortos ou
imdveis significativos em baixas concentragdes do efluente bruto e tratado. Porém, as maiores
concentragdes do efluente bruto ocasionaram mortalidade média dos organismos (50%=3,21
organismos e 100%=7,67 organismos), estatisticamente diferente do controle negativo (0,25
organismos). Este efeito tdxico foi reduzido no efluente tratado, pois somente a concentracdo de
100% deste efluente apresentou mortalidade média diferente do controle negativo (9,25
organismos mortos/imdveis) tdéxica. Apesar disto, a comparagdo estatistica entre as diferentes
concentragbes do efluente bruto com o tratado, ndo apresentou diferenca. A auséncia de
toxicidade das baixas concentra¢des dos efluentes e a reducdo da toxicidade das maiores
concentragdes do efluente bruto para o tratado mostram que o tratamento empregado pela

industria frigorifica esta sendo eficaz.
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Palavras-chave: Artemia sp.; efluente; toxicidade.
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SINTESE DE LIQUIDOS IONICOS DICATIONICOS
FUNCIONALIZADOS PARA QUIMICA DE COORDENACAO

Caroline dos Santos Ribas
Paulo Henrique Schuck
Talita Souza

Tania Maria Cassol

Severino Alves Junior

Liquidos i6nicos (Lis), também conhecidos como sais fundidos, sdo constituidos de sais derivados
de cations tetra-alquil amonio ou fosfénio ou, mais frequentemente, de cations heteroaromaticos,
no caso deste trabalho o imidazol, associados a anions facilmente substituidos por metatese por
outros anions como, por exemplo: BF4, PF6, CO3S03, (CF3S02)2N, CF2CO2. Liquidos idnicos
contendo metais estdo sendo vistos como promissores materiais que combinam as propriedades
dos Liquidos 16nicos com as propriedades intrinsecas magnéticas, espectroscopicas ou cataliticas
dependendo do ion metal usado. Estes podem ser aplicados na eletroluminescéncia ou como
sondas bioldgicas. Neste Trabalho é descrito a sintese de alguns Liquidos idnicos dicatidnicos com
terminais carboxilas e sultonas para a complexagao com sais de lantanideos, para estudo de suas
propriedades luminescentes. As rea¢des de obtenc¢do desses Lis sdo relativamente simples, sem a
necessidade de atmosfera inerte ou a utilizagao de pressao, apenas utiliza-se a acetonitrila como

solvente
Palavras-chave: Liquidos i6nicos; Lantanideos; Luminescéncia; Complexos.

(Trabalho apresentado no XX Seminario de Iniciacdo Cientifica da UTFPR 2015 em Campo Mourao)
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ACERVO LATINO-AMERICANO EM SEGURANGCA ALIMENTAR E
NUTRICIONAL: UMA PARCERIA INTERINSTITUCIONAL

Talita Zolet

Manoella Vieira de Medeiros Scopel
Camila Elizandra Rossi

Erika Marafon Rodrigues Ciacchi

Cassiani Gotama Tasca

A Seguranca Alimentar e Nutricional (SAN) surge como um campo de produgdo de conhecimento,
caracterizado por inumeras abordagens de investigacdo que culminam no planejamento e
execucdo de politicas publicas e estabelecimento de agbes e programas que sanem 0s agravos
encontrados, buscando-se auséncia de acesso restrito e irregular aos alimentos, bem como
auséncia de alimentos de md qualidade. Objetivo: Realizar levantamento bibliografico detalhado na
tematica da SAN na América Latina, tendo como produto final a implantacdo de uma biblioteca
virtual denominada AcervoSAN. Método: O projeto é resultante de uma parceria firmada entre a
Universidade Federal da Integracdo Latino-Americana (UNILA) e a Universidade Federal da
Fronteira Sul (UFFS). Foram pesquisados materiais eletrénicos, como livros, teses, dissertages,
artigos, documentos governamentais e videos, referentes ao tema, de 33 paises latino-americanos.
Os materiais referenciados no acervo temdtico online sdao provenientes de reflexdes de diversas
areas cientificas, como ciéncias agrdrias, bioldgicas, econdmicas, politicas publicas, da satude, além
das ciéncias sociais e estdo alojados via internet, através da plataforma Zotero, que permite uma
busca facilitada, podendo ser acessado pelo endereco www.acervosan.pro.br/. Estes materiais
foram buscados em bases de dados como: SciELO (Scientific Electronic Library Online), BIREME
(Centro Latino-Americano e do Caribe de Informagdo em Ciéncias da Saude) e Google Books.
Resultados: Atualmente o acervo possui 259 artigos cientificos, 116 dissertagdes e teses, 44
documentos governamentais, 70 livros e 35 videos e 232 publicagdes da Food and Agriculture
Organization (FAO). Estes arquivos encontram-se distribuidos nas bases de dados de Antigua e
Barbuda, Argentina, Belize, Bolivia, Brasil, Chile, Coldmbia, Costa Rica, Cuba, Equador, El Salvador,
Guatemala, Guiana, Haiti, Honduras, México, Nicaragua, Paraguai, Peru, Uruguai, Venezuela e em
uma pasta especifica para as publicacdes da FAO. Dentre estes, o Brasil é o pais com o maior
numero de publicacdes anexadas, sendo 144 artigos cientificos, 92 dissertacdes e teses, 8

documentos governamentais, 35 livros e 8 videos. Discussdo: O material disponivel no AcervoSAN
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atende aos usudrios do site, instituicdes de ensino, pesquisadores e profissionais da area da saude
e de areas afetas a seguranca alimentar e nutricional. A implementa¢do de acervos digitais é
fundamental para dar apoio a preservacdo da memdria e avanco da ciéncia, uma vez que facilita o
processo de ensino-aprendizagem e aproxima os pesquisadores dos materiais necessarios a sua

pesquisa.

Palavras-chave: Centro de Documentac¢do Virtual, Seguranca Alimentar e Nutricional; América

Latina; Acesso aos alimentos.
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REESTRUTURACAO DO LAYOUT DE UM SERVICO DE NUTRICAO E
DIETETICA COM ENFASE NA SEGURANCA ALIMENTAR

Graciela Caroline Gregolin
Maria Fernanda Ribas

Flavia Gnoatto

O Servico de Nutricdo e Dietética (SND) de uma instituicdo hospitalar visa, sobretudo, oferecer ao
paciente uma dieta focada na evolucdo do seu quadro clinico. Contudo, a eficiéncia da terapia
nutricional depende de planejamento, supervisdao e controle de todas as etapas da produgdo de
refei¢des. Nesse sentido, ressalta-se o planejamento da estrutura fisica-funcional do SND, cuja
adequacdo é fator condicionante para a qualidade higiénico-sanitaria do alimento, especialmente
pelo potencial risco de contaminacdo (ABREU; SPINELLI; PINTO, 2013; SANT'ANA, 2012).
OBIJETIVOS: O objetivo do estudo foi reestruturar o planejamento fisico-funcional de uma Copa
Central Hospitalar. Para tanto, analisar a estrutura e os fluxos atuais da copa; identificar pontos
considerados criticos para garantia do controle higiénico-sanitdrio e desenvolver uma nova planta
baixa e layout. MATERIAIS E METODOS: O estudo caracterizou-se por uma pesquisa exploratdria,
observacional e quali-quantitativa. O locus do estudo foi a copa central de um hospital de médio
porte localizado no Sudoeste do Parand. Inicialmente se observou a estrutura fisica, layout, os
fluxos de alimentos, manipuladores de alimentos e residuos. Sequencialmente, foi aplicada uma
lista de verificagdo, composto por 38 itens, adaptada da resolugdo n.275, de 21 de outubro de
2002, para identificagdo das ndo conformidades e modificagdes necessarias, visando atender as
legislagbes n. 50, de 21 de fevereiro de 2002 e n. 216, de 15 de setembro de 2004. Por fim, os
dados coletados foram analisados, e a partir disso desenvolveu-se uma nova planta baixa e layout.
RESULTADOS E CONCLUSOES: A copa central em estudo obteve 65,8% de inadequacdo em relacio
a estrutura fisica-funcional desejada. As principais ndo conformidades foram o layout inadequado
ao processo produtivo; auséncia de areas definidas a recepgdo e armazenamento de matéria-
prima; e auséncia de barreira entre a “drea suja” e a area de preparo, ocasionando fluxo
descontinuo, desordenado e cruzado, o qual é risco potencial para contaminagdo dos alimentos.
Assim, desenvolveu-se uma nova planta baixa e layout adequados a realidade local, dispondo,
especialmente, de espaco isolado para “area suja” e area limpa, ambos dotados de equipamentos e
utensilios em numero, material e disposicdo suficientes, garantindo conformidade nos fluxos de
alimentos, manipuladores e residuos. Atentou-se ainda, aos revestimentos de piso, teto e paredes,

como forma de otimizar a higienizacdo do local, bem como janelas e portas para garantir a
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climatizag¢do, ventilagdo e iluminacdo adequadas ao ambiente, que por sua vez proporciona
conforto e seguranca aos manipuladores. Portanto, compreende-se que no local em estudo a
reestruturacdo fisico-funcional planejada, proporcionarda, sobretudo, melhor controle higiénico-
sanitario no processo produtivo, e consequentemente refletird positivamente na qualidade das

refeicOes.

Palavras-chave: Copa; Hospital; Planta-baixa; Layout.
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A IMPORTANCIA E A UTILIZACAO DAS PLANTAS MEDICINAIS NA
CULTURA POPULAR DO MUNICIPIO DE SANTA IZABEL DO
OESTE/PR E A INTERACAO COM AS AGENTES COMUNITARIAS

Gisele Aparecida Trevisan
Camila Pesenato Magrin
Thais Cogo

Fernanda Oliveira Lima

Gisele Louro Peres

O presente trabalho visa compreender a percepgao das familias entrevistadas e dos profissionais
da Atencdo Primaria a Salude sobre a inser¢do da Fitoterapia no Sistema Unico de Saude, sendo
esta que desde 2006, destaca-se como uma pratica integrativa e complementar no SUS. Este
estudo qualitativo-quantitativo objetivou conhecer a percep¢do de 278 familias pertencentes a
estratégia salde da familia do municipio de Santa lzabel do Oeste, Parana, sobre a inser¢do da
fitoterapia na Atencgdo Basica. A metodologia adotada incluiu o levantamento da experiéncia e
identificacdo de plantas medicinais mais utilizadas, através de entrevistas realizadas pelas Agentes
Comunitdrias da Saude com os moradores das referidas comunidades desse municipio. A pesquisa
demonstrou que o uso das plantas medicinais é amplamente aceito pelas comunidades e
profissionais de salde como opgao terapéutica, em virtude do baixo custo e do reduzido efeito
colateral. A Relagdo Nacional de Plantas Medicinais de Interesse ao SUS (RESINUS) lista 71 espécies
que poderao ser usadas como medicamentos fitoterapicos no SUS, porém dentre essas, apenas 12
espécies estao sendo disponibilizadas no SUS. Portanto, nessa pesquisa foram citadas 145 espécies
de plantas medicinais, das quais, 40 espécies constam no RENISUS, e a partir dessas enfatizou-se as
10 espécies mais citadas nas entrevistas. As Agentes Comunitdrias da Saude e demais profissionais
da saude demonstraram plena abertura para a discussdo do assunto, elencando justificativas,
estratégias e dificuldades de ordem politica e estrutural. Assim, reconheceu-se a importancia da

discussdo sobre a fitoterapia, para a ampliacdo das ofertas de cuidado na Atencdo Basica.

Palavras-chave: Plantas Medicinais; Agentes Comunitarias da Saude; Sistema Unico de Saude,;

Fitoterapia.
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A IMPORTANCIA DA CAPACITACAO DE PROFISSIONAIS DE SAUDE
NO MUNICIPIO DE NORTELANDIA/MT

Renan William Mesquita
Mayara Souza Polhasto
Tiago Horaguchi Rodrigues

Elvis Rabuske Hendges

A Seguranca Alimentar e Nutricional significa "garantia de condi¢cdes de acesso aos alimentos
basicos, seguros e de qualidade, em quantidade suficiente, de modo permanente e sem
comprometer o acesso a outras necessidades essenciais" (BRASIL, 1994). Desta forma, o presente
trabalho aborda um relato de experiéncia realizada no municipio de Nortelandia-MT, através do
Projeto Rondon (Opera¢do Bororos — Conjunto A), no periodo de 10 a 26 de julho de 2015. O
objetivo geral da oficina foi capacitar profissionais para trabalhar e difundir a seguranca alimentar e
nutricional da comunidade, tendo como publico alvo os profissionais da area de salde,
merendeiras, professores e comunidade em geral. Para a realizacdo da oficina, foram necessarios
dois dias da semana, durante o periodo matutino e vespertino. A oficina ocorreu na Escola
Municipal Julio Praxe de Duarte, tendo sido trabalhado de forma expositiva através de recursos
audiovisuais (Power Point e filmes), além de atividades dinamicas para interacdo do grupo. Assim
sendo, foi possivel perceber a aprendizagem dos participantes da oficina acerca do tema e,
principalmente, a necessidade local de a¢des que visam melhor orientagao e compromisso sobre a
seguranca alimentar e nutricional. Também por meio do tema explanado, os participantes
puderam sanar duvidas e levantaram quest&es do cotidiano local para serem debatidas durante a
oficina, tais como: acesso a alimentos de boa qualidade nutricional, produtividade agricola, cultura
alimentar. Por fim, a oficina conseguiu promover e fortalecer o conhecimento aos participantes,
além de instigar o desenvolvimento regional, bem como a distribuicdo e consumo dos alimentos
locais. Assim sendo, a segurancga alimentar e nutricional proporciona melhor qualidade de vida para

a comunidade em geral.

Palavras-chave: Seguranca alimentar; Capacita¢cdo; Projeto RONDON.
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UM ESTUDO NA INSERCAO DO ENSINO DE TECNOLOGIAS PARA
PROGRAMAGCAO EM ESCOLAS PUBLICAS

Andreza Celia Domingos Quintas

Wellton Costa de Oliveira

A UTFPR de Francisco Beltrdo possui o curso de Licenciatura em Informatica que tem o PIBID
(Programa de Iniciagdo a Docéncia). O projeto desempenha suas atividades em escolas publicas da
cidade de Francisco Beltrao, onde sdo ministradas aulas de robética com Lego, Arduino, Raspberry
Pl e programacdo com Drones. Este trabalho tem como objetivo mostrar um dos projetos, que
insere o ensino de programacgdo com itens a cima, como a atividade é desenvolvida e um pouco da
realidade da escola, juntamente com a metodologia abordada. A escola escolhida é uma escola de
periferia que contem diversos problemas sociais, em 2014 com o auxilio do senso escolar pode se
observar em numeros o indice de evasao e reprovagdo, entre as séries do 62 ano do ensino
fundamental ao 32 ano do ensino médio foram: 432 aprovados, 95 reprovados e 60 abandonaram
os estudos. Isso ocorre devido a desestruturagao familiar. O desinteresse por parte dos alunos é
grande, pois sem o incentivo dos familiares ndo veem nos estudos uma forma de crescimento. A
necessidade do adolescente em ajudar no orgcamento familiar os obriga a abandonar os estudos
para trabalhar, com o desemprego e com a ansiedade pelo consumo capitalista, alguns acabam
seguindo para o crime e/ou drogas. O objetivo é de levar até esses jovens a oportunidade de ter
contado com a tecnologia despertando um olhar critico e proporcionar experiéncias através de
cursos de curta duragdo com auxilio de tecnologias. O curso sobre Lego abordou o funcionamento
de motores e sensores, ensinando aos estudantes o processo de montagem e programacgao de
robds. O Arduino houve a montagem e programagdo de semaforos, determinando o tempo para
alternar as cores, uso de ultrasonic para medir distancias entre objetos. Estad previsto o ensino do
uso de Raspberry Pl e Drones ao longo deste ano. O trabalho é desenvolvido por académicos de
Licenciatura em Informatica é supervisionado por um professor da escola publica e um professor
da universidade. E realizada semanalmente uma preparacdo das aulas e uma vez por semana na
escola é desenvolvido o curso. No final de cada curso é feita uma avaliacdo da aprendizagem dos
estudantes, envolvendo aspectos tedricos e praticos. Conclui-se que este processo de ensino e
aprendizagem é relevante tanto para a formagdo de académicos quanto para os estudantes, pois se
viu uma evolug¢do dos alunos no que diz respeito a disciplina, pois alguns eram indisciplinados em
sala de aula, hoje estdo melhores, notas mais elevadas, pensamentos mais criticos sobre a

realidade e vontade de ingressar em uma universidade, ja os professores do curso desenvolveram
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uma habilidade de comunicag¢do, paciéncia e até aprenderam muito da tecnologia do que se
fossem desenvolver algo sozinhos, sem precisar ensinar para alguém. E com a necessidade de
transmitir o conhecimento foi possivel desenvolver formas diferentes de transmitir o conceito para
os alunos. O uso do Arduino no contexto escolar se mostrou muito eficiente para mostrar conceitos

de programacao, eletrénica e até fisica (eletricidade).

Palavras-chave: Aprendizado; Oportunidade; Formacao Inicial; Programacao; Problemas Sociais.
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